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Gebruik de barbecue niet in gesloten of bewoonbare ruimtes bv huizen, tenten, caravans, motorhomes, boten.

Gevaar voor koolmonoxidevergiftiging.

Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable comme des maisons, tentes, caravanes, camping-cars,
bateaux. Risque d’empoisonnement au monoxyde de carbone.

Do not use the barbecue in enclosed or habitable spaces e.g. houses, tents, caravans, motorhomes or boats etc.

You risk carbon monoxide poisoning.

Verwenden Sie den Girill nicht in geschlossenen oder bewohnbaren Raumen, wie beispielsweise Hausern, Zelten,
Wohnwagen, Wohnmobilen, Booten usw. Andernfalls besteht die Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung.

No utilice la barbacoa en espacios cerrados o habitables, tales como casas, tiendas de campafa, caravanas y
autocaravanas, barcos, etc. Corre el riesgo de sufrir una intoxicacién por monéxido de carbono.

Non utilizzare il barbecue in spazi chiusi o abitabili, ad esempio in casa, in tenda, in roulotte, in camper, in barca e cosi via.
Pericolo di avvelenamento da monossido di carbonio.

Nao use o grelhador em espacos fechados ou habitaveis, como casas, tendas, caravanas, autocaravanas ou barcos, etc.
Correria o risco de envenenamento por mondxido de carbono.

Anvand inte grillen i slutna eller bebodda utrymmen, t.ex. i hus, talt, husvagnar, husbilar eller p& bétar etc.

Du riskerar da kolmonoxidférgiftning.

Al kayta grillia suljetuissa tiloissa tai tiloissa, joissa asutaan kuten taloissa, teltoissa, matkailuvaunuissa, matkailuautoissa,
veneissé jne. Jos teet niin, hdkdmyrkytyksen vaara on olemassa.

Brug ikke grillen i lukkede eller beboelige rum, f.eks. huse, telte, campingvogne, autocampere eller bade osv.

Du risikerer kulilteforgiftning.

Ikke bruk grillen i lukkede eller bebodde rom, f.eks. hus, telt, campingvogner, bobiler, bater etc.

Du risikerer karbonmonoksidforgiftning.

Ekki nota grillid i lokudum rymum eda i ibldarhisnaedi, t.d. hdsum, tjéldum, hjélhysum, hisbilum, batum o.s.frv.

Hzetta er & kolsyringseitrun.

Nelietojiet grilu slégtas vai dzivojamas telpas, pieméram, majas, telt1s, treileros, mobilajas majas vai tdens
transportlidzek|os utt. Pastav risks saindéties ar oglekla monoksidu.

Nepouzivajte gril v uzavretych alebo obyvatelnych priestoroch, ako st domy, stany, karavany, obytné auta alebo &lny atd.
Riskujete otravu oxidom uhol'natym.

Nenaudokite kepsninés uzdarose ar gyvenamosiose patalpose: pavyzdziui, namuose, palapinése, nameliuose ant raty ar
valtyse. Rizikuojate apsinuodyti anglies monoksidu.

Arge kasutage grilli suletud vai eluruumis, naiteks majas, telgis, haagis- ja autosuvilas véi paadis jm.

On olemas vingugaasi mirgituse oht.

Ne koristite rostilj u zatvorenim ili stamebnim prostorima, npr. u ku¢ama, Satorima, kamp kuéicama, kamperima, ¢amcima itd.
Time biste se doveli u opasnost od trovanja ugljiénim monoksidom.

Zara ne uporabljajte v zaprtih ali bivalnih prostorih, npr. v higah, otorih, prikolicah, avtodomih, &olnih itd.

Tvegate zastrupitev z ogljikovim monoksidom.

Nepouzivejte gril v uzavienych nebo obytnych prostorech, jako jsou domy, stany, karavany, obytné vozy nebo ¢luny atd.
Riskujete tak otravu oxidem uhelnatym.

Tuzax il-barbecue fi spazji maghluga jew abitabbli ez. djar, tined, karavans, motorhomes jew dghajjes ecc.

Tirriskja avvelenament bil-monossidu tal-karbonju.

Mn xpnotuotoleite TNV Ynotapld o KAEIOTOUG 1] KATOLKNOIOUG XWPOUG, OTIWG OTITIA, OKNVEG, TPOXOOTITA,
auTokivoUpeva omitia 1 BApKeg K.ATL AlaTpéXeTe Kivduvo dnAnTtnpiaong amnd povo&eidio Tou avOpaka.

He nsnonssanTe 6ap6eKioTo B 3aTBOPEHM UM 0BUTaemMn NOMELLEHNA, HaNpUMep Kbluy, NanaTkuy, KapasaHu, Kemnepu
VNN Noaku n gop. Mianarate ce Ha pyCK OT OTpaBAHE C BbINIEPOLEH OKUC.

Ne hasznalja a grillstitét zart vagy lakdhelyiségben, példaul hazban, satorban, lakdkocsiban, lak6autdéban vagy csénakban
stb. Fennall a szén-monoxid-mérgezés veszélye.

Nu folositi gratarul in spatii inchise sau locuibile, de exemplu, case, corturi, rulote sau barci etc. Riscati intoxicatia cu monoxid
de carbon.
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LV - LIETOSANAS INSTRUKCIJA

1. REGISTREJIET SAVU IEKARTU

Paldies, ka iegadajaties Barbecook grilu.

Mes ceram, ka ta lietoSana jums veél ilgi sagadas prieku!

Optimizgjiet savas iespéjas, registrgjot grilu tieSsaiste, un

izmantojiet daudzas priekSrocibas.

- JUs sanemsiet piekluvi pilnai lietoSanas instrukcijai tieSsaiste,
kura ietverta detalizéta informacija par ierici.

- Piedavajam ari personaliz€tu pécpardoSanas servisu, kas
shiedz iespéju atri un érti atrast un pasutit rezerves dalas.
Tas lauj maksimali izmantot garantijas pakalpojumus.

- Jus sanemsiet informaciju par produktu atjauninajumiem.

- Ka ar varésiet uzzinat daudz jaunu padomu un triku.

Lai uzzinatu plasaku informaciju par ierices
registréSanu, apmeklgjiet vietni www.barbecook.com.
Barbecook ievero jusu tiesibas uz privatumu. Jusu dati
nekad netiks pardoti, izplafiti vai kopigoti

ar treSajam puséem.

2. PAR SO INSTRUKCIJU

Siinstrukcija sastav no divam dalam.

1. dala satur visparigas uzstadiSanas, lieto$anas, apkopes
instrukcijas un garantijas noteikumus.

2. dala (sakums 42. Ipp.) satur attélus, detalu sarakstus un
uzstadiSanas shémas.

Ja instrukcija ir attéls, kas atbilst noteiktam instrukcijas
noradijumam, $ads noradijums ir apzZiméts ar Zimula
simbolu.

3. DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms grila lietoSanas izlasiet instrukciju. Rlpigi ieverojiet
sniegtos noradijumus. Grila uzstadi$ana vai lietoSana
tada veida, kas atSkiras no instrukcija noradita, var radit
ugunsgréka un materialu zaud&jumu risku.

Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies, ja grils
nav ticis lietots saskana ar instrukciju (nepareiza
uzstadiSana, nepareiza lieto$ana, nepareiza apkope utt.).

+ BRIDINAJUMS! Sargaijiet grilu no bérniem un
majdzivniekiem.

+ BRIDINAJUMS! Sis grils ievérojami sakarst.

To ir aizliegts parvietot lietoSanas laika.

+ Jajums japieskaras grila sakarsu$ajam detalam, izmantojiet
atbilstosu aizsargaprikojumu.

» LietoSanas laika sargajiet viegli uzliesmojosus materialus,
viegli uzliesmojosus skidrumus un kistoSus priekSmetus no
grila.

+ BRIDINAJUMS! Grila sakotngjai vai atkartotai
aizdedzinasanai aizliegts izmantot denaturétu spirtu,
benZzinu vai citus viegli uzliesmojosus Skidrumus! Atlauts
izmantot tikai tadus aizdedzinasanas lidzek|us, kas atbilst
EN 1860-3 standarta noteikumiem!

+ BRIDINAJUMS! Grilu atlauts sakt lietot tikai tad, kad ogles
ir parklajusas ar pelnu kartinu. Parasti tas aiznem apméram
15 minates (3.c att.).

» LietoSanas laika neatstajiet grilu bez uzraudzibas.

+ LietoSanas laika (1pasi loti karstas dienas un
sausos apstaklos) sagatavojiet tdens spaini vai smiltis, ko
nepiecieSamibas gadijuma vareésit tulteji izmantot.

» Nelietot iekstelpas! Lietojiet grilu tikai arpus telpam. Ja grilu
lietojat iekStelpas un
pat garaza, tikai ar sienam norobezota telpa vai zem
nojumes, pastav risks saindéeties ar oglekla monoksidu.

» Nelietojiet ierici, JA NAV ieslegts ventilators!

» Pirms katras lietoSanas reizes VISPIRMS ievietojiet kokoglu
tvertnes pamatni (detala Nr. 3, skatit 46. Ipp.). Ja
ventilators netiek ieslegts, tas var tikt nopietni bojats.

» lesledzot ventilatoru, pagrieziet pogu augstakaja iestatijuma

un péc tam pagrieziet pogu veélamaja iestatijuma.

+ Atcerieties regulari nomainitt baterijas.
+ lzvéloties atraSanas vietu, nemiet vera $adus faktorus:
- Nenovietojiet grilu zem konstrukcijam (verandam,
nojumeém utt.) vai zem koku lapotném.
- Novietojiet grilu uz idzenas un stabilas virsmas.
- Nelietojiet grilu uz braucosa transportlidzekla (laivam,
piekabém utt.) ).

4. GRILA UZSTADISANA

4.1. DroSibas noradijumi

+ Nonemiet visus iepakojuma materialus.

+ Veicot uzstadi$anu, neveiciet grila modifikacijas. Ir aizliegts
veikt jebkadas grila izmainas; tas ir |oti bistami.

+ Rapigi ieverojiet sniegtos uzstadiSanas noradijumus.

+ Lietotajs ir atbildigs par grila pareizu uzstadiSanu. Garantija
neattiecas uz bojajumiem, kas radusSies nepareizas
uzstadiSanas rezultata.

4.2. Lai uzstaditu grilu:

NepiecieSamas 4 AA tipa baterijas, kuras nav ieklautas grila
komplekta.

Z Svarigakie 8t uzdevuma soli ir noradtti 1. att. 46. Ipp.

lerice gandriz pilniba ir uzstadita ieprieks.

1. Atveriet bateriju nodaljumu un ievietojiet 4 AA tipa baterijas.
Polaritates simboli (+ un -) norada pareizu bateriju
ievietoSanas virzienu.

2. Aizveriet bateriju nodahjumu.

5. GRILA SAGATAVOSANA LIETOSANAI

Nepieciesamas kokogles, aizdedzinasanas kubini (kas atbilst
EN1860-3) un gars sérkocins.

5.1. Kada veida ogles ieteicams lietot?

Vienmer lietojiet grilu kopa ar tradicionalajam grila kokoglém
un nekad ar briketéem. Kad grils ir aizdedzinats, varat tam
pievienot briketes.

Grila aizdedzinasanai izmantojiet labas kvalitates ogles —
vélams kokogles, kas atbilst EN 1860-2 standartam. Labas
kvalitates kokogles ir spidigas un ipasi neput.

Pirms uzglabasanas pareizi aizveriet kokoglu
iepakojumu. Vienmér uzglabajiet kokogles sausa vieta,
neglabajiet kokogles pagraba.

Kokoglu tvertné atlauts iepildit maksimali 200 g kokoglu.
Tvertnes parpildi$ana var izraisit parmeérigu karstumu un
radit nopietnus grila bojajumus.

Nededziniet grila malku, jo parak augstas temperatiiras
rezultata grils tiks bojats.

5.2. darbiba: kokoglu iebérsana.

[ Svarigakie §1uzdevuma soli ir noraditi 2. lidz 5. att.
46. Ipp. Rikojieties Sadi:
1. levietojiet tvertni grila (2. att.).
2. levietojiet kokoglu tvertnes pamatni kokoglu tvertné (3. att.).

ST ir |oti svariga darbiba, kas nodro$ina grila pareizu un
drosu lietosanu. Izlaizot So darbibu, var tikt raditi
nopietni materiali zaud€jumi.
3. Més iesakam izmantot maks. 150 g kokoglu un

3 aizdedzinasanas kubinus (4. att.).
4. levietojiet kokoglu tvertni grila (5. att.).

B>

4 www.barbecook.com



5.3. darbiba: kokoglu aizdedzinasana

% Svarigakie Sis darbibas soli ir noraditi
6. un 7. att. 46. Ipp.

Rikojieties $adi:

1. lesledziet elektriska ventilatora pogu augstakaja iestatijuma.
(6.a att.).

2. Aizdedziniet kubinus ar garu sérkocinu. (6.b att.).

3. Nogaidiet, dz kokogles ir parklajusas ar planu baltu pelnu
kartinu.

4. Uz kokoglu trauka uzlieciet vaku. (7. att.)

Pirmo reizi lietojot grilu, laujiet kokoglem degt

30 minutes. Tadejadi tiek likvidétas visas uz grila

virsmas palikusas razo$anas procesa uzklatas
smervielas.

Vel nelieciet restes uz grila. TukSas grila restes var
deformeéties, ja tas parak ilgi tur virs karstuma avota.

BRIDINAJUMS! Grila sakotngjai vai atkartotai
aizdedzinasanai aizliegts izmantot denaturétu spirtu,
benzinu vai citus viegli uzliesmojosus Skidrumus! Atlauts
izmantot tikai tadus aizdedzinasanas lidzek|us, kas

atbilst EN 1860-3 standartam!

A4\ Nekad nesaciet grilet, kamer kokoglu tvertne vel ir
liesmas. Nogaidiet, ldz kokogles ir parklajusas ar planu
baltu pelnu kartinu.

5.4. darbiba: restes un eédiena ievietoSana

Svarigakie 81 uzdevuma soli ir noradtti 8. lidz 10. att.
47. Ipp.
1. Novietojiet restes uz grila (8. att.).
2. Aizveriet spailes sanos, lai nostiprinatu restes (9. att.).
3. Tagad jus varat sakt grilet (10. att.)!

6. NODERIGI PADOMI UN TRIKI

6.1. DegSanas intensitates pielagosSana

Jus varat pielagot degSanas intensitati, palielinot vai samazinot

ventilatora atrumu.

» Jo atrak ventilators griezas, jo vairak gaisa tiek iepusts
kokoglu tvertn€ un jo intensivaka bus degSana.

» Ventilatora atrumu iesp&jams regulét ar vadibas pogu.

Nekad pilniba neizslédziet ventilatoru, kamér kokogles
joprojam ir karstas.

6.2. Ediena apdegs$anas novér$ana

» Nekad nesaciet grilet, kamér kokoglu tvertné veél ir liesmas.
Nogaidiet, ldz kokogles ir parklajusas ar planu baltu pelnu
kartinu.

+ lzvairieties no ediena paklauSanas parmerigam karstumam.
Jus varat samazinat temperaturu, samazinot ventilatora
atrumu.

6.3. Ediena pielip$anas novérsana

Lai ediens nepieliptu pie restem:

« Pirms édiena novieto$anas uz restém, ar otas palidzibu
iesmeéréjiet to ar ellu. Varat ieellot ari restes.

» Neapgrieziet édienu parak atri. Vispirms laujiet tam
kartigi sakarst.

6.4. Oglu pievienoSana

Ja nepiecieSams, pievienojiet papildu kokogles, lai uguns
nenodzistu. Rikojieties sadi:

1. Uzvelciet karstumizturigus cimdus.

2. Atveriet skavas un nonemiet restes no grila.

3. Aktivizéjiet ventilatoru videja atruma.

4. Nonemiet kokoglu tvertnes vaku un pievienojiet kokogles.
5. Uzlieciet vaku uz kokoglu tvertnes.

6. Atlieciet restes atpakal uz grila un aizveriet skavas.

7. Atjaunojiet ventilatora augstako iestafijumu.
7. GRILA APKOPE

7.1. Grila tinsana

Meés iesakam tirit grilu péc katras lietoSanas reizes.

Rikojieties $adi:

1. Laujiet grilam pilniba atdzist.

2. Atveriet skavas un nonemiet restes.

3. Nonemiet kokoglu trauku (ar vaku un pamatni)
un iznemiet tvertni no grila.

4. Notiriet ierici ar mikstu sukli vai samitrinatu dranu un parastu
tinSanas Nidzekli.

lek$€ja bloda, restes un kokoglu tvertne ar pamatni un
vaku ir mazgajami trauku mazgajama masina.

citus viegli uzliesmojosus produktus.
7.2. Grila uzglabasana

+ Peéc katras lietoSanas reizes ierici uzglabajiet telpas.

+ Lai maksimali palielinatu ierices kalpo$anas laiku, iesakam
to uzglabat komplekta eso$aja soma.

+ Parliecinieties, vai grils pirms uzglabasanas ir pilniba
nozuvis. Tadéjadi iesp&jams novérst riséSanu.

+ Pirms ilgstoSas grila uzglabasanas, iznemiet no ta baterijas.

7.3. Bateriju parstrade

Vienmeér nododiet parstradei izlietotas baterijas dro$a veida un
saskana ar vietgjiem noteikumiem.

Nekad neizmetiet izlietotas baterijas kopa ar sadzives
atkritumiem.

7.4. Neruséejosa terauda un pulverkrasas parklajuma detalu
uzturesana

Grils satur nertsgjosa térauda un ar pulverkrasu parklatas
detalas. Katra materiala apkope javeic atskirigi:

Materials Materiala apkope

NerUs€joSais térauds | < Nelietojiet agresivus,
abrazivus lidzek|us un metala
firSanas rikus.

+ Izmantojiet saudzigus tiriSanas
lldzeklus un |aujiet tiem noteiktu
laiku iedarboties uz terauda
materialu.

* Izmantojiet mikstu sukli
vai auduma dranu.

» Pec tinsSanas nodroSiniet ripigu
grila uzglabasanu un laujiet tam
pilniba nozut.

Ar pulverkrasas » Nelietojiet asus prieckSmetus.

parklajumu Izmantojiet saudzigus firiSanas
lidzeklus un mikstu sukli vai
auduma dranu.

+ Péc tinSanas nodroSiniet rupigu
grila uzglabasanu un laujiet tam
pilniba nozut.

Lai aizsargatu nerUs€josa térauda detalas, to tinsanai
nelietojiet hloru, sali un dzelzs priekSmetus.

Bojajumi, kas rodas So instrukciju neieveroSanas
rezultata, tiek uzskatiti par slikti veiktu apkopi un uz tiem
nav attiecinama garantija.

Zem grila detalu saraksta (rokasgramatas

otraja dala) iesp€jams aplukot visu grila detalu sarakstu.

Saja saraksta ir izmantoti simboli, kas norada katras detalas

materialu, tapéc varat $o sarakstu izmantot, lai parbauditu, ka

rupeties par katru konkreto detalu.

www.barbecook.com 5



Detalu saraksta tiek izmantoti $adi simboli:

Simbols Materials
[ | Neriiséjosais térauds
* Ar pulverkrasas parklajumu

7.5. Rezerves dalu pasutiSana

Detalas, kuras ir paklautas uguns vai spéciga karstuma

ietekmei, ar laiku ir jamaina.

Ka pasutit rezerves dalas:

1. Atrodiet nepiecie$amas detalas atsauces numuru. Sis
instrukcijas otraja dala un www.barbecook.com atrodams
visu atsauces numuru saraksts zem detalu shemas.

Ja esat registréjis grilu tieSsaisté, MyBarbecook konta

automatiski paradisies atbilstoss

saraksts. Rezerves dalas iesp&jams pasdutit ari sava

konta.

2. Pasutiet rezerves dalas vietné www.barbecook.com vai sava
tirdzniecibas vieta. Detalas, uz kuram attiecinama garantija,
iesp€jams pasutit tikai tirdzniecibas vieta.

8. GARANTIJA

8.1. Garantija attiecas uz:

Jusu grilam ir divu gadu garantija, sakot no

pirkuma datuma. ST garantija ir attiecinama uz visiem

razoSanas defektiem, ja:

+ izmantojat, uzstadat un veicat grila apkopi atbilstosi
Sis instrukcijas noradijumiem. Bojajumi, kas radusies
nepareizas lietoSanas, nepareizas uzstadiSanas vai
nepareizas apkopes rezultata, nav uzskatami par razo$anas
defektiem.

« Uzradiet ¢eku un unikalo grila sérijas numuru
. Sérijas numurs sastav
no 16 cipariem. Sérijas numurs ir noradits:

- 8aja instrukcija;
- uz grila iepakojuma;
- grila pamatnes apaksa.

« Barbecook kvalitates nodala apstiprina detalu bojajumus,
ka art to, ka bojajumi radusies normalas lietoSanas, pareizas
uzstadiSanas un pareizas apkopes apstaklos.

Ja kads no Siem nosacijumiem nav izpildits, garantija nav

piemérojama. Jebkura gadijuma garantija ir attiecinama tikai

uz bojatu detalu remontu vai mainu.

9. PROBLEMU NOVERSANA

8.2. Garantija neattiecas uz:

Garantija nav attiecinama uz

$adiem bojajumiem un defektiem:

+ Tadu detalu normals nodilums (risa, deformacija, krasas
izmainas utt.), kuras ir tieSi paklautas ugunij vai intensivam
karstumam. Sis detalas laiku pa laikam ir jamaina.

+ Vizualas at$kiribas, kas raksturigas razoSanas procesam.
Sadas atkifibas nav uzskatamas par razo$anas defektiem.

« Jebkadi bojajumi, kas radusies nepietiekamas apkopes,
nepareizas uzglabasanas, nepareizas uzstadiSanas vai
ieprieck§ montétu detalu parveidojumu rezultata.

+ Jebkadi bojajumi, kas radusies grila nepareizas lieto$anas
rezultata (grila lietoSana, neieverojot $aja instrukcija
sniegtos noradijumus, izmanto$ana komercialiem noltkiem,
izmanto$ana ugunskura kurina$anai utt.).

+ Jebkadi secigie bojajumi, ko izraisijusi neuzmaniga vai
neatbilstosa grila lieto$ana.

+ Rusa vai krasas izmainas aréju faktoru, agresivu tiri$anas
lidzeklu lietoSanas, hlora iedarbibas rezultata
utt. Sadi bojajumi nav uzskatami par razo$anas defektu.

Probléma lespéjamie céeloni Risinajumi
Ventilators nedarbojas pareizi + Baterijas ir gandnz tukSas vai + Nomainiet baterijas vai ievietojiet tas
ievietotas nepareizi pareizi
+ Ventilators ir bojats + Pasutiet jaunu ventilatoru.
+ Ventilatora iestatijums ir parak zems Skatit "7.5. Ka pasdutit rezerves dalas"
+ Pagrieziet pogu augstakaja iestatijuma
un péc tam samaziniet atrumu
Metala dala ir deforméta + Uguns vai parmériga karstuma + Zinama apmeéra deformacija ir normala
iedarbiba un $ada gadijuma nekadas darbibas
nav javeic. Ja detala ir parmérigi
deforméta, pasutiet jaunu rezerves
dalu.
Skatit "7.5. Ka pasutit rezerves dalas”
6 www.barbecook.com




SK - POUZIVATELSKA PRIRUCKA

1. ZAREGISTRUJTE SVOJ SPOTREBIC

Dakujeme, Ze ste si zakUpili gril od spolo¢nosti Barbecook.

Dufame, Ze si ho oblUbite a Ze s nim prezijete vela priiemnych

chvil! Svoj zazitok mozete optimalizovat online registraciou

svojho grilu, vdaka ¢omu budete moct vyuzivat mnoZstvo vyhod.

- Ziskate pristup k Uplnej online pouzivatel'skej prirucke, v
ktorej sa budete moct dozvediet viac informacii o spotrebici.

- Poskytujeme vam personalizovany popredajny servis, ¢o
znamena, ze mozete rychlo a l'ahko najst a objednat si
nahradné diely. Vdaka tomu mézete vyuzit zaruény servis na
maximum.

- Budeme vas informovat o vylep$eniach vyrobku.

- Dozviete sa vela novych tipov a trikov.

Viac informécii o registracii svojho spotrebic¢a najdete
na webovej stranke www.barbecook.com.
Spoloc¢nost Barbecook respektuje vase sukromie. Vase

Udaje nebudu nikdy predané, distribuované alebo
zdielané s tretimi stranami.

2. O TEJTO PRIRUCKE

Tato prirucka pozostava z 2 Casti.

1. Cast obsahuje v§eobecné pokyny na montaz, pouzivanie,
udrzbu a zaruku.

2. Cast (zaCiatok na strane 42) obsahuije ilustracie, zoznamy
dielov a montazne vykresy.

Ak sa v priru¢ke nachadza ilustracia, ktora zodpoveda
konkrétnemu pokynu, dostanete na riu odkaz s tymto
piktogramom ceruzky.

3. BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred pouzitim spotrebica si precitajte pokyny. Postupujte vzdy
presne podla pokynov. Montaz alebo pouzivanie spotrebica
spdsobom, ktory nie je v sulade s pokynmi, méze mat za
nasledok vznik poziaru a materidlnych $kod.

Na Skody sposobené nedodrzanim pokynov (nespravna
montdz, nespravne pouzitie, nespravna udrzba atd.) sa
zaruka nevztahuije.

+ UPOZORNENIE! Zabezpecte, aby sa deti a domace

zvierata nedostali do blizkosti grilu.

+ UPOZORNENIE! Tento gril sa dokaze rozohriat na velmi
vysoku teplotu.

Ked'je v prevadzke, nepokusajte sa ho premiestriovat.

+ Ak sa potrebujete dotknut horlcich ¢asti, pouzite primeranu
ochranu.

+ Ked'je spotrebic¢ v prevadzke, udrzujte ho v bezpecnej
vzdialenosti od horlavych materialov, horlavych kvapalin a
rozpustnych predmetov.

+ UPOZORNENIE! Na zapalenie alebo opatovné zapalenie
spotrebi¢a nepouzivajte denaturovany alkohol, benzin alebo
iné horl'avé kvapaliny! M6zete pouzivat iba také zapalovace
plamenia, ktoré spifiaji normu EN 1860-3!

+  UPOZORNENIE! Nezacnite grilovat, kym na drevenom uhli
nevznikne vrstva popola. Zvyc¢ajne to trva asi 15 minut (obr. 3c).

+ Pocas pouzivania nenechavajte gril bez dozoru.

« Pri pouzivani spotrebi¢a majte v blizkosti vedro s vodou
alebo pieskom, a to najma pocas vel'mi horucich dnia v
suchom prostredi.

« Nepouzivajte v interiéri! Spotrebi¢ pouzivajte iba vonku. Ak
spotrebi¢ pouzivate v interiéri,

a to dokonca aj v garazi, uzavretom priestore alebo v kélni,
riskujete otravu oxidom uholnatym .

+ Nepouzivajte tento spotrebi¢ BEZ toho, aby bol zapnuty

ventilator!

www.barbecook.com

+ Pred kazdym pouzitim NAJSKOR vlozte podstavec nadoby
na drevené uhlie (diel ¢. 3, pozri str. 46). Ak to neurobite,
moze dojst k vaznemu poskodeniu ventilatora.

+ Pri zapinani ventilatora oto¢te gombik na najvyssiu hodnotu
a potom ho otocte dolu na pozadovanu hodnotu.

+ Nezabudnite pravidelne menit batérie.

- Pri vybere miesta vezmite do Uvahy nasledujiuce
skuto€nosti:

- Neumiestriujte gril pod previsajicu konstrukciu (veranda,
pristre$ok atd.) alebo pod listie.

- Umiestnite spotrebi¢ na rovny a stabilny povrch.

- Neumiestnujte spotrebi¢ na pohybujlce sa vozidlo (¢In,
prives atd.). ).

4. MONTAZ SPOTREBICA

4.1. Bezpecnostné pokyny

+ Odstrante vSetky obaly.

+ Pri montéazi spotrebic¢ nijako neupravujte. Na ziadnej Casti
spotrebi¢a nesmiete vykonavat Ziadne zmeny; je to velmi
nebezpecné.

+ Postupujte vzdy presne podla montaznych pokynov.

+ Za spravnu montaz spotrebic¢a zodpoveda pouzivatel. Na
Skody spdsobené nespravnou montdZou sa nevztahuje
zaruka.

4.2. Montaz spotrebica
Potrebujete 4 AA batérie, ktoré nie si dodané so spotrebi¢om.

Z NajdolezitejSie kroky v ramci tejto Ulohy su znazornené
na obrazku 1 na strane 46.
Spotrebi¢ je z vacsej Casti vopred zmontovany.
1. Otvorte priehradku na batérie a viozte 4 AA batérie.
Symboly polarity (+ a -) oznacuju spravnu poziciu batérii.
2. Zatvorte priehradku na batérie.

5. PRiIPRAVA SPOTREBICA NA POUZIVANIE

Potrebujete drevené uhlie, zapalovade plameria (ktoré spiriaju
normu EN 1860-3) a dlhu zapalku.

5.1. Aky druh dreveného uhlia by som mal/-a pouzivat?

Zapalujte spotrebi¢ vzdy tradi¢nym drevenym uhlim, nikdy nie
briketami. Ked'je spotrebi¢ zapéleny, mozete pridat brikety.
Na zapélenie spotrebica pouzivajte kvalitné drevené uhlie,
najlepsie také, ktoré spifia normu EN 1860-2. Kvalitné drevené
uhlie pozostava z lesklych kiskov a neuvolfiuje vel'a prachu.

Pred uskladnenim vrece s drevenym uhlim dokladne
zatvorte. Drevené uhlie skladujte vzdy na suchom
mieste, neskladujte ho v pivnici.

Nadobu na drevené uhlie je mozné naplnit max. 200 g
dreveného uhlia. Preplnenie misy moze v dosledku
extrémneho tepla sposobit vaZzne poskodenie grilu.

Pri grilovani nespal'ujte drevo, pretoze teplota sa
privelmi zvysi a gril sa poskodi.

5.2. krok: Vkladanie dreveného uhlia.

% NajdélezitejSie kroky v rdmci tejto Ulohy su zndzornené na
obréazkoch 2 az 5 na strane 46. Postupuijte nasledovne:
1. Vlozte misu do spotrebica (obr. 2).
2. Podstavec nadoby na drevené uhlie viozte do nadoby na
drevené uhlie (obr. 3).

A\ Vdakatomuto velmi dolezitému kroku bude vas gril
fungovat spravne a bezpecne. Vynechanie tohto kroku
méze mat za nasledok vazne materialne Skody.

3. Pri zapal'ovani spotrebi¢a odpori¢ame pouzit max. 150 g

dreveného uhlia a 3 kocky zapal'ovaca (obr. 4).

4. Vlozte nadobu na drevené uhlie do misy (obr. 5).



5.3. krok: Zapal'ovanie dreveného uhlia

% Najdolezitejsie kroky v ramci tejto ulohy su znazornené
na obrazkoch 6 a 7 na strane 46.

Postupujte nasledovne:

1. Otocte elektricky ventilator na najvyssiu hodnotu (obr. 6 a).

2 Zapdlte zapalovace plamena pomocou dihej zapalky. (obr. 6 b).

3. Pockajte, kym drevené uhlie nebude pokryté tenkou vrstvou
bieleho popola.

4. Umiestnite veko na nadobu na drevené uhlie. (obr. 7):

Pri prvom pouziti musite spotrebi¢ nechat 30 minut
horiet. Tymto sa zo spotrebi¢a odstrania vsetky zvysky
maziv, ktoré boli na spotrebi¢ nanesené v priebehu
vyrobného procesu.

Roét zatial' neumiestfiujte na spotrebié. Prazdny roét,
ktory je prili§ dlho umiestneny nad hordcim predmetom,
sa mbze zdeformovat.

UPOZORNENIE! Na zapalenie alebo opatovné zapalenie
spotrebi¢a nepouzivajte denaturovany alkohol, benzin
alebo iné horlavé kvapaliny! MézZete pouzivat iba také
zapal'ovade plamenia, ktoré spifiaji normu EN 1860-3!

Nikdy nezaénite grilovat, kym si v nddobe na drevené
uhlie eSte plamene. Pockajte, kym drevené uhlie nebude
pokryté tenkou vrstvou bieleho popola.

5.4. krok: Umiestinovanie rostu a jedla

m NajdolezitejSie kroky v rdmci tejto Ulohy su znézornené
na obrazkoch 8 az 10 na strane 47.
1. Polozte rost na spotrebic (obr. 8).
2. Zatvorte prichytky na bo¢nych stranach, aby ste zaistili rost
(obr. 9).
3. Teraz uz mézete zacat grilovat (obr. 10)!

6. UZITOCNE TIPY A TRIKY

6.1. Nastavenie intenzity plamena

Intenzitu plameria mozZete upravit zvySenim alebo znizenim

rychlosti ventilatora.

« Cim rychlejsie sa ventilator todi, tym viac vzduchu sa vhara
do nadoby na drevené uhlie a o to intenzivnejsi bude plamen.

« Rychlost ventilatora upravite pomocou ovladacieho gombika.

Pokial' je drevené uhlie este hortce, nikdy Uplne
nevypinajte ventilator.

6.2. Zabranenie spaleniu jedla

Aby ste zabranili spaleniu jedla:

« Nikdy nezacnite grilovat, kym su v nadobe na drevené uhlie
este plamene. Pockajte, kym drevené uhlie nebude pokryté
tenkou vrstvou bieleho popola.

» Nevystavuijte jedlo nadmernému teplu. Teplotu moZzete
znizit znizenim rychlosti ventilatora.

6.3. Zabranenie prilepeniu jedla

Aby ste zabranili prilepeniu jedla na rost:

» Pred polozenim na rost jedlo mierne potrite olejom
pomocou Stetca. Potriet olejom moZete aj rost.

+ Neotacajte jedlo prili§ rychlo. Najskor nechajte, aby sa
dokladne rozohrialo.

6.4. Pridavanie dreveného uhlia

Ak je to potrebné, pridajte dalSie drevené uhlie, aby plamen
nezhasol. Postupujte nasledovne:

1. Nasadte si rukavice odolné voci teplu.

2. Uvolnite prichytky a vyberte rost zo spotrebica.

3. Otocte ventilator na strednd hodnotu.

4. Odstrarnite veko nadoby na drevené uhlie a pridajte drevené uhlie.
5. Umiestnite veko na nddobu na drevené uhlie.

6. PoloZte rost na spotrebi¢ a zaistite ho prichytkami.

7. Ventilator prepnite spat na najvyssiu hodnotu.

7. UDRZBA SPOTREBICA

7.1. Cistenie spotrebi¢a

Po kazdom pouziti odporti¢ame vycistit spotrebic.

Postupujte nasledovne:

1. Nechajte spotrebi¢ Uplne vychladnut.

2. Uvolnite prichytky a vyberte rost.

3. Vyberte nadobu na drevené uhlie (s vekom a podstavcom)
a vyberte misu z grilu.

4. Ocistite spotrebi¢ mékkou Spongiou alebo vihkou
handri¢kou a beznym gistiacim prostriedkom.

Vnutorna misa, rost a nadoba na drevené uhlie s
podstavcom a vekom su vhodné do umyvacky riadu.

Na gistenie spotrebiéa nikdy nepouzivajte kyseliny,
riedidla alebo iné horl'avé vyrobky.

7.2. Skladovanie spotrebica

+ Po kazdom pouZiti spotrebi¢ skladujte v interiéri.

+ Na prediZenie Zivotnosti spotrebi¢a na maximum
odporuc¢ame skladovat spotrebi¢ v dodavanom vreci.

» Pred uskladnenim spotrebica sa uistite, ze je Uplne suchy.
Zabranuje to tvorbe hrdze.

+ Pred dlhodobym uskladnenim spotrebica vyberte batérie.

7.3. Recyklacia batérii

Pouzité batérie vzdy bezpecne recyklujte v stlade s miestnymi
predpismi. Pouzité batérie nikdy nevyhadzujte do nadoby na
domovy odpad.

7.4. Udrzba dielov z nehrdzavejicej ocele a praskom
potiahnutych dielov

Spotrebi¢ pozostava z dielov z nehrdzavejlcej ocele a
z praskom potiahnutych dielov. Kazdy material musi byt
udrziavany inak:

Material Ako udrziavat tento material

Nehrdzavejlica ocel' | -+ NepouZivajte agresivne,
abrazivne alebo kovové distiace
prostriedky.

- Pouzivajte jemné Cistiace
prostriedky a nechajte ich pdsobit
na ocel.

+ Pouzivajte makku $pongiu
alebo handricku.

- Po vycisteni spotrebi¢ dokladne
oplachnite a pred uskladnenim ho
nechajte Uplne vyschnut.

PraSkom potiahnuté | + Nepouzivajte ostré predmety.

diely Pouzivajte jemné Cistiace
prostriedky a makku $pongiu
alebo handricku.

+ Po vycisteni spotrebi¢ dokladne
oplachnite a pred uskladnenim ho
nechajte Uplne vyschnut.

Aby ste zabranili tvorbe hrdze na dieloch z
nehrdzavejlcej ocele, zabrante, aby sa dostali do
akéhokol'vek kontaktu s chlérom, sol'ou a Zelezom.

Poskodenie, ktoré vznikne v ddsledku nedodrzania
tychto pokynov, sa povaZuje za nedostato¢nu Udrzbu a
nevztahuje sa nan zaruka.

Pod rozvinutym zobrazenim spotrebi¢a (druha ¢ast

manualu) mézete vidiet zoznam vsetkych dielov, ktoré su

sUcastou vasho spotrebi¢a. Tento zoznam obsahuje symbol,

ktory popisuje materidl, z ktorého je vyrobeny kazdy diel, a

pomocou ktorého mézete zistit, ako udrziavat konkrétny diel.

V zozname dielov sa pouzivaju nasledujice symboly:
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Symbol Material
| Nehrdzavejlca ocel
* Praskom potiahnuté diely

7.5. Objednavanie nahradnych dielov

Diely, ktoré su vystavené plamenu alebo intenzivnemu teplu,

bude nakoniec potrebné vymenit.

Ako objednat nahradné diely:

1. Néjdite referenc¢né Cislo pozadovaného dielu. V druhej ¢asti
tejto prirucky a na webovej stranke www.barbecook.com
sa pod rozvinutymi vykresmi nachadza zoznam vSetkych
referenénych cisel.

Ak ste svoj spotrebi¢ zaregistrovali online, spravny

zoznam sa automaticky zobrazi vo vasom

Ucte MyBarbecook. Cez svoj Ucet si moZete objednat aj

nahradné diely.

2. Objednaijte si nahradny diel cez webovu stranku
www.barbecook.com alebo vo svojej predajni. Diely v
zarucnej lehote je mozné objednat iba cez vasu predajriu.

8. ZARUKA

8.1. Pokryté

Na vas spotrebi¢ sa vztahuje dvojro¢na zaruka, ktora zacina
plynut od datumu nakupu. Tato zaruka sa vztahuje na vSetky
vyrobné chyby, pokial'

+ Svoj spotrebic ste pouzivali, namontovali a udrziavali
podl'a pokynov v tejto prirucke. PoSkodenie sposobené
nespravnym pouzitim, nespravnou montazou alebo
nespravnou Udrzbou sa nepovazuje za vyrobnu chybu.

+ Mobzete predlozit U¢tenku a jedinecné sériové cislo
svojho spotrebica. Toto sériové Cislo pozostava
zo 16 Cislic. Sériové cislo je uvedené:

- v tejto prirucke
— na obale spotrebica
- na spodnej Casti nohy spotrebica.

+ Oddelenie kvality spolo¢nosti Barbecook potvrdi, Ze diely
sU chybné a ze pri normalnom pouzivani, spravnej montazi
a spravnej Udrzbe bolo preukazané, ze su chybné.

9. NAPRAVA PROBLEMOV

Ak niektora z tychto podmienok nie je splnend, zaruka sa na
vas nevztahuje. Zaruka sa vo vSetkych pripadoch obmedzuje
na opravu alebo vymenu chybnych dielov.

8.2. Nepokryté

Zaruka sa nevztahuje na nasledujice skody a chyby:

+ Bezné opotrebenie (hrdza, deformacia, zmena farby
atd’) Casti, ktoré su priamo vystavené plamenu alebo
intenzivnemu teplu. Tieto diely bude z ¢asu na ¢as potrebné
vymenit.

+ Vizudlne nezrovnalosti, ktoré si neodmyslitelnou stc¢astou
vyrobného procesu. Tieto nezrovnalosti sa nepovazuju za
vyrobné chyby.

+ Vsetky Skody sp6sobené nedostatoc¢nou Udrzbou,
nespravnym skladovanim, nespravnou montazou alebo
Upravami vopred namontovanych dielov.

+ VSetky Skody sposobené nespravnym pouzitim spotrebica
(poutZitie, ktoré nie je v stlade s pokynmi uvedenymi v tejto
prirucke, pouzitie na komercné Ucely, pouZzitie ako ohnisko atd.).

+ Vsetky nasledné skody spdsobené neopatrnym alebo
nespravnym pouzitim spotrebica.

+ Hrdza alebo zmena farby v désledku vonkajsich faktorov,
pouzitia agresivnych cistiacich prostriedkov, vystavenia
chléru atd. Tato Skoda sa nepovazuje za vyrobnu chybu.

Problém Mozné priéiny Riesenia
Ventilator nefunguje spravne. + Batérie su takmer vybité alebo su « Vymerite batérie alebo ich znovu
vloZené nespravne. vloZte.
« Ventilator je pokazeny. « Objednajte novy ventilator.
« Ventilator je nastaveny na prili$ nizku Pozri ¢ast ,,7.5. Ako objednat
hodnotu. nahradné diely“
+ Otocte gombik na najvyssiu hodnotu a
potom na nizsiu.
Kovova cast je zdeformovana. + Vystavenie plameriu alebo + Urcity stuperi deformécie je normalny
intenzivnemu teplu a nie je potrebné prijat Ziadne kroky.
Ak je diel nadmerne zdeformovany,
objednajte si ndhradny diel.
Pozri ¢ast ,,7.5. Ako objednat nahradné
diely*
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LT - NAUDOJIMO NURODYMAI

1. UZREGISTRUOKITE |SIGYTA PRIETAISA

Dékojame, kad jsigijote kepsnine Barbecook.

Tikimés, kad jums patiks ja naudotis ir Salia jos Sauniai

praleisite laikg! Vertéty uzregistruoti savo kepsnine internetu,

kad galétuméte pasinaudoti daugybe privalumy.

- Galésite naudotis iSsamiais internetu pasiekiamais naudojimo
nurodymais: taip suzinosite daugybe naudingy dalyky apie
naujgjj prietaisa.

- Suteiksime jums asmeninj naudotojo aptarnavima: tai
reiSkia, kad galésite greitai ir lengvai rasti ir uzsisakyti
reikalingas pakaitines dalis. Taip gausite didZiausig nauda i$
garantinio aptarnavimo.

- Gausite naujausig informacijg apie gaminiy atnaujinimus.

- Suzinosite daug naujy patarimy ir gudrybiy.

Daugiau informacijos apie
prietaiso registravima pateikta www.barbecook.com.

Barbecook gerbia jusy privatuma. Jusy duomenys
niekada nebus parduodami, platinami ar perduodami
treCiosiomis Salimis.

2. APIE SIUOS NURODYMUS

Nurodymai iSdéstyti dviejose dalyse.

1 dalyje pateikiami bendro pobiidzio nurodymai dél
montavimo, naudojimo, priezitros ir garantijos.

2 dalyje (prasidedancioje 42 puslapyje) pateikiamos
iliustracijos, daliy sgrasai ir surinkimo bréziniai.

Jei yra iliustracija, skirta konkre€¢iam dokumente
pateiktam nurodymui, tai nuoroda j jj bus pazyméta Sia
pieStuko piktograma.

3. SAUGOS NURODYMAI

Perskaitykite visus nurodymus prie$ naudodamiesi prietaisu.
Visada kruop$giai laikykités nurodymy. Sumontavus ar
naudojant prietaisg nesilaikant nurodymu, gali kilti gaisras ir
buti padaryta materialiné zala.

Garantija netaikoma zalai, atsiradusiai nesilaikant
nurodymy (neteisingas surinkimas, netinkamas
naudojimas, netinkama priezitra ir kt.).
|SPEJIMAS! Pasiriipinkite, kad $alia kepsninés nebity vaiky
ir naminiy gyvuny.
ISPEJIMAS! Si kepsnine labai jkaista:
nebandykite jos perkelti, kai yra naudojama.
Naudokite tinkamas apsaugos priemones, jei reikia liesti
karstas dalis.
Laikykite degias medziagas, degius skyscCius ir galin€ius
iSsilydyti daiktus saugiu atstumu nuo prietaiso, kai jis
naudojamas.
]SPEJIMAS! Nenaudokite denatiiruoto alkoholio, benzino
ar kity degiy skysciy prietaisui jkurti arba uzkurti i$ naujo!
Naudojami degtukai turi atitikti EN 1860-3 standarta!
|SPEJIMAS! Nepradékite kepti, kol anglis dar nepasidengusi
peleny sluoksniu. Paprastai tam reikia mazdaug 15 minuciy
(8¢ pav.).
Nepalikite kepsninés be prieziuros, kai ji naudojama.
Naudodamiesi prietaisu netoliese turékite kibirg vandens ar
smélio, ypac labai kar§tomis dienomis ir kai sausa.
Nenaudokite patalpose! Prietaisg naudokite tik lauke. Jei
prietaisg naudosite patalpose
(net jei tai garazas, uzdara erdvé ar pasiureé), rizikuojate
apsinuodyti anglies monoksidu.
Nenaudokite Sio prietaiso, JEI NEJJUNGTAS ventiliatoriaus!
Prie$ kiekvieng naudojimg PIRMIAUSIA jdékite anglies
indo pagrinda (3 dalis, zr. 46 psl.). Jei to nepadarysite,
ventiliatorius gali buti rimtai sugadintas.

Jjungdami ventiliatoriy, pasukdami rankenéle parinkite

auksciausig nustatyma, tada pasukite rankenéle zemyn iki

norimo nustatymo.

Nepamirskite laiku keisti bateriju.

Rinkdami vieta, atsizvelkite | Siuos dalykus:

- Nestatykite kepsninés po statinio dalimi (verandoje,
pastogéje ir pan.) ar po lapija.

- Statykite prietaisg ant tvirto ir stabilaus pavirSiaus.

- Nestatykite prietaiso ant judancios transporto priemonés
(valties, priekabos ir pan.). ).

4. PRIETAISO SURINKIMAS

4.1. Saugos nurodymai

Nuimkite visas pakavimo medziagas.

Surinkdami prietaisg nieko jame nekeiskite. Negalima daryti
jokiy prietaiso daliy pakeitimuy: tai labai pavojinga.

Visada kruop$¢iai laikykités surinkimo nurodymy.
Naudotojas pats atsako uz teisinga prietaiso surinkima.
Garantija negalios, jei zala padaryta dél netinkamo
surinkimo.

4.2, Prietaiso surinkimas

Jums reikia 4 AA baterijy (ju komplektacijoje néra).

Svarbiausi veiksmai tai darant pavaizduoti 1 paveiksle
46 puslapyje.
Prietaisas jau yra beveik surinktas.
1. Atidarykite baterijy skyriy ir jdékite 4 AA baterijas.
Poliskumo simboliai (+ ir -) nurodo teisingg baterijy padét;.
2. Uzdarykite baterijy skyriy.

5. PRIETAISO PARUOSIMAS NAUDOJIMUI

Reikés medZio angliy, jdegtukuy (atitinkanciy EN1860-3) ir ilgo
degtuko.

5.1. Kokios rusies medzio anglj reikéty naudoti?

Prietaisg visada kurkite tradicine medzio anglimi, o ne
briketais. Prietaise uzsikurus ugniai, galite déti briketus.
Prietaisg kurkite tik geros kokybés medzio anglimi, geriausia
rinktis EN 1860-2 standarto anglj. KokybiSkos anglies gabalai
buna blizgus ir daug nedulka.

Tinkamai uzdarykite anglies maisa prie$ padédami jj iki
kito naudojimo. Anglj visada laikykite sausoje vietoje,
nelaikykite anglies rusyje.

] anglies inda galima déti tik iki 200 g anglies. Per
gausiai pripildzius dubenj kepsniné gali bati rimtai
sugadinta dél itin didelio karscio.

Kepsninéje nedeginkite medienos, nes temperatira taps
per auks$ta ir sugadins kepsnine.

5.2. veiksmas: anglies jdéjimas.

% Svarbiausi veiksmai tai darant pavaizduoti 2-5
paveiksluose 46 puslapyje. Darykite taip:

1. Jdékite dubenj j prietaisa (2 pav.).

2. |dékite anglies indo pagrinda j anglies inda (3 pav.).

Sis labai svarbus zingsnis uztikrina, kad kepsniné veiks

tinkamai ir saugiai. Praleidus §j veiksma, gali bati

padaryta didelé materialiné zala.

3. Ugniai prietaise jdegti rekomenduojame naudoti iki
150g anglies ir 3 jdegtukus (kubelius) (4 pav.).

4. |statykite anglies indg j dubenj (5 pav.).

B>
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5.3. veiksmas: anglies uzdegimas

% Svarbiausi veiksmai tai darant parodyti
6 ir 7 paveiksluose 46 puslapyje.

Darykite taip:

1. Parinkite auksciausia elektrinio ventiliatoriaus nustatyma
(6 a pav.).

2 Uzdekite jdegtukus ilgu degtuku. (6 b pav.).

3. Palaukite, kol anglis pasidengs plonu balty peleny
sluoksniu.

4. Uzdékite dangtj ant anglies indo. (7 pav.).

Pirma kartg naudodami prietaisa, turite leisti jam degti
30 minuciy. Taip bus pasalinti prietaise esantys
gamybos metu naudoty tepaly likuciai.

Dar nedékite groteliy ant prietaiso. TuSCios grotelés gali

deformuotis, jei per ilgai bus ant karSc&io Saltinio.

ISPEJIMAS! Nenaudokite denatiruoto alkoholio,
benzino ar kity degiy skysciy prietaisui jkurti arba
uzkurti i§ naujo! Naudojami jdegtukai turi atitikti
EN 1860-3 standarta!

Niekada nepradékite kepti, kol anglies dubenyje tebéra
liepsna. Palaukite, kol anglis pasidengs plonu balty
peleny sluoksniu.

5.4. veiksmas: groteliy uzdéjimas ir maisto jdéjimas

[ Svarbiausi veiksmai tai darant pavaizduoti 8-10
paveiksluose 47 puslapyje.
1. Uzdeékite groteles ant prietaiso (8 pav.).
2. Nuleiskite Sonuose esancius spaustukus, kad grotelés tvirtai
laikytysi (9 pav.).
3. Dabar galite pradéti kepti (10 pav.)!

6. NAUDINGI PATARIMAI IR GUDRYBES

6.1. Liepsnos stiprumo reguliavimas

Galite reguliuoti liepsnos stipruma padidindami arba

sumazindami ventiliatoriaus greitj.

+ Kuo grei¢iau ventiliatorius sukasi, tuo daugiau oro jpuc¢iama
j anglies inda ir tuo stipresné liepsna.

» Ventiliatoriaus greitj reguliuoti galima valdymo rankenéle.

Niekada visiSkai nei$junkite ventiliatoriaus, kol anglis
tebéra karsta.

6.2. Kad maistas nesudegty

Kad maistas nesudegtuy:

» Niekada nepradékite kepti, kol anglies dubenyje tebéra
liepsna. Palaukite, kol anglis pasidengs plonu balty peleny
sluoksniu.

+ Stenkités, kad maistas nebuty kaitinamas per stipriai.
Sumazinti kaitrg galite sumazindami ventiliatoriaus greitj.

6.3. Kad maistas neprikibty

Kad maistas neprikibty prie groteliy:

+ Prie§ dédami ant groteliy, maistg Siek tiek patepkite aliejumi
naudodami teptuka. Taip pat galite aliejumi patepti
groteles.

» Neverskite maisto per greitai. Pirmiausia palaukite, kol
jis visas jkais.

6.4. Anglies papildymas

Jei reikia, jdékite papildomos anglies, kad ugnis neblésty.
Darykite taip:

1. Uzsimaukite karScCiui atsparias pirstines.

2. Atlaisvinkite spaustukus ir nuimkite groteles nuo prietaiso.
3. Suktuku parinkite vidutinj ventiliatoriaus nustatyma.

4. Nuimkite anglies indo dangtj ir jdékite anglies.

5. UZzdékite dangtj ant anglies indo.

6. UZzdékite groteles ant prietaiso ir pritvirtinkite spaustukais.
7. Vél parinkite auk$ciausig ventiliatoriaus nustatyma.

7. PRIETAISO PRIEZIURA

7.1. Prietaiso valymas

Rekomenduojame valyti prietaisg po kiekvieno naudojimo.
Atlikite Siuos veiksmus:
1. Palikite prietaisg visiSkai atvesti.
2. Atlaisvinkite spaustukus ir nuimkite groteles nuo prietaiso.
3. Nuimkite anglies indg (su dangciu ir pagrindu)
ir iSimkite dubenj i$ kepsninés.
4. I8valykite prietaisg minksta kempine arba drégna Sluoste ir
jprasta valymo priemone.

Vidinj dubenj, groteles ir anglies indg su pagrindu ir
dangciu galima plauti indaplovéje.

Prietaisui valyti niekada nenaudokite rigsties, skiediklio
ar kity degiy medziagy.

7.2. Prietaiso laikymas

+ Po kiekvieno naudojimo prietaisg laikykite uzdarose
patalpose.

+ Kad prietaisas iSlikty tinkamas naudoti kuo ilgiau,
rekomenduojame jj laikyti specialiame kartu su juo gautame
maise.

+ Jei prietaiso kurj laikg nenaudosite, pasirupinkite, kad jis
buty visiSkai sausas. Taip jis nepradés rudyti.

+ Jei prietaisas bus nenaudojamas ilga laika, iSimkite
baterijas.

7.3. Baterijy atidavimas perdirbti

Panaudotas baterijas visada atiduokite perdirbti laikydamiesi
vietiniy taisykliy.

Niekada neiSmeskite naudoty baterijy j savo buitiniy atlieky
konteinerj.

7.4. Nerudijancio plieno ir milteliniu budu dazyty daliy
prieziiira
Prietaise naudojamos i$ nerudijancio plieno pagamintos ir

milteliniu budu dazytos dalys. Kiekvieng medziaga reikia
priziureti kitaip:

Medziaga Kaip priziuréti Sia medziaga

Nerudijantis plienas |« Nenaudokite agresyviy,
abrazyviniy ar metaliniy valymo
priemoniy.

» Naudokite Svelnias valymo
priemones ir palikite jas kuriam
laikui ant plieno, kad atlikty savo
darba.

» Naudokite minkSta kempine
ar Sluoste.

+ Jei prietaiso kurj laika
nenaudosite, iSvale jj gerai
nuplaukite ir palikite visiSkai

iSdziati.

Dazyta milteliniu » Nenaudokite astriy daikty.

budu Naudokite Svelnias valymo
priemones ir mink$tg kempine ar
Sluoste.

» Jei prietaiso kurj laika
nenaudosite, iSvale jj gerai
nuplaukite ir palikite visiSkai
iSdziuti.

Kad neridijangio plieno dalys nepradéty raidyti,
pasirupinkite, kad ant ju nepatekty chloras ir druska,
taip pat kad jos nesiliesty prie gelezies.

Zala, atsiradusi nesilaikant $iy nurodymy, laikoma
prastos prieziuros rezultatu ir tokiu atveju garantija
negalioja.
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Po iSpléstiniu prietaiso vaizdu (antrojoje nurodymy leidinio + Barbecook kokybés skyrius nustatys, ar dalys yra

dalyje) galite perzidreéti visy jusy prietaisg sudaranciy daliy nekokybiskos ir ar jos sugedo prietaisg jprastai naudojant,
sgrasa. Siame sarase yra ir simboliai, nurodantys kiekvienos tinkamai surinkus ir deramai prizitrint.
dalies medziaga, todel juo naudodamiesi galite iSsiaiSkinti, Jei bent viena i$ Siy salygy nebus jvykdyta, garantija negalios.
kaip priziureti konkrecig dal. Visais atvejais garantinis aptarnavimas apsiribos nekokybisky
Daliy sarase naudojami Sie simboliai: daliy sutaisymu arba pakeitimu.
2. K i
Simbolis Medziaga 8.2. Ko neapima
u Neradijantis plienas Pazeidimai ir defektai, kuriy garantija neapima:

+ Normalus ugnies ar didelio karS¢io tiesiogiai veikiamy

) ¢ Dazyta milteliniu badu daliy nusidévéjimas (surldijimas, deformavimasis, spalvos
pasikeitimas ir kt.). Sias dalis kartkartémis reikés pakeisti.

+ I8vaizdos trikumai, kuriy atsiradimas neiSvengiamas
gamybos proceso metu. Tokie trukumai nelaikomi

7.5. Pakaitiniy daliy uzsakymas

Ugnies ar stipraus karscio veikiamas dalis anksc€iau ar véliau gamykliniais defektais.
teks keisti. + Visi pazeidimai, kuriy priezastis yra nepakankama priezidra,
Kaip uzsisakyti naujas dalis: netinkamas laikymas, neteisingas surinkimas ar i$ anksto
1. Susiraskite reikalingos dalies numerj. Visy numeriy sarasas surinkty daliy pakeitimai.
pateikiamas po bréziniy, esanciy antrojoje Sio nurodymuy + Visi pazeidimai, kuriy priezastis yra netinkamas prietaiso
leidinio dalyje, taip pat www.barbecook.com. naudojimas (jo naudojimas nesilaikant instrukcijoje pateikty
Jei savo prietaisg uZregistravote internetu, teisingas nurodymy, naudojimas komerciniais tikslais, naudojimas
sgrasas automati$kai rodomas MyBarbecook kaip ugniakuro ir pan.).
paskyroje. Pakaitines dalis galima uzsisakyti ir + Visi pazeidimai, kuriy netiesiogineé priezastis yra
naudojantis savo paskyra. nerupestingas ar reikalavimy neatitinkantis prietaiso
2. Uzsisakykite pakaiting dalj www.barbecook.com arba naudojimas.
mazmenininko prekybos vietoje. Dalis, kurioms taikoma * Rudys ar spalvos pakitimas dél iSoriniy veiksniy, agresyviy
garantija, galima uZsisakyti tik mazmenininko prekybos valymo priemoniy, chloro poveikio ir kt. Tokie pazeidimai
vietoje. nelaikomi gamykliniu defektu.

8. GARANTIJA

8.1. Ka apima

Jisy prietaisui taikoma 2 mety garantija nuo pirkimo datos. Si

garantija taikoma visiems gamykliniams defektams, jei:

+ Savo prietaisg naudojote, surinkote ir priziuréjote taip, kaip
nurodyta $ioje instrukcijoje. Zala, atsiradusi dél netinkamo
naudojimo, neteisingo surinkimo ar netinkamos prieziuros,
nelaikoma gamykliniu defektu.

+ Galite pateikti savo prietaiso kvitg ir unikaly serijos numer;j
. §j serijos numerj
sudaro 16 skaitmeny. Serijos numeris nurodytas:

- Sioje instrukcijoje
- ant prietaiso pakuotés
- ant prietaiso apacios

9. PROBLEMVY SPRENDIMAS

Problema Galimos priezastys Sprendimai
Ventiliatorius neveikia tinkamai + Baterijos yra beveik visiSkai i§sekusios | « Pakeiskite arba vél jdékite baterijas
arba neteisingai jdétos . leisisakykite nauja ventiliatoriy.
» Ventiliatorius sugedes Zr. ,7.5. Kaip uZsisakyti pakaitines
+ Ventiliatoriaus nustatymas per zemas dalis”

+ Pasukdami rankenéle parinkite
auksciausig nustatyma, tada mazinkite

Metaliné dalis deformuota + Ugnies ar stipraus karscio poveikis + Nedidelés deformacijos yra normalus
dalykas, dél to nieko nereikia daryti.
Jei detalé pernelyg deformuota,
uzsisakykite pakaitine dalj.

Zr. ,7.5. Kaip uzsisakyti pakaitines
dalis®
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ET - KASUTUSJUHEND

1. REGISTREERIGE OMA SEADE

T&name, et ostsite Barbecooki grilli Loodame, et naudite selle
kasutamist pikema aja jooksul! Paljude eeliste kasutamiseks
saate oma kogemusi optimeerida, kui registreerite oma grill
veebis.

- Saate juurdepadsu taielikule veebipohisele kasutusjuhendile
ja saate teada Uksikasju oma seadme kohta.

- Pakume teile personaalset muiligijargset teenindust
varuosade kiireks ja hdlpsaks leidmiseks ja tellimiseks. See
vbimaldab teil garantiiteenust maksimaalselt kasutada.

- Teid teavitatakse tooteuuendustest.

- Saate teada palju uusi ndpunaiteid.

Lisateavet seadme registreerimise kohta
leiate aadressilt www.barbecook.com.

Barbecook austab teie privaatsust. Teie andmeid ei
muilda, levitata ega jagata
kolmanda osapoolega.

2. KAESOLEVAST JUHENDIST

Kasutusjuhend koosneb kahest osast.

1. osas on kokkupaneku, kasutamise, hoolduse ja garantii
Uldised juhised.

2. osas (algus lehekdljelt 42) on illustratsioonid, seadme
osade loendid ja koostejoonised.

Kui kasutusjuhendis on moni konkreetne juhis, siis
suunatakse teid sellele
pliiatsi piktogrammiga.

3. OHUTUSJUHISED

Enne seadme kasutamist lugege juhiseid. Jargige alati
hoolikalt juhiseid. Seadme kokkupanek voi kasutamine
juhistest erineval viisil voib pohjustada tule- ja varakahju.

Garantii ei kata kahjustust, mis on pohjustatud juhiste
mittejargimisest (vale kokkupanek, kasutamine, hooldus
vmt).

» HOIATUS! Hoidke lapsed ja lemmikloomad grillist eemal!

» HOIATUS! Grill muutub vaga kuumaks,
drge proovige seda kasutamise ajal teisaldada!

»  Kuuma osa puudutamiseks kasutage sobivat kaitset.

» Seadme kasutamise ajal hoidke tuleohtlikku materjali,
vedelikku ja lahustuvaid esemeid ohutus kauguses.

« HOIATUS! Arge kasutage siilitamiseks ja uuesti
stUtamiseks alkoholi, bensiini voi muud tuleohtlikku
vedelikku! Kasutage ainult
standardi EN 1860-3 kohast suttematerjali!

+ HOIATUS! Arge alustage grillimist enne, kui siitele on
tekkinud tuhakiht! See votab tavaliselt aega umbes 15
minutit (joonis 3c)

+ Arge jatke grilli selle kasutamise ajal jarelevalveta!

» Hoidke seadme kasutamise ajal Iaheduses &mbrit vee voi
liivaga, eriti vaga kuumal ajal ja kuivas keskkonnas!

+ Arge kasutage seadet siseruumis! Kasutage seadet ainult
véljas. Kui kasutate seadet siseruumis,
isegi garaazis, kinnises ruumis voi kuuris, voib tekkida
vingugaasi mirgituse oht!

+ Arge kasutage seadet ilma sisseliilitatud ventilaatorita!

» Enne iga kasutamist paigaldage ESITEKS s6emahuti alus
(osa nr 3, vt k. 46). Kui te seda ei tee, voib ventilaator
tosiselt kahjustuda.

+ Ventilaatori sisselllitamisel keerake algul nupp I6puni ja
seejarel soovitud asendisse.

+ Arge unustage patareisid regulaarselt vahetada.

+ Paigalduskoha valimisel arvestage jargmisega.(:)
Arge paigaldage seadet viljaulatuva rajatise (veranda,
varjualune vmt) voi taimelehtede alla.
Paigaldage seade tasasele ja stabiilsele pinnale.
Arge paigaldage seadet likuvale sdidukile (paat, haagis vm). ).

4. SEADME KOKKUPANEMINE

4.1. Ohutusjuhised

+ Eemaldage pakkematerijal.

+ Arge tehke kokkupanemise kaigus seadme juures
muudatusi. Te ei tohi seadme Uheski osas muudatusi teha —
see on véga ohtlik!

+ Jérgige alati hoolikalt juhiseid.

+ Kasutaja vastutab seadme dige paigalduse eest. Ebadige
kokkupaneku tagajérjel tekkinud kahju ei ole garantiiga
kaetud.

4.2. Seadme kokkupanemine
Te vajate 4 AA-tulpi patareid (ei sisaldu komplektis).

Z Selle toimingu koige olulisemad etapid on toodud
joonisel 1 |k 46.

Seade on suures osas eelnevalt kokku pandud.

1. Avage patareipesa ja sisestage 4 AA-tuUpi patareid.
Polaarsuse siimbolid (+ ja -) tAhistavad patareide diget
asendit.

2. Sulgege patareipesa.

5. SEADME KASUTAMISEKS ETTEVALMISTAMINE

Teil on vaja siitt, standardi EN1860-3 kohast slilitematerjali ja
pikka tuletikku.

5.1. Mis liiki puusiitt ma peaksin kasutama?

Suutamiseks kasutage alati tavalist puusitt, mitte briketti. Kui
sbed on slilidatud, saate briketti lisada.

Sudtamiseks kasutage kvaliteetset, eelistatult standardi EN
1860-2 kohast puusiitt. Kvaliteetne siisi koosneb suurtest
laikivatest tlkkidest ja ei tekita palju puru.

Enne sbekoti hoiustamist sulgege see korralikult.
Hoidke sltt kuivas kohas
(mitte keldris)!

Séemahutisse tuleb panna kuni 200 g siitt. Séevanni
liigtaitmine voib suure kuumuse tottu seadet tosiselt
kahjustada.

Arge pdletage oma seadmes puitu, kuna sel juhul
tduseb temperatuur liiga korgeks ja seade kahjustub.

5.2. Samm: puusée sissepanemine.

Selle toimingu kodige olulisemad etapid on toodud
joonistel 2-5 Ik 46. Toimige jargmiselt.(:)

1. Asetage kauss seadmesse (joonis 2).

2. Asetage s6emahuti alus sbeanumasse (joonis 3).

Selle vaga olulise toimingu téitmine tagab, et teie grill
t66tab korrektselt ja ohutult. Selle etapi vahelejatmine
vOib pdhjustada tosist varakahju.

3. Soovitame kasutada kuni 150 g puustt ja 3 stltekuubikut

(joonis 4).
4. Pange s6eanum kaussi (joonis 5).

www.barbecook.com 13



5.3. Samm: puusée siilitamine

Selle toimingu olulisemad etapid on toodud
joonistel 6 ja 7 |k 46.
Toimige jargmiselt.(;)
1. Seadke elektriline ventilaator suurimale voimsusele
(joonis 6 a).
2 Suutdake suttekuubikud pika tuletikuga (joonis 6 b).
3. Oodake, kuni slsi on kaetud ohukese valge tuhakihiga.
4. Asetage puuséemahutile kaas peale (joonis 7).

Seadme esmakordsel kasutamisel laske tulel 30 minutit
poleda. See eemaldab seadmest tootmises kasutatud
madrde.

Arge asetage veel grilli seadme peale! Grill vaib liigse
kuumuse t6ttu deformeeruda.

HOIATUS! Arge kasutage siilitamiseks ja uuesti
stUtamiseks alkoholi, bensiini voi muud tuleohtlikku
vedelikku! Kasutage ainult standardi EN 1860-3 kohast
sliitematerjali!

Arge alustage grillimist, kui séed veel leegiga pdlevad.
Oodake, kuni susi on kaetud dhukese valge tuhakihiga.

5.4. Samm: grilli ja toidu asetamine

Selle toimingu koige olulisemad etapid on toodud
joonistel 8-10 Ik 47.

1. Asetage grill seadmele (joonis 8).

2. Sulgege grilli kiilgklambrid (joonis 9).

3. Nlid saate hakata grillima (joonis 10)!

6. NOUANDED JA NIPID

6.1. Polemisintensiivsuse reguleerimine

Ventilatori kiiruse suurendamise voi véhendamise abil saate

kipsetamise intensiivsust reguleerida.

« Mida kiiremini ventilaator t66tab, seda rohkem 6hku
polemiseks suunatakse ja seda voimsam on tuli.

» Kasutage ventilaatori kiiruse reguleerimiseks juhtnuppu.

Arge liilitage ventilaatorit taielikult vélja, kui stsi on veel
kuum.

6.2. Toidu korbemise véltimine

Toidu korbemise véltimiseks toimige jargmiselt.(:)

+ Arge alustage grillimist, kui sded veel leegiga pdlevad.
Oodake, kuni susi on kaetud 6hukese valge tuhakihiga.

» Vaéltige toidu liigset kiipsetamist. Kuumust saate véhendada
ventilaatori pédrlemiskiiruse vdhendamisega.

6.3. Toidu kiilgekleepumise valtimine

Toidu grilli kiilge kleepumise valtimiseks toimige jargmiselt.(:)

» Enne toidu grillile asetamist méérige seda pintsli abil vihese
dliga. Oliga vdib maarida ka grillresti.

+ Arge keerake toitu liiga kiiresti (liihikese ajavahemiku jarel)
ringi. Laske sellel kdigepealt
pohjalikult kuumeneda.

6.4. Soe lisamine

Vajadusel lisage kiipsetamise jatkamiseks téiendavat sitt.
Toimige jargmiselt.(:)

. Pange kéatte kuumuskindlad kindad.

. Vabastage klambrid lahti ja eemaldage grill seadmest.

. Péodrake ventilaatori juhtnupp keskmisse asendisse.

. Eemaldage séemahuti kaas ja lisage sutt.

. Asetage s6emahutile kaas peale.

. Asetage grill seadmele ja kinnitage see klambritega.

. Lulitage ventilaator tagasi suurimale voimsusele.

NO O WN =

7. SEADME HOOLDUS

7.1. Seadme puhastamine

Soovitame seadet pérast iga kasutamist puhastada. Jatkake

jargmiselt.(:)

1. Laske seadmel téielikult jahtuda.

2. Vabastage klambrid ja eemaldage grill seadmest.

3. Eemaldage séemahuti (kaane ja alusega)
ja eemaldage kauss grillilt.

4. Puhastage seadet pehme kasna voi niiske lapi ja tavalise
puhastusvahendiga.

Sisemine kauss, grill ning pdhja ja kaanega s6emahuti
on noudepesumasinas pestavad.

Arge kasutage seadme puhastamiseks hapet, lahustit
vOi muud tuleohtlikku toodet.

7.2. Seadme hoiustamine

» Hoidke seadet siseruumis pérast iga kasutamist.

+ Seadme eluea pikendamiseks soovitame seadet hoida
kaasasolevas kotis.

+ Enne seadme hoiustamist veenduge, et see oleks téielikult
kuiv. See takistab rooste tekkimist.

+ Enne seadme pikaajalist hoiustamist eemaldage patareid.

7.3. Patareide ringlussevott

Saatke kagutatud patareid ringlusse ohutult ja kohalike seaduste
kohaselt. Arge visake kasutatud patareisid olmeprugi hulka.

7.4. Email- voi pulbervarvitud kattega ja roostevaba
terasest osade hooldus

Seade on koostatatud email-, roostevaba terasest ja pulbervérvitud
kattega osadest. Ilga materjali tuleb hooldada erinevalt.

Material Selle materjali hooldamine

Roostevaba teras + Arge kasutage agressiivset,
abrasiivset voi metallist
puhastusvahendit.

+ Kasutage mahedat
puhastusvahendit ja jatke see
terase pinnale.

» Kasutage pehmet késna voi lappi.

* Loputage seadet péarast
puhastamist ja enne hoiustamist
pohjalikult ja laske sel taielikult
kuivada.

Pulbervarvitud + Arge kasutage teravat
eset. Kasutage mahedat
puhastusvahendit ja pehmet
késna voi lappi.

» Loputage seadet péarast
puhastamist ja enne hoiustamist
pohjalikult ja laske sel taielikult
kuivada.

Rooste tekkimise valtimiseks roostevaba terasest osadel
véltige nende kokkupuudet kloori, soola ja rauaga.

Nende juhiste mittejérgimisel tekkivaid kahjustusi peetakse
ebapiisavaks hoolduseks ja garantii neile ei laiene.

Osade loendi leiate oma seadme laotusjoonisest
(kasutusjuhendi 2. osast) allpool. Loendis on stimbol, mis
viitab iga osa materjalile. Teavet saate kasutada konkreetse
osa hoolduse madramiseks. Osade loendis kasutatakse
jargmisi simboleid. (3)

Simbol Material
[ | Roostevaba teras
* Pulbervarvitud
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7.5. Varuosade tellimine

Tule voi suure kuumuse kaes olnud osad tuleb I6puks

asendada.

Varuosade tellimine.(:)

1. Leidke vajaliku varuosa viitenumber. Viitenumbrite loend
on toodud juhendi 2. osas ja www.barbecook.com

laotusjoonisel.

] Kui olete oma seadme veebis registreerinud, kuvatakse

oige loend automaatselt MyBarbecooki

kontol. Varuosi saate tellida ka oma konto kaudu.

2. Tellige varuosa veebisaidilt www.barbecook.com voi
oma miugikohast. Garantiiga osi saab tellida ainult teie
mutgikoha kaudu.

8. GARANTII

8.1. Garantiiga kaetud

Teie seadmel on kaheaastane garantii alates

ostukuupéevast. Garantii hdlmab tootmisdefekte, kui

+ olete oma seadet kasutanud, kokku pannud ja
hooldanud ké&esolevas juhendis toodud juhiste kohaselt.
Vadrkasutusest, valest kokkupanekust voi hooldusest
tulenevat kahjustust ei loeta tootmisdefektiks.

+ Esitage kviitung ja oma seadme kordumatu seerianumber.
Seerianumber koosneb 16 numbrist. Seerianumber on
toodud:

- selles kasutusjuhendis
- seadme pakendil
- seadme jala all

» Barbecooki kvaliteediosakond kinnitab, et seadme osad on
defektsed ja et need on tavaparase kasutamise, korrekise
kokkupaneku ja nduetekohase hoolduse korral defektsed.

Kui Uks neist tingimustest ei ole taidetud, ei kuulu seade

garantii alla. Garantii piirdub koigil juhtudel defektse osa

parandamise vOi asendamisega.

9. PROBLEEMIDE LAHENDAMINE

8.2. Garantii ei holma

Garantii ei holma jargmisi kahjustusi ja defekte :

+ tule voi suure kuumusega kokkupuutuvate osade tavaline
kulumine (rooste, deformatsioon, varvimuutus jmt). Sellised
osad tuleb aeg-ajalt asendada,

+ tootmisprotsessile omased visuaalsed ebatasasused. Neid
eeskirjade eiramist ei peeta tootmisdefektiks,

+ ebapiisavast hooldusest, valest hoidmisest, valest
kokkupanekust voi eelkoostatud osade muutmisest tingitud
kahjustus,

« seadme vaarkasutamisest (kasutamine mitte juhendis
toodud juhiste kohaselt, kasutamine kaubanduslikul
eesmargil, tuleanumana vm) tingitud kahjustused,

+ seadme hoolimatust voi nduetele mittevastavast
kasutamisest tingitud kahjustus,

+ rooste voi varvimuutus valise teguri mojul, agressiivse
puhastusvahendi kasutamine,
kloori jms moju. Sellist kahjustust ei peeta tootmisdefektiks.

Probleem Voimalik pohjus Lahendus
Ventilaator ei t66ta korralikult + Patareid on peaaegu tihjad véi valesti | + Vahetage patareid voi sisestage need
sisestatud uuesti
+ Ventilaator on katki + Tellige uus ventilaator. Vt
+ Ventilaator on seatud liiga vaikesele 7.5. Varuosade tellimine
kiirusele + P&6rake nupp suurimale voimsusele ja
vahendage seejérel
Metallosa on deformeerunud +  Kokkupuude tule voi suure + Moni deformatsioon on normaalne
kuumusega ega ndua mingeid toiminguid. Kui osa
on lUlemaara deformeerunud, tellige
varuosa. Vt
7.5. Varuosade tellimine
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HR - KORISNICKI PRIRUCNIK

1. REGISTRIRAJTE SVOJ PROIZVOD

Hvala Sto ste kupili rostilj Barbecook.

Nadamo se da éete uzivati u upotrebi i s njim provesti mnoge

sretne trenutke! Kako biste svoj proizvod $to bolje iskoristili,

pozeljino bi bilo da iskoristite i moguénost registracije
proizvoda putem interneta.

- Time dobivate pristup cjelovitom digitalnom korisnickom
priruéniku, tako da mozete doznati sve pojedinosti o svojem
proizvodu.

- Pruzamo osobno prilagodenu uslugu postprodaje, $to
znaci da mozete brzo i jednostavno pronadi i narugiti
rezervne dijelove. Tako mozete i potpuno iskoristiti prednosti
jamstvenog servisa.

- Obavjestavani ste o novinama i unaprjedenjima proizvoda.

- Mozete doznati mnoge nove savijete i trikove.

Vise informacija o registraciji svojeg proizvoda mozZete
naci na adresi www.barbecook.com.

Barbecook postuje vasu privatnost. Vasi se podaci
nikada nece prodati, distribuirati ili podijeliti s tre¢im
stranama.

2. O OVOM PRIRUCNIKU

Priru¢nik se sastoji od dva dijela.

Dio 1. sadrzi opée upute o sastavljanju, koriStenju, odrzavanju
i jamstvu.

Dio 2. (pocinje na stranici 42) sadrzi ilustracije, popise

dijelova i montazne crteze.

Ako u priru¢niku postoji ilustracija povezana s nekom od
uputa, piktogramom
olovke naznacena je poveznica s tom ilustracijom.

3. SIGURNOSNE UPUTE

Prije upotrebe uredaja procitajte upute. Uvijek postupajte
dosljedno prema uputama. Sastavljanje ili kori$tenje uredaja na
nacin koji odstupa od uputa moZe dovesti do poZzara i Stete.

Jamstvo ne pokriva Stete koje nastanu zbog
nepridrzavanja uputa (nepravilna montaza, nepravilna
uporaba, nepravilno odrzavanije itd.).

+ UPOZORENUJE! Drzite djecu i kuéne ljubimce podalje od

rostilja!

+ UPOZORENUJE! Ovaj se rostilj jako zagrije.

Kad je u upotrebi, nemojte ga premjestati.

» Kada trebate dodirnuti vruée dijelove, to ucinite koristeci
odgovarajucéu zastitu.

- Zapaljive materijale, zapaljive tekucine i lako talive
predmete drzite na sigurnoj udaljenosti od proizvoda u
upotrebi.

+ UPOZORENUJE! Ne koristite alkohol, benzin ili druge
zapaljive tekucine za paljenje ili ponovno raspirivanje
plamena u ovom uredaju! Dopustena je upotreba samo onih
sredstava za potpalu koja odgovaraju normi EN 1860-3!

+ UPOZORENUJE! Ne zapocinjte rostiljanje sve dok ugljen ne
razvije sloj pepela. To obi¢no traje oko 15 minuta (slika 3c)

» Ne ostavljajte rostilj bez nadzora kada se koristi.

» Drzite u blizini kantu s vodom ili pijeskom kad koristite
aparat, posebno u vrlo vruéim danima i
u suhim okruzenjima.

» Ne Koristiti u zatvorenom! Proizvod koristite samo vani. Ako
aparat koristite u zatvorenom, ¢ak i u garazi, zatvorenom
prostoru ili Supi, izlaZzete se opasnosti od trovanja uglji¢nim
monoksidom.

» Ne Kkoristite ovaj proizvod BEZ ukljucivanja ventilatoral!

» Prije svake upotrebe PRVO umetnite podnozje posude za
ugljen (dio br. 3, vidi str. 46). Ako to ne ucinite, ventilator
moze biti ozbiljno ostecen.

+ Kad uklju€ujete ventilator, okrenite regulator na oznaku za
najbrzi rad, a zatim ga vratite na zeljenu postavku brzine.
* Ne zaboravite redovito mijenjati baterije.
- Pri odabiru mjesta uzmite u obzir sljedece:
- Ne stavljajte rostilj ispod bilo kakve krovne konstrukcije
(trijem, veranda, natkrivena terasa itd.) ili ispod li¢a.
- Postavite proizvod na €vrstu i stabilnu povrSinu.
- Proizvod nemojte postaviti ni na vozila u pokretu (¢amac,
prikolica itd.) ).

4. SASTAVLJANJE PROIZVODA

4.1. Sigurnosne upute

+ Uklonite svu ambalazu.

«  Nemojte izvesti nikakve preinake tijekom montaze. Ne
smijete izmijeniti nijedan dio proizvoda. To je vrlo opasno.

« Uvijek pazljivo slijedite upute za sastavljanje.

+ Zaispravno sastavljanje proizvoda odgovoran je korisnik.
Jamstvo ne pokriva $tetu nastalu nepravilnim sastavljanjem.

4.2, Da biste sastavili proizvod
Trebaju vam 4 baterije veli¢ine AA, koje nisu isporucene.

Z Najvazniji koraci ovog zadatka prikazani su na slici 1 na
stranici 46.
Proizvod je u velikoj mjeri ve¢ sastavljen.
1. Otvorite pretinac za baterije i umetnite 4 baterije veli¢ine AA.
Oznake polariteta (+ i -) ozna¢avaju to¢an polozaj baterija.
2. Zatvorite pretinac za baterije.

5. PRIPREMA PROIZVODA ZA UPOTREBU

Trebaju vam ugljen, sredstvo za potpalu (koje zadovoljava
normu EN1860-3) i duge Sibice.

5.1. Koju vrstu ugljena trebam koristiti?

Za potpalu uvijek koristite klasicni drvni ugljen, a nikada
brikete. Kad se vatra razgori, mozete dodavati brikete.

Za paljenje vatre u ovom proizvodu upotrijebite ugljen dobre
kvalitete, po moguénosti ugljen koji je u skladu s EN 1860-
2. Kvalitetan ugljen sastoji se od sjajnih komada i ne ispusta
puno prasine.

Prije nego Sto ga spremite, vrecicu ugljena pravilno
zatvorite. Ugljen uvijek ¢uvajte na suhom mjestu.
Nemojte drzati ugljen u podrumu.

Spremnik ugljena moze se napuniti s najvise 200 g
ugljena. Prekomjerno punjenje posude moze uzrokovati
ozbiljnu stetu na vasem rostilju zbog velike vrucine.

Ne palite drva na svom roétilju jer ¢e temperatura
postati previsoka i ostetiti vas rostil;.

5.2. Korak 1: Umetanje ugljena.

% Najvazniji koraci ovog zadatka prikazani su na slikama

od 2 do 5 na stranici 46. Postupite kako slijedi:

1. Stavite posudu u uredaj (slika 2).

2. Umetnite podlogu za posudu za ugljen u nju (slika 3).

Ovaj korak je izuzetno vazan jer time osiguravate da vas
ro$tilj radi ispravno i sigurno. Preskakanje ovog koraka
moze prouzrogiti znatnu materijalnu Stetu.

3. Preporu€ujemo da za potpalu rostilj punite s najvise 150 g

ugliena i 3 kocke sredstva za potpalu (slika 4).

4. Spremnik za ugljen stavite u posudu (slika 5).
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5.3. Korak 2: paljenje ugljena

% Najvazniji koraci ovog postupka prikazani su

na slikama 6 i 7 na stranici 46.
Postupite kako slijedi:
1. Postavite elektri¢ni ventilator na najvecu brzinu (Slika 6 a).
2 Sredstvo za potpalu zapalite dugom Sibicom. (Slika 6 b).
3. Pri¢ekajte dok se na ugljenu ne stvori tanki sloj pepela.
4. Spremnik s uglienom poklopite. (sl. 7).

Kad prvi put koristite proizvod, morate ostaviti da vatra
gori 30 minuta. Time se iz uredaja uklanjaju sve masti
zaostale tijekom proizvodnje.

B

Resetku za sada nemojte jo$ staviti na rostilj. Prazna
reSetka moze se deformirati ako se predugo drzi na
vatri.

UPOZORENJE! Ne koristite alkohol, benzin ili druge
zapaljive tekucine za paljenje ili ponovno raspirivanje
plamena u ovom uredaju! Dopustena je upotreba samo onih
sredstava za potpalu koja odgovaraju normi EN 1860-3!

> B

Nikada ne zapoginjite rostiljanje ako u spremniku za
ugljen jos§ ima plamena. Pricekajte dok se na uglijenu ne
stvori tanki sloj pepela.

5.4. Korak 3: postavljanje reSetke i hrane

m Najvazniji koraci ovog zadatka prikazani su na slikama
od 8 do 10 na stranici 47.

1. Stavite reSetku na rostilj (slika 8).

2. Zatvorite kopCe sa strane da biste pricvrstili reSetku (slika 9).

3. Sada mozete zapoceti rostiljanje (slika 10)!

6. KORISNI SAVJETI | TRIKOVI

6.1. PodesSavanje jaCine vatre

Jacinu vatre mozete podesiti povecavanjem ili smanjivanjem

brzine ventilatora.

« Sto ventilator radi brze, to ¢e se vise zraka upuhivati u
spremnik s ugljenom i vatra ¢e biti snaznija.

» Brzinu ventilatora mozete podesiti regulatorom brzine.

& Ventilator nikada ne smijete potpuno iskljuciti dok je
uglien jo$ vrug.

6.2. Sprje¢avanje zagaranja hrane

Da biste sprijecili zagaranje hrane:

» Nikada ne zapocinjite rostiljanje ako u spremniku za ugljen
jo$ ima plamena. Pri¢ekajte dok se na ugljenu ne stvori
tanki sloj pepela.

» lzbjegavajte izlaganje hrane prekomjernoj toplini. Toplinu
mozZete smanijiti smanjenjem brzine ventilatora.

6.3. Sprjecavanje lijepljenja hrane

Da se vasa hrana ne bi lijepila za reSetku:

+ Lagano nauljite hranu kistom prije nego $to je stavite na
reSetku. Takoder mozete nauljiti i reSetku.

» Ne okrecite hranu prerano. Prvo pustite da se
dobro zagrije.

6.4. Dodavanje ugljena

Ako je potrebno, dodajte ugljen kako biste odrzali vatru.
Postupite kako slijedi:

1. Stavite rukavice otporne na toplinu.

. Otpustite kopce i uklonite reSetku s uredaja.

. Ventilator podesite na srednju brzinu.

. Skinite poklopac spremnika s ugljenom i dodajte ugljen.
. Spremnik s ugljenom poklopite.

. Stavite reSetku na uredaj i u€vrstite je kop&ama.

. Vratite ventilator na najviSu postavku.

~NOoO B~ DWN

7. ODRZAVANJE PROIZVODA

7.1. Ciséenje proizvoda

Preporucujemo ciséenje uredaja nakon svake upotrebe.

Postupite kako slijedi:

1. Ostavite proizvod da se potpuno ohladi.

2. Otpustite kopcCe i uklonite reSetku.

3. Uklonite spremnik za ugljen (s poklopcem i podnozjem)
i izvadite posudu iz rostilja.

4. Proizvod o istite mekom spuzvom ili viaznom krpom i
obi¢nim sredstvom za ciSéenje.

Unutarnja posuda, reSetka i spremnik za uglien s
podnoZjem i poklopcem mogu se prati u perilici posuda.

Za &idéenje uredaja nikada nemojte koristiti kiseline,
razrjedivace ili druge zapaljive proizvode.

7.2. Spremanje proizvoda

« Uredaj spremite u zatvorenom prostoru nakon svake uporabe.

» Kada proizvod spremate nakon upotrebe, stavite ga u
vrecicu koja je s njim isporuc¢ena kako biste mu S§to vise
produljili vijek trajanja.

+ Prije nego $to ga spremite, pazite da je uredaj potpuno suh.
Tako sprecavate stvaranje hrde.

« Prije spremanja uredaja na duZze razdoblje, izvadite baterije.

7.3. Recikliranje baterija

Uvijek reciklirajte iskoriStene baterije na siguran nacin, u
skladu s lokalnim propisima. Nikada ne bacajte iskoristene
baterije u kantu za otpad iz ku¢anstva.

7.4. Odrzavanje nehrdajuceg ¢elika i premazanih dijelova

Proizvod se sastoji od nehrdajuceg celika i praskastom
(elektrostatskom) plastifikacijom zasti¢enih dijelova. Svaki
materijal odrzava se drugacije:

Materijal Kako odrzavati ovaj materijal

Nehrdajuéi Celik + Ne koristite
proizvode za ¢iS¢enje ili proizvode
za Ci8¢enje metala koji su
abrazivni i agresivni.

» Koristite blaga sredstva za
¢idcenje i ostavite ih da djeluju na
Celik.

+ Koristite meku spuzvu
ili krpu.

- Nakon ¢i8cenja, temeljito isperite
proizvod i pustite da se proizvod
potpuno osusi prije spremanja.

Povrsine zasticene » Ne koristite oStre predmete.
praskastom Koristite blaga sredstva za
plastifikacijom ¢iscenje i mekanu spuzvu ili krpu.
+ Nakon ¢iséenja, temeljito isperite
proizvod i pustite da se proizvod
potpuno osusi prije spremanja.

Kako biste sprijecili stvaranje hrde na dijelovima od
nehrdajuceg Celika, izbjegavajte bilo kakav kontakt s
klorom, soli i Zeljezom.

Steta koja nastane uslijed nepridrzavanja ovih uputa
smatra se neodgovaraju¢im odrzavanjem i nije
pokrivena jamstvom.

Ispod shematskog prikaza vaseg uredaja (drugi dio

priru¢nika) mozete pogledati popis svih dijelova vaseg uredaja.

Ovaj popis uklju€uje simbol koji odreduje materijal svakog

dijela, tako da ga mozete koristiti za provjeru odrzavanja

odredenog dijela.
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U popisu dijelova upotrebljavaju se sljedeci simboli:

Simbol Materijal
| Nehrdajuéi Celik
* Povrsine zasticene
praskastom plastifikacijom

7.5. Narucivanje rezervnih dijelova

Dijelove koji su izlozZeni vatri ili jakoj vruéini s viemenom ¢e

trebati zamijeniti. Kako narugiti rezervne dijelove:

1. Pronadite referentni broj dijela koji vam treba. Popis svih
referentnih brojeva nalazi se na shematskom prikazu u
drugom dijelu ovog priru¢nika i na www.barbecook.com.

Ako ste svoj proizvod registrirali online, ispravan popis

automatski ¢e se pojaviti na vasem MyBarbecook

rac¢unu. Rezervne dijelove mozete naruciti i putem svog

racuna.

2. Narucite rezervni dio putem www.barbecook.com ili na
prodajnom mjestu. Dijelove koji su pokriveni jamstvom
mozete naruciti smo na prodajnom mjestu.

8. JAMSTVO

8.1. Pokrivenost jamstvom

Va$ uredaj ima dvogodisnje jamstvo koje pocinje

na datum kupnje. Jamstvom su pokriveni nedostaci u

proizvodniji, pod uvjetom da:

» Uredaj ste koristili, sastavili i odrzavali prema uputama iz
ovog priruénika. Steta nastala neispravnom upotrebom,
nepravilnim sastavljanjem ili nepravilnim odrzavanjem ne
smatra se nedostatkom u proizvodnji.

» Morate predociti racun i jedinstveni serijski broj
vaSeg uredaja. Serijski broj sastoji se od 16 znamenki.
Serijski broj naveden je:

- na ovom priru€niku
- na ambalazi uredaja
- na dnu podnozja uredaja

+ Odjel za kvalitetu tvrtke Barbecook potvrdit ¢e da su dijelovi

neispravni i da su se pokazali neispravnima pri normalnoj
upotrebi, pravilnom sastavljanju i pravilnom odrzavanju.

9. OTKLANJANJE POTESKOCA

Ako jedan od ovih uvjeta nije ispunjen, jamstvo je nevaZece.
U svim slu€ajevima jamstvo je ograni¢eno na popravak ili
zamjenu neispravnih dijelova.

8.2. lzuzeca jamstvenog pokrica

Sljedecéa ostecenja i nedostaci nisu

pokriveni jamstvom:

« Uobic¢ajeno trosenje (hrda, deformacija, promjena boje itd.)
dijelova koji su izravno izloZeni vatri ili jakoj vruéini. Ove
dijelove potrebno je povremeno zamijeniti.

« Estetski nedostaci koji su uobiajena posljedica postupka
izrade proizvoda. Te se nepravilnosti ne smatraju
proizvodnim nedostacima.

+ Sva ostecéenja uzrokovana neadekvatnim odrzavanjem,
nepravilnim skladistenjem, nepravilnim sastavljanjem ili
izmjenama na prethodno sastavljenim dijelovima.

+ Sva ostecenja prouzro¢ena nenamjenskom uporabom
proizvoda (uporaba koja nije u skladu s uputama u ovom
priru¢niku, uporaba u komercijaine svrhe, kao koSara za zar itd.).

« Sva posljedi¢na osteéenja uzrokovana nepaznjom ili
neprikladnom upotrebom proizvoda.

« Korozija ili promjena boje kao rezultat vanjskih ¢imbenika,
uporaba agresivnih proizvoda za ¢iSéenje, izloZzenost
kloru itd. Ovakva osteéenja se ne smatraju proizvodnim
nedostatkom.

+ Ventilator je u kvaru
+ Ventilatora je postavljen na nedovoljnu
brzinu

Problem Moguci uzroci RjeSenja
Ventilator ne radi ispravno + Baterije su gotovo prazne ili su + Zamijenite ili ponovno umetnite
pogresno umetnute baterije

+ Narucite novi ventilator.
Pogledajte "7.5. Kako naruditi rezervne
dijelove "

+ Okrenite regulator na najviSu
postavku, a zatim smanijite

Metalni dio je izobli¢en

+ IzloZenost vatri ili jakoj vrucini

+ Neke deformacije su normalne i ne
zahtijevaju nikakve mjere. Ako je
dio pretjerano deformiran, narucite
rezervni dio.
Pogledajte "7.5. Kako naruciti rezervne
dijelove "
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SL - UPORABNISKI PRIROCNIK

1. REGISTRIRAJTE SVOJO NAPRAVO

Zahvaljujemo se vam za nakup Zara Barbecook.

Upamo, da ga boste z veseljem uporabljali in vam zelimo

obilo prijetnih trenutkov! Svojo izkusnjo lahko izboljSate tako,

da svoj zar registrirate na spletu in izkoristite njegove Stevilne
prednosti.

- Imeli boste dostop do celotnega spletnega uporabniskega
priro¢nika, v katerem boste izvedeli vse podrobne
informacije o vasi napravi.

- Ponujamo vam prilagojene poprodajne storitve, kar pomeni,
da boste lahko hitro in zlahka nasli in narocili rezervne dele.
Tako lahko kar najbolje izkoristite naso servisno storitev.

- O vseh posodobitvah izdelka vas bomo obvescali sproti.

- lzvedeli boste veliko novih nasvetov in namigov.

Za ve¢ informacij o registraciji
vase naprave obis¢ite www.barbecook.com.

Barbecook spostuje vaso zasebnost. Vasih podatkov ne
bomo nikoli prodali, distribuirali ali kako drugace
posredovali tretjim osebam.

2. O TEM PRIROCNIKU

Ta priro€nik je sestavljen iz dveh delov.

1. del vsebuje splo$na navodila za sestavljanje, uporabo in
vzdrzevanje vase naprave ter informacije o garanciji.

2. del (ki se zacne na strani 42) vsebuje slike, sezname s
sestavnimi deli in sestavne risbe.

Ce priroénik vsebuje sliko, ki ustreza doloéenemu
navodilu, navedenem v priro¢niku, jo najdete s pomocjo
piktograma svinc¢nika.

3. VARNOSTNA NAVODILA

Pred uporabo naprave v celoti preberite navodila za uporabo.
Vedno skrbno upostevajte navodila. Sestavljanje ali uporaba
naprave na nacin, ki odstopa od navodil, lahko povzro¢i pozar
in materialno $kodo.

Garancija ne krije Skode zaradi neupostevanja navodil
(nepravilna sestava, napacna uporaba, nepravilno
vzdrzevanije itd.).

+ OPOZORILO! Otroke in hisne ljubliencke drzite stran od zara.

+ OPOZORILO! Ta zar se zelo segreje,
zato ga ne poskusajte premikati, ko je v uporabi.

- Ce se morate dotakniti vrocih delov, uporabite ustrezno
zascito.

* Med uporabo naprave naj bodo vnetljivi materiali, vnetljive
tekocine in topni predmeti na varni razdalji.

+ OPOZORILO! Za priziganje ali ponovno priziganje naprave
ne uporabljajte Zzganih pija¢, bencina ali drugih vnetljivih
tekocin! Uporabljajte samo vzigalnike, ki ustrezajo zahtevam
EN 1860-3!

« OPOZORILO! Zara ne zadnite uporabljati, dokler se na oglju
ne pojavi sloj pepela. To obi¢ajno traja priblizno 15 minut
(slika 3c)

« Zar med uporabo ne pu$éaijte brez nadzora.

» Med uporabo naprave imejte v blizini vedro vode ali peska,
Se posebej v zelo vrocih dneh in v suhih okoljih.

« Zara ne uporabljajte v zaprtih prostorih! Napravo je dovolieno
uporabljati samo na prostem. Ce napravo uporabljate v
zaprtih prostorih, npr. v garazi, majhnem prostoru ali lopi,
tvegate zastrupitev ogljikovim monoksidom.

» Te naprave ne uporabljajte BREZ vklopa ventilatorja!

* Pred vsako uporabo NAJPREJ vstavite podstavek posode
za oglje (8t. dela 3, glejte str. 46). Ce tega ne naredite, se
ventilator lahko resneje poskoduje.

+ Ko vklopite ventilator, obrnite gumb na najvisjo nastavitev in
nato gumb obrnite navzdol na Zeleno nastavitev.

* Ne pozabite redno menjati baterij.

+ Priizbiri primernega mesta uporabe upostevajte naslednje:
- Zara ne postavljajte pod visedo konstrukcijo (veranda,

nadstreSek itd.) ali pod kro$njo drevesa.

- Napravo postavite na ravno in stabilno povrsino.
- Napravo postavite na ravno in stabilno povrsino. ).

4. SESTAVLJANJE NAPRAVE

4.1. Varnostna navodila

+ Odstranite vso embalazo.

+ Pri sestavljanju naprave ni dovoljeno spreminjati. Ne smete

spreminjati nobenega dela naprave; to je zelo nevarno.

Vedno natanéno upostevajte navodila za sestavljanje.

+ Za pravilno sestavljanje naprave je odgovoren uporabnik.
Garancija ne krije S8kode, ki nastane zaradi nepravilnega
sestavljanja.

4.2. Sestavljanje naprave
Potrebujete 4 baterije AA, ki niso prilozene.

Z Najpomembnejsi koraki te naloge so prikazani na sliki 1
na strani 46.

Naprava je v glavhem predhodno sestavljena.

1. Odprite predal za baterije in vstavite 4 baterije AA.
Simbola polarnosti (+ in -) oznadujeta pravilen polozaj
baterij.

2. Zaprite vrata predala za baterije.

5. PRIPRAVA NA UPORABO NAPRAVE

Potrebujete oglje, vZigalnike (ki ustrezajo EN1860-3) in dolgo
Sibico.
5.1. Katero vrsto oglja naj uporabim?

Napravo vedno prizgite z navadnim ogljem, nikoli z briketi. Ko
je naprava prizgana, lahko dodate brikete.

Za prizig naprave uporabite kakovostno oglje, po moznosti
odlje, ki ustreza EN 1860-2. Kakovostno oglje je sestavljeno iz
velikih, sijoCih kosov in se z njega ne prasi.

Preden shranite vre€o z ogljem, jo pravilno zaprite.
Oglje vedno shranjujte na suhem;
oglja ne shranjujte v kleti.

Posodo za oglje lahko napolnite z najve& 200g oglja. Ce
posodo preve¢ napolnite, se Zar zaradi velike vrocine
lahko resneje poskoduje.

Na Zaru ne kurite lesa, ker bo temperatura previsoka in
vas zar poSkodovala.

5.2. korak: Vstavljanje oglja.

% Najpomembnejsi koraki te naloge so prikazani na slikah
od 2 do 5 na strani 46. Storite naslednje:
1. Posodo postavite v napravo (slika 2).
2. Podstavek za posodo za oglje vstavite v posodo za oglje
(slika 3).

Ta zelo pomemben korak zagotavlja, da vas$ zar deluje
pravilno in varno. Ce ta korak preskodcite, lahko pride do
hude materialne Skode.

3. Priporo¢amo uporabo maks. 150 g oglja in 3 vZigalne kocke

za priziganje naprave (slika 4).
4.V posodo vstavite posodo za oglje (slika 5).
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5.3. korak: Priziganje oglja

Najpomembnejsi koraki te naloge so prikazani
na slikah 6 in 7 na strani 46.
Storite naslednje:
1. Elektricni ventilator obrnite na najvi§jo nastavitev (Slika 6 a).
2. Prizgite vZigalnike z dolgo vzigalico (Slika 6 b).
3. Pocakajte, da oglje pokrije tanka plast belega pepela.
4. Pokrov dajte na posodo za oglje. (Slika 7).

Pri prvi uporabi naprave morate pustiti, da gori 30 minut.
S tem iz naprave odstranite ostanke proizvodne masti.

Zara $e ne postavljajte na napravo. Ce prazen zar
zadrzujete nad vrocino predolgo, se lahko deformira.

OPOZORILO! Za priziganje ali ponovno priziganje
naprave ne uporabljajte Zganih pija¢, bencina ali drugih
vnetljivih tekocin! Uporabljajte samo vzigalnike, ki
ustrezajo zahtevam EN 1860-3!

> B P

Nikoli ne za&nite peéi na zaru, ko je v posodi $e vedno
plamen. PocCakajte, da oglje pokrije tanka plast belega
pepela.

5.4. korak: Namestitev zara in hrane

% Najpomembnejsi koraki te naloge so prikazani na slikah
od 8 do 10 na strani 47.

1. Zar poloZite na napravo (slika 8).

2. Zaprite objemke na straneh, s Cimer zar pritrdite (slika 9).

3. Zdaj lahko za¢nete peci na zaru (slika 10)!

6. KORISTNI NASVETI IN NAMIGI

6.1. Prilagajanje jakosti ognja

Intenzivnost ognja lahko prilagodite tako, da povecate ali

zmanj$ate hitrost ventilatorja.

+ Cim hitreje se ventilator obra¢a, tem ve& zraka vpiha v
posodo z ogliem in tem moé&nejsi bo ogenj.

+ S krmilnim gumbom prilagajate hitrost ventilatorja.

A\ Nikoli ne izklopite ventilatorja v celoti, medtem ko je
oglje Se vroce.

6.2. Kako preprec¢imo, da se hrana ne zazge

Da se hrana ne zazge, upoStevajte naslednje:

« Nikoli ne za¢nite peci na zaru, ko je v posodi $e vedno
plamen. Pocakajte, da oglje pokrije tanka plast belega
pepela.

+ lzogibajte se izpostavljanju hrane prekomerni vrogini.
Vrocino lahko znizate tako, da zmanjSate hitrost ventilatorja.

6.3. Preprecevanje sprijemanja hrane

Da bi preprecili, da se hrana ne bi sprijemala na resetko,
storite naslednje:
« Preden hrano polozite na reSetko, jo s opi¢em rahlo
premazite z oljem. Naoljite lahko tudi zar.
« Hrane ne obracajte prehitro. Najprej po¢akajte,
da se dobro segreje.

6.4. Dodajanje oglja

Ce je potrebno, dodajte ve¢ oglja, da se ogenj ne ugasne.
Storite naslednje:

1. Nataknite si toplotno odporne rokavice.

. Sprostite objemke in z naprave odstranite reSetko.

. Ventilator obrnite na srednjo nastavitev.

. Odstranite pokrov posode za oglje in dodajte oglje.

. Pokrov dajte na posodo za oglje.

. Zar poloZite na napravo in ga pritrdite s objemkami.

. Ventilator preklopite nazaj na najvisjo nastavitev.

~NOoO O WN

7. VZDRZEVANJE NAPRAVE

7.1. Ciséenje naprave

Priporo€amo, da napravo po vsaki uporabi o istite.

Nadaljujte na naslednji nacin:

1. Pustite, da se naprava popolnoma ohladi.

2. Sprostite objemke in z naprave odstranite reSetko.

3. Odstranite posodo za oglje (s pokrovom in dnom)
in odstranite posodo z zara.

4. Napravo ocistite z mehko gobico ali vlazno krpo in
obicajnim dgistilnim sredstvom.

Notranja posoda, Zar in posoda za oglje z dnom in
pokrovom so primerni za pomivanje v pomivalnem stroju.
Za cCisCenje naprave nikoli ne uporabljajte kislin,
razredcil ali drugih vnetljivih izdelkov.

B>

7.2. Shranjevanje naprave

» Napravo po vsaki uporabi shranite v zaprtem prostoru.

« Za ¢im dalj$o zivljenjsko dobo naprave priporo¢amo, da
napravo hranite v prilozeni vrecki.

« Prepri¢ajte se, da je naprava pred skladi§¢enjem
popolnoma suha. S tem preprecite nastanek rje.

« Pred dalj$im shranjevanjem naprave odstranite baterije.

7.3. Recikliranje baterij

Izrabljene baterije vedno reciklirajte na varen nacin v skladu z
lokalnimi predpisi.
Rabljenih baterij nikoli ne odlagajte v ko$ za smeti.

7.4. Vzdrzevanje nerjavecega jekla in praskasto
previecenih delov

Naprava je sestavljena iz delov iz nerjaveCega jekla in
praskasto prevleCenih delov. Vsak material potrebuje druga¢no
vzdrzevanje:

Material Kako je treba vzdrzevati ta

material

Nerjavece jeklo * Ne uporabljajte agresivnih,
abrazivnih ali kovinskih sredstev
za CisCenje.

+ Uporabljajte blaga Cistilna
sredstva in jih pustite delovati na
jeklu.

» Uporabite mehko gobo
ali krpo.

» Po ¢&is€enju napravo temeljito
sperite in poCakajte, da se
naprava popolnoma posusi,
preden jo shranite.

Praskasti premaz * Ne uporabljajte ostrih predmetov.
Uporabljajte blaga cistilna
sredstva in mehko gobico ali krpo.

» Po ¢&is€enju napravo temeljito
sperite in poCakajte, da se
naprava popolnoma posusi,
preden jo shranite.

Da na delih iz nerjave¢ega jekla ne bi nastala rja, se
izogibajte stiku s klorom, soljo in Zelezom.

Skoda, ki nastane zaradi neupostevanja teh navodil, se
Steje za neustrezno vzdrzevanje in ni zajeta v garanciji.
Pod razstavljenim pogledom va$e naprave (drugi del

priro¢nik na strani) si lahko ogledate seznam vseh delov,

ki sestavljajo vaso napravo. Ta seznam vsebuje simbol, ki

prikazuje material posameznega dela, tako da lahko z njim

preverite, kako vzdrzevati doloCen del.
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Seznam delov uporablja naslednje simbole:

Simbol Material
| Nerjavede jeklo
* Praskasti premaz

7.5. Narocanje rezervnih delov

Dele, ki so izpostavljeni ognju ali mo¢&ni vro€ini, bo s€asoma

treba zamenjati.

Kako narogiti rezervne dele:

1. Poiscite referenéno Stevilko dela, ki ga potrebujete. Seznam
vseh referen¢nih Stevilk najdete pod povecanim prikazom
skic v drugem delu tega priroCnika in na spletni strani www.
barbecook.com.

Ce ste napravo registrirali na spletu, se bo pravilen

seznam samodejno prikazal v vasem racunu

MyBarbecook. Rezervne dele lahko narocite tudi prek

vasega racuna.

2. Rezervni del narocite na spletnem mestu www.barbecook.
com ali na prodajnem mestu. Garancijske dele lahko
naroCite samo na vasem prodajnem mestu.

8. GARANCIJA

8.1. Kaj zajema garancija

Va$a naprava ima dve leti garancije od

datuma nakupa. Ta garancija zajema vse proizvodne napake

pod naslednjimi pogoiji:

+ ste napravo uporabljali, sestavili in vzdrzevali v skladu z
navodili v tem priroéniku. Skoda, ki nastane zaradi napacéne
uporabe, nepravilnega sestavljanja ali nepravilnega
vzdrzevanja, se ne $teje za proizvodno napako.

» Predlozite lahko potrdilo in edinstveno serijsko Stevilko
naprave. Ta serijska Stevilka je sestavljena
iz 16 Stevk. Serijska Stevilka je:

- v tem priro¢niku
- na embalazi naprave
- na dnu noge naprave

9. ODPRAVLJANJE TEZAV

+ Oddelek za zagotavljanje kakovosti pri podjetju Barbecook
bo preveril, ali so deli okvarjeni in ali so se izkazali za
okvarjene med obi€ajno uporabo, pravilnim sestavljanjem in
ustreznim vzdrzevanjem.

Ce eden od teh pogojev ni izpolnjen, garancije ne boste mogli

uveljavljati. V vseh primerih je garancija omejena na popravilo

ali zamenjavo okvarjenih delov.

8.2. Cesa garancija ne zajema

Naslednje poskodbe in napake garancija ne zajema :

+ Obi¢ajna obraba (rjavenje, deformacije, razbarvanje itd.)
delov, ki so neposredno izpostavljeni odprtemu ognju ali
izjemo visokim temperaturam. Te dele je treba ob¢asno
zamenijati.

+ Vizualne nepravilnosti, do katerih lahko pride med
proizvodnim postopkom. Te nepravilnosti se ne Stejejo za
proizvodne napake.

+ Vsa $koda, ki nastane zaradi pomanijkljivega vzdrzevanja,
neustreznega shranjevanja, nepravilnega sestavljanja ali
sprememb na predhodno sestavljenih delih.

« Kakrsna koli $koda, ki nastane zaradi napacne uporabe naprave
(uporaba, ki ni v skladu z navodili v tem priro¢niku, uporaba v
komercialne namene, uporaba kot kurilna kosara itd.).

« Vsa posledi¢na $koda, ki nastane na napravi zaradi
malomarne uporabe ali uporabe v nepredvidene namene.

+ Rja ali razbarvanje zaradi zunanijih dejavnikov, uporaba
agresivnih Cistilnih sredstev, izpostavljenost kloru itd. Ta
$koda se ne Steje za proizvodno napako.

Tezava Najverjetnejsi vzroki Resitve
Ventilator ne deluje pravilno « Baterije so skoraj prazne ali nepravilno | -+ Zamenjajte ali znova vstavite baterije
vstavljene » Narocite nov ventilator.
» Ventilator je pokvarjen Glejte »7.5. Kako naroditi rezervne
» Nastavitev ventilatorja je prenizka dele«
+ Obrnite gumb na najviSjo nastavitev in
nato zmanjsajte
Eden od kovinskih delov je deformiran + lIzpostavljenost ognju ali mo¢ni vrocini | « Nekatere deformacije so obiCajne in
noben ukrep ni potreben. Ce je del
prekomerno deformiran, narocite
rezervni del.
Glejte »7.5. Kako naroditi rezervne
dele«
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CS - UZIVATELSKA PRIRUCKA

1. ZAREGISTRUJTE SVUJ GRIL

Dékujeme, Ze jste si zakoupili gril Barbecook.

Doufame, Ze ho budete POUZIVAT radi a Ze s nim zazijete

mnoho hezkych chvilek! Svij zazitek mlzete vylepsit

zaregistrovanim grilu na internetu, ¢imz ziskate mnoho vyhod.

- Ziskate pristup ke kompletni elektronické uzivatelské
priru¢ce, abyste se mohli seznamit se v§im, co vas novy gril
nabizi.

- Poskytujeme personalizovany poprodejni servis, coz
znamena, ze mUzete rychle a snadno najit a objednat
nahradni dily. Diky tomu mUzete ze zaruéniho servisu ziskat
maximum.

- O aktualizacich produktd budete priibézné informovani.

- Dozvite se mnoho novych tipl a trikd.

Dalsi informace o registraci
vaseho grilu najdete na www.barbecook.com.

Barbecook respektuje vase soukromi. Vase Udaje
nebudeme nikdy prodavat, distribuovat ani sdilet
s tfetimi stranami.

2. O TETO PRIRUCCE

Tato pfirucka se sklada ze dvou ¢asti. Prvni ¢ast obsahuje
obecné pokyny pro montaz, pouzivani, idrzbu a informace
o zéruce.

Druha ¢ast (zacinajici na strané 42) obsahuje ilustrace,
seznamy dild a montazni vykresy.

Pokud je v pfirucce ilustrace, ktera odpovida
konkrétnimu pokynu, budete na ni odkazani timto
piktogramem tuzky.

3. BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred pouzitim si pfectéte pokyny. Pokyny vzdy peclivé
dodrzujte. Montaz nebo pouzivani spotiebice jinym zplsobem
nez zpUsobem uvadénym v téchto pokynech mize vést k
pozaru a vécnym Skodam.

Na $kody zpUsobené nedodrzenim pokynl (nespravna
montaz, nespravné pouziti, nespravna udrzba atd.) se
zaruka nevztahuije.

« VYSTRAHA! Drte déti a domdci zvifata v dostatedné

vzdalenosti od grilu.

« VYSTRAHA! Tento gril méiZe byt velmi horky,
nepokousejte se jej presouvat, kdyz je pouzivan.

» Pokud se potrebujete dotknout horkych ¢asti, pouZijte
odpovidajici ochranu.

» Pokud je gril v provozu, udrzujte ho v bezpecné vzdalenosti
od horlavych materialll, hoflavych kapalin a roztavitelnych
predmétd.

+ VYSTRAHA! NepouZivejte denaturovany alkohol, benzin
nebo jiné horlavé kapaliny k (opétovnému) zapaleni grilu! Je
povoleno pouzivat pouze podpalovace, které splnuji
normu EN 1860-3!

+ VYSTRAHA! Nezadinejte grilovat, dokud se na dievéném
uhli nevytvori vrstva popela. To obvykle trva zhruba 15
minut (obr. 3c)

+ Pri pouzivani nenechavejte gril bez dozoru.

+ Pri pouzivani grilu méjte pobliz kbelik s vodou nebo piskem,
zejména ve velmi horkych dnech a v suchém prostredi.

« Nepouzivejte gril uvnitf! Spotfebic je uréen pouze k
venkovnimu pouziti. Pouzivate-li gril uvnitt,
dokonce i v garazi, uzavieném prostoru nebo kdlné,
riskujete otravu oxidem uhelnatym .

+ Nepouzivejte tento spotrebi¢ BEZ zapnuti ventilatoru!

» Pred kazdym pouzitim NEJPRVE vlozte zakladnu nadoby
na drevéné uhli (dil ¢. 3, viz str. 46). Pokud tak neucinite,
mUze dojit k vaznému poskozeni ventilatoru.

« P¥i zapinani ventilatoru otoc¢te knoflikem na nejvyssi
nastaveni a poté otocte knoflikem doll na pozadované
nastaveni.

+ Nezapomerite pravidelné ménit baterie.

+ P¥i vybéru mista pro gril méjte na paméti nasledujici
pokyny:

- Neumistujte gril pod previslé konstrukce (verandy,
pristfesky atd.) nebo pod listovi.

- Gril umistéte na rovny a stabilni povrch.

- Neumistujte spotiebi¢ na pohybujici se vozidla (lodé,
privésy atd.) ).

4. MONTAZ PRiISTROJE

4.1. Bezpecnostni pokyny

+ Odstrante vSechny obaly.

+ PFi montazi grilu na ném neprovadséjte 7adné Gpravy. Zadné
¢asti grilu neni povoleno upravovat; je to velmi nebezpecné.

+ Pokyny vzdy peclivé dodrzujte.

« Uzivatel odpovida za spravnou montaz grilu. Na poskozeni
zplUsobené nespravnou montazi se nevztahuje zaruka.

4.2. Montaz grilu

Potrebujete 4 AA baterie, které nejsou soucasti baleni.

obr. 1 na strané 46.
Spotrebic je z velké Casti predem sestaven.
1. Otevrete prihradku na baterie a vlozte 4 AA baterie.
Symboly polarity (+ a -) oznacuji spravnou polohu baterii.
2. Prihradku na baterie zavrete.

5. PRIPRAVA GRILU K POUZITi

Potrebujete drevéné uhli, podpalovace (které splriuji normu
EN1860-3) a dlouhé zapalky.

5.1. Jaky druh uhli bych mél pouzit?

Gril zapalujte vzdy klasickym uhlim, nikdy jej nezapalujte
briketami. AZ kdyz je gril zaZzehnuty mUzete pfidat brikety.

K zapéleni grilu pouZivejte kvalitni dfevéné uhli, nejlépe takové,
které vyhovuje normé EN 1860-2. Kvalitni difevéné uhli se
sklada z lesklych kousku a prili§ neprasi.

Pred uskladnénim pytel s dfevénym uhlim radné
uzavrete. Dfevéné uhli vzdy skladujte na suchém misté,
drevéné uhli neskladujte ve sklepé.

Zasobnik na drevéné uhli Ize naplnit max. 200 g
dfevéného uhli. Preplnéni grilu jej mze disledkem
extrémniho zaru vazné poskodit.

PFi grilovani nespalujte dfevo, protoZe by teplota byla
piili§ vysoka a gril by se poskodil.

5.2. Krok 1: Vkladani dfevéného uhli.

% Nejdulezitéjsi kroky tohoto Ukonu jsou zndzornény na
obrazcich 2 az 5 na strané 46. Postupujte nasledovné:
1. Vlozte misku do pfistroje (obr. 2).
2. Vlozte zékladnu pro nadobu na drevéné uhli do nadoby na
drevéné uhli (obr. 3).

Tento velmi dilezity krok zaijisti, Ze gril bude fungovat
spravné a bezpecéné. Pfeskoéeni tohoto kroku mize
vést k vécnym skodam.
3. Pro zazehnuti grilu doporucujeme pouzit max. 150 g
dfevéného uhli a 3 kostky podpalovace (obr. 4).
4. Vlozte nadobu na dievéné uhli do misky (obr. 5).
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5.3. Krok 2: Zapaleni uhli

na obrazcich 6 a 7 na strané 46.
Postupujte nasledovné:
1. Nastavte elektricky ventilator na nejvyssi rychlost (obr. 6 a).
2 Zapalte podpalovac dlouhou zapalkou. (Obr. 6 b).
3. Pockejte, dokud se drevéné uhli nepokryje tenkou vrstvou
bilého popela.
4. Nasadte viko na nadobu na drevéné uhli. (obr. 7).

PFi prvnim pouZiti grilu jej musite nechat hofet po dobu
30 minut. Tim se z grilu odstrani véechny zbytky maziva
Z vyroby.

Roét na gril zatim nepokladejte. Mohl by se del&im
plUsobenim Zzaru deformovat.

VYSTRAHA! Nepouzivejte denaturovany alkohol,
benzin nebo jiné horlavé kapaliny k (opétovnému)
zapaleni grilu! Je povoleno pouzivat pouze
podpalovace, které splriuji normu EN 1860-3!

Nikdy nezaginejte grilovat, pokud z nadoby na dfevéné
uhli Slehaji plameny. Pockejte, dokud se dfevéné uhli
nepokryje tenkou vrstvou bilého popela.

5.4. Krok 3: Umistéte rost a jidlo

W Nejdllezitéjsi kroky tohoto Ukonu jsou znazornény na
obrazcich 8 az 10 na strané 47.

1. Umistéte rost na gril (obr. 8).

2. Zaklapnéte spony po stranach a rost tak zajistéte (obr. 9).

3. Nyni mdzete zadit grilovat (obr. 10)!

6. UZITECNE TIPY A TRIKY

6.1. Regulace intenzity ohné

Intenzitu ohné mizZete regulovat zvy$enim nebo snizenim

rychlosti ventilatoru.

< Cim rychleji se bude ventilator otadi, tim vice vzduchu bude
vhanéno do nadoby s dfevénym uhlim a tim intenzivnéji
bude oheri horet.

« Pomoci ovladaciho knofliku upravte rychlost ventilatoru.

& Ventilator nikdy zcela nevypinejte, dokud je dfevéné uhli
jesté horké.

6.2. Ochrana pred spalenim jidla

Abyste zabranili spaleni jidla:

+ Nikdy nezacdinejte grilovat, pokud z nddoby na dievéné uhli
Slehaji plameny. Pockejte, dokud se drevéné uhli nepokryje
tenkou vrstvou bilého popela.

+ Nevystavujte jidlo nadmérnému Zaru. Teplotu miZete snizit
snizenim rychlosti ventilatoru.

6.3. Ochrana pred pfilnutim potravin

Aby se jidlo nelepilo na gril:
Jej pred vloZzenim na gril lehce potrete olejem za pouziti
Stétce. Také mUzete potfit olejem
samotny rost.

- Jidlo neotéacejte prilis rychle. Nejprve jej nechte
dikladné prohtat.

6.4. Pridavani dfevéného uhli

V pripadé potreby pfidejte pro udrzeni ohné dalsi dievéné uhli.
Postupujte nasledovné:

1. Nasadte si zaruvzdorné rukavice.

. Uvolnéte spony a sejméte rost z grilu.

. Nastavte ventilator na stredni rychlost.

. Sejméte viko nddoby na dievéné uhli a pridejte uhli.

. Nasadte viko na nddobu na dievéné uhli.

. Umistéte rost na gril a zajistéte jej sponami.

. Pfepnéte ventilator zpét na nejvyssi rychlost.

~NOoO O WN

7. UDRZBA GRILU

7.1. Cisténi spotrebice

Doporucujeme spotrebi¢ po kazdém pouziti vycistit.

Postupujte nasledovné:

1. Nechejte spotfebi€ zcela vychladnout.

2. Uvolnéte spony a sejméte rost z grilu.

3. Vyjméte nadobu na dfevéné uhli (s vikem a zakladnou)
a vyjmeéte misku z grilu.

4. Spotrebi¢ ocistéte mékkou houbou nebo vihkym hadiikem a
béznym cisticim prostfedkem.

Vnitfni misu, rost a nadobu na dfevéné uhli s dnem a
vikem Ize myt v mycce.

K gisténi spotfebite nikdy nepouzivejte kyseliny, Fedidla
ani jiné hoilavé prostredky.

7.2. Skladovani spotiebice

+ Po kazdém pouziti spotfebi¢ ulozte do vnitfnich prostor.

+ Chcete-li maximalné prodlouzit Zivotnost spotrebice,
doporucujeme jej skladovat v dodaném obalu.

« Pred uskladnénim se ujistéte, Ze je gril zcela suchy.
Zabranite tak tvorbé rzi.

+ Pred del$im uskladnénim ze spotfebice vyjméte baterie.

7.3. Recyklace baterii

Pouzité baterie vZdy recyklujte bezpeénym zplsobem v
souladu s mistnimi predpisy.
Pouzité baterie nikdy nevyhazujte do komunalniho odpadu.

7.4. Udrzba nerezovych a pragkové lakovanych dil&

Spotrebit je vyroben z dild z nerezové oceli a pragkové
lakovanych dild. Kazdy material musi byt udrzovan jinak:

Material Jak tento material udrzovat

Nerezova ocel + Nepouzivejte agresivni,
abrazivni nebo kovové cistici
prostredky.

+ Pouzijte jemné cistici prostiedky a
nechte je na ocel plsobit.

+ Pouzivejte mékké houbicky
nebo hadfiky.

- Po vycisténi spotrebi¢ dlikladné
oplachnéte a pred uskladnénim
nechejte zcela vyschnout.

Praskové + Nepouzivejte ostré predmeéty.
lakované dily Pouzivejte jemné distici prostredky
a mékké houbicky nebo hadriky.

- Po vycisténi spotrebi¢ dlkladné
oplachnéte a pred uskladnénim
nechejte zcela vyschnout.

Aby se zabranilo tvorbé rzi na ¢astech z nerezové oceli,
vyvarujte se jakéhokoli kontaktu s chlorem, soli a
zelezem.

Poskozeni, které vznikne nedodrzenim téchto pokyna,
se povazuje za nedostate¢nou Udrzbu a nevztahuje se
na néj zaruka.

Pod rozborem grilu (druha ¢ast prirucky) mizete vidét seznam

vSech Casti, ze kterych se gril sklada. Tento seznam obsahuje

symbol, ktery indikuje material, ze kterého je kazdy dil

vyroben. Témito symboly se mlzete fidit p¥i Udrzbé grilu.

Seznam dilli pouziva nasledujici symboly:

Symbol Material
| Nerezova ocel
* Praskové lakované dily
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7.5. Objednavani nahradnich dilt

Dily, které jsou vystavovany ohni nebo silnému teplu, bude

jednou potreba vyménit. Jak objednat nahradni dily:

1. Najdéte referencni Cislo dilu, ktery potrebujete. Pod
podrobnymi nakresy ve druhé ¢asti této prirucky a na www.
barbecook.com je seznam vsech referencnich Cisel.

Pokud jste si gril zaregistrovali online, ve vasem Uctu

MyBarbecook se automaticky zobrazi prislusny

seznam. Nahradni dily si mdZete objednat také

prostfednictvim svého uctu.

2. Objednejte si nahradni dil na www.barbecook.com nebo
u vaseho prodejce. Dily, na které se vztahuje zaruka, Ize
objednat pouze prostrednictvim u vaseho prodejce.

8. ZARUKA

8.1. Na co se zaruka vztahuje

Na vasSe zafizeni se vztahuje dvouleta zaruka, pocinajici
dnem nakupu. Tato zaruka se vztahuje na v§echny vyrobni
vady, pokud:

- Jste gril pouzivali, montovali a udrzovali v souladu s
pokyny obsaZzenymi v této pfiru¢ce. Poskozeni zplisobené
nespravnym pouzivanim, nespravnou montazi nebo
nespravnou Udrzbou se nepovaZuje za vyrobni vadu.

+ Pro dokazani zaruky muzete predlozit Gétenku a jedine¢né
sériové Cislo vaseho grilu. Toto sériové Cislo sestava z
16 Cislic. Sériové cislo je uvedeno:

- v této pfirucce
- na obalu spotrebice
- na spodni strané nohy spotrebice

+ Oddéleni kvality Barbecook potvrdi, Ze souc¢asti jsou vadné
a ze se ukazaly jako vadné pfi bézném pouzivani, spravné
montazi a fadné udrzbé.

Pokud nesplnujete nékterou z téchto podminek, zaruka se na

vas nevztahuje. Zaruka je ve vSech pripadech omezena na

opravu nebo vyménu vadnych dild.

9. ODSTRANOVANi PROBLEMU

8.2. Na co se zaruka nevztahuje

Zéaruka se nevztahuje na nasledujici poskozeni a vady:

« Normalni opotrebeni (rez, deformace, zména barvy atd.)
dild, které jsou pfimo vystavovany ohni nebo intenzivnimu
zaru. Tyto dily bude tfeba ¢as od ¢asu vyménit.

+ Vizualni nesrovnalosti, které jsou vlastni vyrobnimu procesu.
Tyto nesrovnalosti nejsou povazovany za vyrobni vady.

+ Veskera poskozeni zplsobena nespravnou Gdrzbou,
nespravnym skladovanim, nespravnou montazi nebo
Upravami pfedem smontovanych dild.

+ Veskera poskozeni zplsobena nespravnym pouzitim grilu
(nepouzivani podle pokynd v této pfiruéce, pouzivani pro
komercni Ucely, pouzivani jako ohnisté atd.).

+ Veskera nasledna poskozeni zplsobena neopatrnym nebo
neodpovidajicim pouzitim grilu.

+ Rez nebo zména barvy v dlsledku plsobeni vnéjsich
faktord, pouziti agresivnich Gisticich prostfedkd, expozice
chléru atd. Tato poskozeni nejsou povazovana za vyrobni
vadu.

Problém Mozné priciny Reseni
Ventilator nefunguje spravné + Baterie jsou témér vybité nebo + Vymérite nebo znovu vloZte baterie
nespravné vlozené + Objedneijte si novy ventilator.
+ Ventilator je rozbity Viz kapitola ,,7.5. Jak objednat
+ Rychlost ventilatoru je pfilis nizka nahradni dily“
+ Otocte knoflikem na nejvy$si hodnotu
a poté ji snizte
Kovova ¢ést je zdeformovana « Vystaveni ohni nebo intenzivnimu - Urcita deformace je normaini a
teplu nevyzaduje zadny zasah. Pokud
je soucast prilis zdeformovana,
objednejte si nahradni.
Viz kapitola ,,7.5. Jak objednat nahradni
dily“
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MT - GWIDA GHALL-UTENT

1. IRREGISTRA L-APPARAT TIEGHEK

Grazzi talli xtrajt barbecue Barbecook.

Nisperaw li tiehu pjacir tuzah u tgawdih ghal hafna zmien!

Tista' tottimizza I-esperjenza tieghek billi tirregistra |-barbecue

tieghek online biex tiehu vantagg mill-hafna beneficcji.

- Tikseb access ghall-gwida tal-utent shiha online, sabiex tkun
tista' ssir taf dak kollu li hemm x'titghallem dwar I-apparat
tieghek.

- Anhna nipprovdulek servizz ta' wara |-bejgh personalizzat,

li jfisser li tista' ssib u tordna spare parts malajr u facilment.
Dan jippermettilek li tiehu I-ahjar li tista' mis-servizz tal-
garanzija.

- Tinzamm infurmat dwar l-aggornamenti tal-prodott.

- Tiehu hafna pariri u suggerimenti godda.

Ghal aktar informazzjoni dwar ir-registrazzjoni
tal-apparat tieghek, zur www.barbecook.com.

Barbecook jirrispetta |-privatezza tieghek. |d-data
tieghek gatt m'hi se tinbiegh, titgassam jew tingasam
ma' partijiet terzi.

2. DWAR DIN IL-GWIDA

Din il-gwida tikkonsisti f'zewq partijiet.
Parti 1 fiha struzzjonijiet generali dwar I-immuntar, I-uzu, il-
manutenzjoni u I-garanzija.
Parti 2 (li tibda f'pagna 42) fiha illustrazzjonijiet, listi ta'
partijiet u tpingijiet tal-assemblagg.
Jekk ikun hemm illustrazzjoni li tikkorrispondi ma'
struzzjoni specifika fil-manwal, issirlek referenza ghaliha
b'din il-pittogramma
ta' lapes.

3. STRUZZJONIJIET DWAR IS-SIGURTA

Agra I-istruzzjonijiet gabel tuza l-apparat. Dejjem segwi
I-istruzzjonijiet b'attenzjoni. L-immuntar jew |-uzu tal-apparat
b'mod li ma jagbilx mal-istruzzjonijiet jista' jirrizulta f'nar u
hsara materijali.

Hsara kkawzata jekk ma ssegwix I-istruzzjonijiet
(assemblagg mhux korrett, uzu hazin, manutenzjoni
hazina e¢¢.) mhix koperta mill-garanzija.
ATTENZJONI! Zomm lit-tfal u lill-annimali domestici 'l
boghod mill-barbecue.
ATTENZJONI! Dan il-barbecue jishon hafna, tippruvax
iccaglaqu meta tkun ged tintuzah.
Uza protezzjoni xierqa meta jkollok bzonn tmiss partijiet
shan.
Zomm materjali li jaqbdu, likwidi li jagbdu u oggetti li jinhallu
f'distanza sigura mill-apparat meta jkun ged jintuza.
ATTENZJONI! Tuzax alkohol snaturat, petrol jew likwidi ohra
li jagbdu biex tixghel jew terga' tixghel I-apparat! GlJandek
tuza biss firelighters li jikkonformaw ma' EN 1860-3!
ATTENZJONI! Tibdix il-barbecue gqabel ma |-faham tal-
kannol ikun zviluppa saff ta' rmied. Dan generalment jiehu
madwar 15-il minuta (Fig. 3c)
Thallix il-barbecue wahdu meta tkun ged tuzah.
Zomm barmil iima jew ramel fil-vicin meta tuza
l-apparat, specjalment fi granet shan hafna u
f'ambjenti niexfa.
Tuzahx gewwa! Uza I-apparat barra biss. Jekk tuza
l-apparat gewwa, anki f'garaxx, spazju maghluq jew kamra
(shed), tirriskja avvelenament bil-monossidu tal-karbonju.
Tuzax dan I-apparat MINGHAJR ma tixghel il-ventilatur!
Qabel kull uzu, L-EWWEL dahhal il-bazi tal-kontenitur tal-
faham tal-kannol (il-parti nru, 3, ara pg. 46). Jekk int ma
taghmilx dan, il-ventilatur jista' jkollu hsara serja.

Meta tixghel il-ventilatur, dawwar il-pum ghall-oghla ssettjar

u mbaghad dawwar il-pum 'l isfel ghall-issettjar mixtieq.

Ftakar biex tbiddel il-batteriji regolarment.

Ikkunsidra dan li gej meta taghzel post:

- Tpoggix il-barbecue taht struttura li tghattih minn fuq
(veranda, xi kenn, ec¢¢.) jew taht xi werag.

- Poggi I-apparat fug wi¢¢ catt u stabbili.

- Tpoggix I-apparat fuq vettura li tic¢aqglaqg (dghajsa, karru,
ecc. ).

4. L-IMMUNTAR TAL-APPARAT

4.1. Struzzjonijiet dwar is-sigurta

Nenhnhi I-imballagg kollu.

M'ghandekx taghmel modifiki fl-apparat meta timmuntah.
M'ghandekx taghmel tibdil f'xi wahda mill-partijiet tal-
apparat; dan huwa perikoluz hafna.

Dejjem segwi I-istruzzjonijiet tal-immuntar bir-reqqa.
L-utent huwa responsabbli ghall-immuntar tajjeb tal-
apparat. Hsara kkawzata minn immuntar mhux korrett mhix
koperta mill-garanzija.

4.2, Biex timmonta I-apparat
Ghandek bzonn 4 batteriji AA, li mhumiex ipprovduti.

L-iktar passi importanti ta' dan ix-xoghol huma murija
fil-Fig. 1 fil-pagna 46.

L-apparat huwa generalment immuntat minn gabel.

1. Iftah il-kompartiment tal-batterija u dahhal 4 batteriji AA.
Is-simboli tal-polarita (+ u -) jindikaw il-pozizzjoni korretta
tal-batteriji.

2. Aghlaq il-kompartiment tal-batterija.

5. THEJJIJA TAL-APPARAT GHALL-UZU

Ghandek bzonn faham tal-kannol, firelighters (li jissodisfaw
EN1860-3) u sulfarina twila.

5.1. Liema tip ta' faham tal-kannol ghandi nuza?

Dejjem ixghel I-apparat tieghek bil-faham tal-kannol
tradizzjonali, gatt bil-briquettes. Meta |-apparat tieghek
jinxteghel, tista' zzid il-briquettes.

Uza faham tal-kannol ta' kwalita tajba biex tixghel I-apparat,
preferibbilment faham tal-kannol li jikkonforma ma' EN 1860-2.
[I-faham tal-kannol ta' kwalita tajba jikkonsisti f'bic¢iet kbar u
jlegqu u ma johrogx hafna trab minnu.

Aghlaq il-borza tal-faham tal-kannol sewwa gabel ma
tahznu. Dejjem ahzen il-faham tal-kannol f'post xott,
tahzinx il-faham tal-kannol f'kantina (basement).

lI-kontenitur tal-faham jista' jimtela b'massimu ta' 200g
faham tal-kannol. Mili zejjed tar-recipjent jista' jikkawza
hsara serja lill-barbecue tieghek minhabba s-shana
estrema.

Tgabbadx injam fil-barbecue tieghek ghax it-
temperatura toghla wisq u taghmel hsara lill-barbecue
tieghek.

5.2. Pass 1: Dahhal il-faham tal-kannol.

L-iktar passi importanti ta' dan ix-xoghol huma murija
fil-Figuri 2 sa 5 fil-pagna 46. Ipprocedi kif gej:
1. Poggi r-recipjent fl-apparat (Fig. 2).
2. Dahhal il-bazi ghall-kontenitur tal-faham tal-kannol fil-
kontenitur tal-faham tal-kannol (Fig. 3).

Dan il-pass importanti hafna jizgura li I-barbecue
tieghek jahdem b'mod korrett u sigur. Jekk tagbez dan
il-pass jista' jkun hemm hsara materjali severa.

3. Nirrakkomandaw li tuza mass. 150g faham tal-kannol
u 3 kubi firelighter meta tixghel I-apparat (Fig. 4).
4. Dahhal il-kontenitur tal-faham fir-recipjent (Fig. 5).
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5.3. Pass 2: Biex tixghel il-faham tal-kannol

% Qed jintwerew I-iktar passi importanti ta' dan ix-xoghol
fil-Figuri 6 u 7 fil-pagna 46.

Ipprocedi kif gej:

1. Dawwar il-ventilatur elettriku ghall-oghla settjar (Fig. 6 a).

2 Qabbad il-firelighters b'sulfarina twila. (Fig. 6 b).

3. Stenna sakemm il-faham tal-kannol ikun mghotti b'saff irgiq
ta' rmied abjad.

4. Poggi I-ghatu fuq il-kontenitur tal-faham. (Fig. 7).

L-ewwel darba li tuza |-apparat, trid thallih jagbad ghal
30 minuta. Dan inehhi kwalunkwe grassijiet tal-
manifattura li jifdal mill-apparat.

Tpoggix il-gradilja fuq I-apparat ghalissa. Gradilja vojta
tista' titghawweg meta tinzamm fuq is-shana ghal hin
twil wisq.

ATTENZJONI! Tuzax alkohol snaturat, petrol jew likwidi
ohra li jagbdu biex tixghel jew terga' tixghel I-apparat!
Ghandek tuza biss firelighters li jikkonformaw ma'

EN 1860-3!

Qatt m'ghandek tibda tiggrilja meta jkun ghad hemm
fiammi fir-recipjent. Stenna sakemm il-faham tal-kannol
ikun mghotti b'saff irgiq ta' rmied abjad.

5.4. Pass 3: Poggi I-gradilja u I-ikel

m L-iktar passi importanti ta' dan ix-xoghol huma murija
fil-Figuri 8 sa 10 fil-pagna 47.

1. Poggi I-gradilja fuq l-apparat (Fig. 8).

2. Aghlaq il-klipps fuq il-gnub biex tehel sew il-gradilja (Fig. 9).

3. Issa tista' tibda x-xiwi (Fig. 10)!

6. PARIRI U SUGGERIMENTI UTLI

6.1. Aggustament tal-intensita tan-nar

Tista' tagdusta Il-intensita tan-nar billi zzid jew tnagqas il-
velocita tal-ventilatur.
Iktar ma jdur il-ventilatur, iktar ma tintefa' arja fil-kontenitur
tal-faham tal-kannol u iktar ikun gawwi n-nar.
Uza I-pum tal-kontroll biex taggusta I-velocita tal-ventilatur.

Qatt ma ghandek titfi kompletament il-ventilatur wagt li
|-faham tal-kannol ikun ghadu jahrag.

6.2. Prevenzjoni tal-ikel milli jinharaq

Biex tevita li I-ikel tieghek jinharaq:

+ Qatt m'ghandek tibda tiggrilja meta jkun ghad hemm fiammi
fir-recipjent tal-faham tal-kannol. Stenna sakemm il-faham
tal-kannol ikun mghotti b'saff irqiq ta' rmied abjad.

» Evita li tesponi I-ikel tieghek ghal shana e¢cessiva. Tista'
tnaggas is-shana billi tnagqgas il-velocita tal-ventilatur.

6.3. Kif tipprevjeni I-ikel milli jehel

Biex tevita li I-ikel tieghek jehel mal-gradilja:

+ Aghmel ftit zejt fuq I-ikel b'pinzell gabel ma tpoggih fuq il-
gradilja. Tista' wkoll taghmel iz-zejt
fuq il-gradilja.

« |dawwarx I-ikel malajr wisqg. L-ewwel hallih jishon sewwa.

6.4. Biex izzid il-faham tal-kannol

Jekk mehtieg, zid izjed faham tal-kannol biex izomm in-nar
ghaddej. Ipprocedi kif gej:

1. libes ingwanti rezistenti ghas-shana.

2. Holl il-klipps u nehhi I-gradilja mill-apparat.

3. Dawwar il-ventilatur ghal issettjar medju.

4. Nehhi I-ghatu tal-kontenitur tal-faham tal-kannol u zid
il-faham tal-kannol.

5. Poggi I-ghatu fuq il-kontenitur tal-faham.

6. Poggi I-gradilja fuq I-apparat u wahhalha bil-klipps.

7. Dawwar il-ventilatur lura ghall-oghla issettjar.

7. MANUTENZJONI TAL-APPARAT

7.1. Tindif tal-apparat

Nirrakkomandaw li tnaddaf [-apparat wara kull uzu.
Ipprocedi kif gej:
1. Halli I-apparat jiksah kompletament.
2. Holl il-klipps u nehhi I-gradilja mill-apparat.
3. Nehhi I-kontenitur tal-faham (bl-ghatu u I-bazi)
u nehhi r-recipjent mill-barbecue.
4. Naddaf I-apparat bi sponza ratba jew b'carruta niedja u
prodott tat-tindif regolari.

Ir-recipjent ta' gewwa, il-gradilja u I-kontenitur tal-faham
tal-kannol bil-bazi u I-ghatu huma siguri ghall-hasil
fid-dishwasher.

Qatt ma ghandek tuza prodotti a¢idi, thinners jew
prodotti ohra li jagbdu biex tnaddaf |-apparat.

7.2. Kif tahzen l-apparat

Ahzen |-apparat gewwa wara kull uzu.

Biex timmassimizza I-hajja tal-apparat, nirrakkomandaw li
|-apparat jinhazen fil-borza pprovduta.

Kun zgur li I-apparat ikun niexef ghal kollox gabel ma
terfghu. Dan jipprevjeni s-sadid milli jifforma.

Nehhi I-batteriji gabel ma tahzen |-apparat ghal perjodu twil.

7.3. Riciklagg ta' batteriji

Dejjem irri¢ikla I-batteriji uzati b'mod sigur, skond ir-
regolamenti lokali. Qatt m'ghandek tarmi batteriji uzati fil-
kontenitur tal-iskart domestiku tieghek.

7.4. Manutenzjoni tal-enemel, I-azzar inossidabbli u
partijiet miksija bit-trab

L-apparat huwa maghmul mill-enemel, I-istainless steel u
partijiet miksija bit-trab. Kull materjal ghandek tiehu hsiebu
b'mod differenti:

Materijal Kif tiehu hsieb dan il-materjal

Azzar inossidabbli
(stainless steel)

Tuzax prodotti tat-tindif
aggressivi, li joborxu jew tal-
metall.

Uza agenti tat-tindif hfief u
hallihom jahdmu fuq |-azzar.

Uza sponza ratba

jew bic¢¢a drapp.

Wara t-tindif, lahlah |-apparat
sewwa u halli I-apparat jinxef
kompletament gabel ma terfghu.

Miksi bit-trab Tuzax oggetti li jagtghu. Uza
prodotti tat-tindif hfief u sponza
jew bic¢c¢a ratba.

Wara t-tindif, lahlah I-apparat
sewwa u halli [-apparat jinxef

kompletament gabel ma terfghu.

Biex tevita |i s-sadid jifforma fuq partijiet tal-azzar
inossidabbili, evita kull kuntatt mal-kloru, il-melh u
|-hadid.

Hsara li tirrizulta minhabba li ma ssegwix dawn
I-istruzzjonijiet hija megjusa bhala manutenzjoni
inadegwata u mhix koperta mill-garanzija.

Taht ix-xbieha mfettha tal-apparat tieghek (it-tieni parti tal-

manwal), tista' tara lista tal-partijiet kollha li jiffurmaw |-apparat

tieghek Din il-lista tinkludi simbolu li jispecifika I-materjal ta'
kull parti, sabiex tkun tista' tuzah biex tivverifika kif tiehu hsieb
parti partikolari.
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Il-lista tal-partijiet tuza s-simboli li gejjin

7.5. Ordni ta' spare parts

Partijiet li huma esposti ghan-nar jew shana intensa
eventwalment ikollhom bzonn jigu ssostitwiti.

Kif tordna I-ispare parts:

1. Sib in-numru ta' referenza tal-parti li ghandek bzonn. Hemm
lista tan-numri ta' referenza kollha taht id-dijagrammi
kompozittivi fit-tieni parti ta' din il-gwida u fuq

Id-dipartiment tal-kwallita ta' Barbecook jikkonferma li
I-partijiet huma difettuzi u li rrizultaw difettuzi taht uzu

Simbolu Materjal normali, immuntar korrett u manutenzjoni xierqa.
) ) . ) Jekk wahda minn dawn il-kundizzjonijiet ma tigix sodisfatta,
n Azzar inossidabbli (stainless m'intix kopert mill-garanzija. Fil-kazijiet kollha, il-garanzija hija
steel) limitata ghat-tiswija jew it-tibdil ta' partijiet difettuzi.
* Miksi bit-trab 8.2. Mhux kopert

ll-hsara u d-difetti li gejjin ma humiex
koperti mill-garanzija:

Tkaghbir bl-uzu normali (sadid, deformazzjoni, tibdil fil-
kuluri e¢c¢.) ta' partijiet li huma direttament esposti ghan-nar
jew shana intensa. Dawn il-partijiet ikollhom jinbidlu minn
zmien ghal zmien.

Irregolaritajiet vizivi li huma inerenti fil-process tal-
manifattura. Dawn I-irregolaritajiet mhumiex megjusa bhala

www.barbecook.com. difetti tal-manifattura.

« ll-hsara kollha kkawzata minn manutenzjoni inadegwata,
hazna hazina, immuntar hazin jew modifiki maghmula lill-
partijiet immuntati minn gabel.

+ ll-hsara kollha kkawzata mill-uzu hazin tal-apparat (li ma
tuzahx skont I-istruzzjonijiet f'dan il-manwal, li tuzah ghal
skopijiet kummercjali, li tuzah bhala basket tan-nar ec¢c.).

+ ll-hsara konsegwenzjali kollha kkawzata minn uzu traskurat
jew mhux konformi tal-apparat.

Jekk irregistrajt I-apparat tieghek online, il-lista t-tajba

tidher awtomatikament fil-kont MyBarbecook tieghek.

kont. Tista' wkoll tordna spare parts permezz tal-kont

tieghek.

2. Ordna l-ispare parts permezz ta' www.barbecook.com jew
fil-punt tal-bejgh tieghek. Partijiet taht garanzija jistghu jigu
ordnati biss permezz tal-punt tal-bejgh tieghek.

8. GARANZIJA + Sadid jew tibdil fil-kulur bhala rizultat ta' fatturi esterni, uzu
ta' prodotti aggressivi tat-tindif, espozizzjoni
8.1. Kopert ghall-kloru e¢¢. Din il-hsara mhix megjusa bhala difett tal-

L-apparat tieghek ghandu garanzija ta' sentejn, li tibda mid- manifattura.

data tax-xiri. Din il-garanzija tkopri d-difetti kollha tal-
manifattura, sakemm:
+ int tkun uzajt, immuntajt u zammejt lI-apparat tieghek skont
I-istruzzjonijiet f'dan il-manwal. Hsara li tirrizulta minn
uzu hazin, immuntar hazin jew manutenzjoni hazina mhix
megqgjusa bhala difett tal-manifattura.
« Tista' tipprezenta I-ircevuta u n-numru tas-serje uniku tal-
apparat tieghek. Dan in-numru tas-serje jikkonsisti
f'16-il ¢ifra. In-numru tas-serje huwa ddikjarat:
- fug dan il-manwal
- fuq l-imballagg tal-apparat
- fuq il-giegh tas-sieq tal-apparat

9. SOLUZZJONI GHALL-PROBLEMI

Problema Kawzi potenzjali Soluzzjonijiet

ll-ventilatur mhux ged jahdem sew .

Il-batteriji kwazi spiccaw jew imdahhla
hazin

+ ll-ventilatur huwa miksur

+ L-issettjar tal-ventilatur huwa baxx
wisq

Ibdel jew dahhal mill-gdid il-batteriji
Ordna ventilatur gdid.

Ara "7.5. Kif tordna I-ispare parts"
Dawwar il-pum ghall-oghla ssettjar u
mbaghad naqgas

Parti tal-metall hija deformata

+ Espozizzjoni ghan-nar jew shana
intensa

Xi deformazzjoni hija normali u ma
tehtieg |-ebda azzjoni. Jekk il-parti hija
deformata zzejjed, ordna spare part.
Ara "7.5. Kif tordna I-ispare parts"

www.barbecook.com
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EL - OAHIOZ XPHZHZ

1.

KATAXQPHZTE TH ZYZKEYH ZAZ

2.aG EVXAPLOTOUE TIOL AYOPACATE Pl PnoTapld tng
Barbecook.

EAmiCoupe va armoAadgoeTe TN XPrion TnG Kal va £XETE TIOANEG
€LXAPLOTEG OTIYUEG Pe autnv! Mmopeite va a&lomolroeTe Pe Tov
KAAUTEPO TPOTIO TNV EPTIEIPIA 0AG, KATAXWPWVTAG SIAadIKTLUAKA
Tn 8K 0ag Pnotapld MPOoKelPEVOU va ertwdeAnBeite ano Ta

L

OA\A OPEAN.

Anoktdte ipocPacn otov TANPEn dladiktuako odnyod xprong,
WOTE VA PMOPEITE va PABETE TIG AETITOPEPELEG TNG CUOKELNG
oag.

2.QG TIAPEXOVHE EEATOUIKEVHEVN EEUTINPETNON LETA TNV
TIWANON, TIOL CNWaivel OTL PTtopEiTe va Ppeite kat va
TIapayyeiAeTe QVTAANAKTIKA ypriyopa Kat eUKoAa. Autd

0Qg EMITPETEL VA AIOTIOIOETE OTO £MAKPO TNV UTINPETIA
€yyonong.

EvnuepwveoTe yla TIG EVNUEPWOELG TIPOIOVTWV.

MaBaivete TTOAEG VEEG CUPPOUAEG KAl KOATIAL.

MNa eplocoTEPES TANPODOPIEG OXETIKA PE TNV
KATaxwpenon TNG CUOKELNAG 0ag, TIOKEDBEITE TN

SlevBuvon www.barbecook.com.

H Barbecook o€petal Ta mpoowrikd oag dedopeva. Ta
Sebopéva oag Sev Ba wAnBouv, dlavepnbolv A
Kolvottoinfouv

o€ Tpitoug.

2.

NAHPO®OPIEZ INA AYTON TON OAHIO

AuTéC 0 08nYyo¢ aroteAeital anod dvo pépn.

To Mépog 1 mepléEXeL YEVIKEG 00nyieg ouvappoAdynong,
XProng, ouvTrPnNong Kat eyyunong.

To Mépocg 2 (apxiCel otn oeAidba 42) TEpLEXEL EIKOVEG, AOTEG
e€aptnudtwy Kal ox€dla cuvappoAdynong.

Vi

3.

Edv umtdpyxel pia IKOva TIoL avTIOTOIXEL o€ pla
OLYKEKpPIWEVN odnyia oTtov 0bnyo, Ba oag mapanéuTeL oe
QAUTHV AUTO TO EIKOVOYPAUQ

MOAULBLOD.

OAHIIEZ TA THN AZ®AAEIA

AlafaoTe TIG 06Nyieg TPV XPNOIUOTIOCETE TN GUOKELN.
AkoAouBeite mavta PooeKTIKA TIG 0dnyieg. H ocuvappoAdynon
1l N XPrion TNG CLOKELNG e TPOTIO TIOL ATIOKAIVEL AT TIG
obnyieg pnopei va mpoKaA€cel TTVPKAYLA Kal UAIKEG CNUILEG.
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Aev kKaAurtteTal arod TNV eyyvnon {nuLd mou TPoKARBnKe
ano TN pn THPNCN Twv 0dNylwv (Eodaipevn
OLVAPPOAGYNON, KAKN Xpron, akatdAAnAn cuvtrpnon
K.ATL.).

MPOEIAONMOIHEH! Kpatrjote Ta nadid Kat Ta Katolkidla
Hakpla anod tnv Ynotapla.

MPOEIAOMOIHZH! Autr} n Ynotapia Ceotaivetal
UTEPBOAIKA, PNV ETIXELPAOETE VA TN PHETAKLVIOETE OTAV
Xpnolgortoleitat.

Xpnotgorotrjote TNV KAatdAAnAn pootacia oTav TPEMeL va
ayyitete Ceotd peEpn.

Alatnpeite e0PAeKTa LAIKA, eVDAEKTA LYPA Kal SlaAUTA
avTikeipeva oe aodalr) andataon arnod Tn CUOKELH OTav
Xpnolgortoleitat.

MPOEIAOIMOIHZH! Mn xpnotporoleite aAkooAouxa

notq, Beviivn | AAAa evdAeKTA LYPA Yla va avapeTe

| va evioxUoeTe TNV kavon otn cuokeury! lMNpéemnet va
Xpnolgoroleite pévo MupooPeaTrpeg IOV CuPPoPdWVOVTaAL
pe To mpoturo EN 1860-3!

MPOEIAOMOIHZH! Mnv &ekivrioeTe To Prioipo €wg 6Tou ota
kdpPouva va gxel avartuxBei Eva otpwpa otaxtng. Auto
ouvnBwg dlapkei epirmou 15 Aerttd (Eik. 3y)

Mnv adrivete TNV Ynotapld Xwpig emipAePn kata tn xprion.
‘Exete €évav kouPad pe vepo ) Aupo Kovta étav
XPNOLUOTIOLEITE TNOUOKELN, EIOIKA 0€ TIOAD (ECTEG PEPEG Kal

oe &npd nepiPdrlovra.

Mnv XpnOLUOTIOLEITE TN GUOKELN OE ECWTEPIKOUG XWPOoug!

XPNOLUOTIOIEITE TN CLOKELN HOVO OE EEWTEPIKOUG XWPOUG.

EAv XpnolUOoTIOI|OETE TN CUOKELN OE ECWTEPIKO XWPO,

QaKOMN Kal oe yKapdd, KAELOTO PEPOG 1) uTtodaTeyo, Ba

KivduvevoeTe va dSnAntnplacteite amnod PovoEeidlo Tou

AavBpaka.

Mn xpnowornoleite autrv Tn cuokeu XQPIZ va

gvepyorolnoete Tov e€agplotrpal

Mpw amnd kabe xprion, tonobetriote NMPQTA tn Bdon Tou

doxeiov kapPouvou (ap. TuApatog 3, BAETe oe. 46).

Eav 6ev 1o KAveTe QUTO, 0 ££QEPLOTNPAG UTIOPEL va LTIOOTEL

ooBapr) Cnuid.

‘Otav gvepyoroleite Tov €6aeploTPA, OTPEPTE APXIKA

Tov SlaKoTTn atnVv LYNASTEPN PUBUION KAL, OTN CUVEXELQ,

oTPEYTE TOV SlAKOTITN aTNV emibupntr PLBULoN.

OupnBeite va aAAACETE TAKTIKA TIG YTIATAPIEG.

NAaBete utoYn Ta akdAouba Katd TNV A0y HIAG

TomoBeoiag:

- Mnv TomoBeteite TNV Pnotapld katw anod Sopeg (Bepavra,
OKETIAOTPO K.ATL) ) KATW and puAlwpata.

- ToroBeTr|oTE TN CLOKELN O AVOEKTIKN Kal aTtabepr)
emdavela.

- Mnv ToTOBETEITE TN CUOKEUN TIAVW OE KIVOUUEVA OXNUaTa
(oKAPOG, PULOUVAKOUUEVO K.ATL. ).

4. ZYNAPMOAOIHZH THZ ZYZKEYHZ

4.1. Odnyieq yia tnv acpaieia

Adaipéote OAn TN cuokevaaia.

Mnv KAVETE TPOTIOTIOIACEIG OTN GUOKELN KATA TN
ouvappoAoynon. Aev TIPETIEL va KAVETE AANQYEG OE Kaveva
ano Ta PéPn TNG CLUOKELNG. AuTO eival TTOAD eTtikivduvo.
AKoAoUBE(TE TIAVTA TIPOCEKTIKA TIG 0dNYieS
ouvappoAdynong.

O xpriotng eivat uevBuvog yla TN CWOoTH CLUVAPHOAGYNON
TNG OLOKELNG. ZNUIA IOV TIPOKANBNKE amod eopaApévn
ouvappoAoynon Sev KaAlTTETAL Ao TNV €yyvnon.

4.2. T'a ™n cuvappoAdynon TNG CUCKEVNG

Xpeldleate 4 pnatapieg AA, ol ortoieg dev mapeExovTal.
Z Ta 1o onuavtika BApata avtng TG epyaciag

arnelkovifovtal oto Zx. 1 otn oeAida 46.

H ouokeun €xel ipo-ouvappoloynBei oe peydio Babud.

1.

2.

Avoi€te TnVv uodoxn pUnataplwy Kat tonobetrote 4
pratapieg AA.

Ta oOpBoAa MoAIKOTNTAG (+ Kal -) LTTOSEIKVUOULV TN CWOTH
B€0n TWV PNaTapLwV.

KAeiote TNV uodoxr pnataplwv.

5. MPOETOIMAZIA THZ ZYZKEYHZ lNA XPHZH

Xpeldleote kdpPouvo, npooavduara (rrov rMAneovv To
EN1860-3) kat €va pakpu ortipTo.

5.1. MooV TOTO KAPPOLVOU TIPETEL VA XPNOILOTIONoW;

Mdvta va avafete tn cuokeur oag pe mapadootakda kappouva,
TIOTE e PMPIKETEG. ‘OTav N GLUOKeLN 0ag €ival Avappevn,
HTIOPEITE Va TIPOCHETETE PTIPIKETEG.

Xpnotyotorjote KapBouva KaARg moldtnTag yla va avapete tn
OUOKEULN, KATA TPoTiPnon kKapBouva mou cuppopdwvovTtal Je
1o EN 1860-2. Ta kdpPouva KaArg mototnTag anoteAouvral
anod yuaAloTePd KOPHATIA Kal eV TTapAyouV TTOAAN OKOv.
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KAeiote kaAd Tn oakoUAa pe Ta k&pBouva Tpiv Ty
arnoBnkeloete. Na arnobnkeleTe avta ta kapPouva oe &npd
UéPog, Unv anobnkeleTe Ta kApPouva oe LTdyelQ.

To doxeio kapPouvou xwpdel €wg 200 ypauudpla
kApPouvou. H urepmAnpwaon tou doxeiou propei va
TPoKaAEael coPapr {nuid atnv Ynotapld oag Adyw g
urepPoAKnG BepudTnTag.

Mnv kaite §0A0 otnv Pnotapla enedn n Beppokpacia Ba
auénBei moAL kat Ba pokaAéael {NULA oTnv Ynotapld
oag.

5.2. BApa 1: Tonto0£tnon kapfouvou.

% Ta 1o onuavtika Bripata auvtng TG epyaciag
arnelkovifovral ota Zx. 2 €wg 5 otn oeAida 46.
2uvexiote wg €€NG:
1. TornoBetrioTe TN Aekavn otn ouvokeur (EiK. 2).
2. TomtoBetroTe TN BdAon Tou doxeiov kKApPouvou oto doxeio
kappouvou (Ek. 3).

AuTO TO TIOAD onpavTiko Brua Siacdalilel Tn ocwaotr Kal
aodali Aettovpyia Tng Ynotapldg. H mapdiewpn avtod
Tou PBrjuatog propei va odnyroel o€ GoBaPEC LAIKEG
Cnuigs.
3. Zuviotolpe TN xprion €wg 150 ypapuapiwv kdpBouvou kat 3
KOBwV PocavapaTog Katd To avapa TG cuokeung (EK. 4).
4. TomtoBeTrote TO doxeio kApPouvou otn Aekdvn (Eik. 5).

5.3. Brjpa 2: Adn Tou Kappouvou

m Ta 1o onuavtika BrApata avtng TG epyaciag
arnelkovifovtal ota Zx. 6 kal 7 otn oeAida 46.

2uvexiote wg €€NG:

1. ©€0TE TOV NAEKTPIKO £EAEPIOTHPA OTNV LPNAGTEPN PLBUION
(Ex. 6 a).

2 AvayTe Ta pocavauata pe éva JakpL oripto. (ZX. 6 b).

3. Mepiuévete pexpL va kahudBoLV Ta kapBouva e eva Aemtod
OTPWHA AEVKNAG OTAXTNG.

4. TomoBeTroTe TO KATAKL 0TO Soxeio KApBouvou. (ZX. 7).

Tnv pwTtn $GOPA TIOUL XPNOCLLOTIOIEITE TN CUCKELN, TIPETIEL
va tnv adrjoete va Kaei yia 30 Aerttd. Auto adaipei Tuxov
UTTIOAE{PaTA YPAoOUL ard T GUOKELN).

Mnv TOTIOBETATETE TN OXAPA 0T CUOKELY] akopa. Mia
Kevr] oxdpa propei va rmapapopdwbei dtav mapapeivel
mavw aro ta kapPouva yia peyaio xpoviko diaotnua.

MPOEIAOIMOIHZH! Mn xpnotporoleite aAkooAouxa
motq, Bevlivn | AAAa evdAeKTA LYPA Yla va avAEeTE N
va evioxVOETE TNV Kavon otn cuokeun)! MNpérmel va
Xpnolporoleite Yévo mPocavapyaTa mov
ouppopdwvovtal pe to poturio EN 1860-3!

Moté pnv ekvroeTe va YPrivete otn oxdpa étav
UTIApPXoULV akopa eAdyeg oto doxeio kapBouvou.
Mepiuevete peXPL va kahudOoLv Ta kapBouva amod va
AETITO OTPWHA AEVKAG OTAXTNG.

5.4. Bjpa 3: TonmoB£tnon tng oXapag Kat Twv TPopipwv

% Ta 1o onuavtika Brigata avtng TG epyaciag
areikovifovtal ota 2x. 8 €wg 10 otn oeAida 47.
1. TonmoBetrioTE TN OXAPA OTN CUOKELN (ZX. 8).
2. K\eiote Ta KA OTIG TTAEVPEG YIa va achaAioeTe TN oxapa
(2x. 9).
3. Twpa propeite va &eKvrioeTe To YPrioyo otn axapa (Zx. 10)!

6. XPHZIMEZ YMBOYAEZ KAl KOAIMNA

6.1. P0OOuon tng évtaong tng PwTiag

Mropeite va puBuiceTe TNV évtaon TG dwTIAg av€dvovtag n
HEWvVoVTag TNV TaxlTNTa Tou £€AEPLOTrPA.
+ 'Ooo ypnyopoTepa yupiCel o e€aeplotrpag, TOCO

TIEPLOCOTEPOG aEPAq SLoXeTeLETAL OTO SOXEIO KAPPBOLVOU
Kat TOoO 1o €vtovn Ba gival n ¢wTid.

Xpnotyottor)ote ToV SIAKOTITN EAEYXOU yla va pubuicete TNV
Taxutnta Aettoupyiag Tou e€aeplotrpa.

MoTE PNV ATMevePYOTIOIEITE ARPWG TOV EEAEPIOTAPA EVW)
Ta KapPouva eival akopa Beppd.

6.2. Anmotpomnni KaPigatog Twv TPodipwv

lNa va pnv kaei To payntod oag:

+ [loté unv &ekivnoete va PriveTe otn oxapa OTav UTAPXoLV
akopa dAoyeg ato doxeio kapPBouvou. Mepiuevete pexPL va
KaAudBouv Ta kapPouva amnod £va AT OTPWHA AEUKNG
otaxTng.

Anoduyete TNV €kBean Twv TPOdipwY o LTIEPBOAIKA
BeppotnTa. Mnopeite va pewoete tn Beppokpacia
HEWVOVTAG TNV TaxLTNTA TOL £§aEPLOTrPA.

6.3. Amotpor KOAAQUATOG TWV TPOPiHwV

lNa va pnv koAARoel To daynto cag otn oxapa:

+ Nadwote eAadppwg Ta TPOPIUA PE Eva TILVEAO TTIPOTOUL TA
TonoBeTRoeTE 0TN oxApa. Mmopeite emiong va Aadwaoete tn
oxapa.

Mn yupiCeTe Ta TpOPIUA TIOAD ypriyopa. AdrioTe Ta PwTaA
va Beppavioly Kaid.

6.4. MpoaoBdnkn kappouvou

Edv eival anapaitnto, npoobéate erunAéov kdpBouvo yia va

ouvexioeTe TO Priolo. Zuvexiote we eEAC:

1. ®opéote yavtia avlekTikd otn BeppdtnTa.

2. XaAapwoTe Ta KA Kal apalp€ote Tn oxdpa arod T
OUOKEULN.

3. lNupiote Tov e€aeploTrpa o pla peoaia pubuion.

4. Adaipéate TO KarmakL Tou Soxeiou KApPouvou Kal Tipocbéate
kAappouvo.

5. TomoBeTroTE TO KATIAKL 0TO S0XEIO KApPPBOoLvou.

6. TomoBeTrOTE TN OXAPA OTN CLUOKELN KAl acdaAioTe TNV Pe
TA KA.

7. Emavadépete Tov e€agplotrpa otnv bPnAdTEPN PLBULON.

7. ZYNTHPHZH THZ ZYZKEYHZ

7.1. KaBapiopog tnG cUoKELNG

2uvioToupe va kaBapilete Tn ouokeur) PETA amno KABe xprion.

2uvexiote wg €€NG:

1. Adnote Tn cuokeur| va YPuxBei evteAwg.

2. XaAapwaote ta KA Kat adaipeate TN oxapa.

3. Adaipéate 1O S0xEIO KAPPBOLVOU (UE TO KATIAKL KAl TN BAaon)
kal adalpeaTe TN AeKAvn ano tnv Pnotapld.

4. KaBapiote Tn ouokeur pe €va pahako adouyydpl i éva vuypod
mnavi kal €va Koo mpoidv kabaplopou.

H eowTtepikn Aekavn, n oxdpa kat 1o doxeio kapPouvou

pe tn BAon Kal To KamdkL Yropouvv va AuBolv pe

aodpdalela og TIALVTPLO TUATWV.

MoTé pnv xpnowornoleite of€a, SIAAUTIKA 1 AAAQ
€VMAEKTA TIPOIOVTA Yla Va KaBapIioETE TN GUOKELN.

7.2. AtoBnKevon TnG CLUCKELNG

+  AmnoBnkelOTE TN CUOKELH OE ECWTEPIKO XWPO UETA artd
kd&Be xpnon.

« [a va peyiotornoioete TN Sidpkela {wNG TNG CUOKELNG,
ouvIoToUPE va arnoBnKeVETE TN CLUOKELH OTNV TIAPEXOUEVN
oakoUAQ.

+  BePawwBeite 0TI N cuokeun gival EVTEAWG GTEYVH TIPIV TNV
anobnkevoeTe. AUTO ATIOTPETTEL TOV OXNUATIOUO OKOULPIAC.

+ Adalp€aoTe TIG YrtaTapieg av TIPOKELTAL va arobnKeVOETE TN
OUOKELN Yla peyAAo Xpovikod Sldotnua.
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7.3. AvaKOKAWGN Hmatapiwv

AVAKUKAWVETE TIAVTA TIG XPNOLUOTIOINUEVEG PTIATAPIEG HE
aodalni TPoOTo, cUUPWVA PE TOUG TOTIIKOUG KAVOVIOHOUG.
MOTE PNV AropPEINTETE TIG XPNOIUOTIOINUEVES UTIATAPIEG OTOV
KASO0 OIKIaKWYV ATTOPPIUPATWV.

7.4. ZuvtApnon THNHATwv and avoeidwto xaivfa kat
eniotpwon moddpag

H ouokeun mephapPdvel Tpipata ano avo&eidwto xaiuBa
kal eniotpwaon rovdpag. Kabe vAikd mpemel va cuvtnpeital
SdladpopeTika:

YAIkO Zuvtnpnon avtol Tou VAIKOD
AvoteidwTtog * Mn xpnotJortoleite okANPA,
XaAupag Aelavtika mpoiovta r mpoiovra

KaBaplopou PETAAAWV.

+  Xpnoloroleite fria kKabaploTiKa
KaL adprvete Ta va 5pAacouv Mavw
otov XaAuBa.

r mavi.
+  Metda tov kaBaplopod, EemAlveTe

OTEYVWOEL EVIEAWG TIPWV ATIO TV
arnodrkevon.

+  Xpnouoroleite palako apouyydpl

KAAQ TN OUOKEUN Kal adrioTe Tn va

Mn xpnoluomnoleite axpunpd
QvTikeipgeva. Xpnaotyoroleite Ara
mpoidvta Kabaplopov Kat JaAako
odouyyapl | avi.

+  Metda tov kaBaplopod, EemAlveTe

Emniotpwon noudpag

OTEYVWOEL EVIEAWG TIPWV ATIO TV
arnodrkeuon.

KAAQ TN CUOKEUN Kal adrioTe Tn va

Na va anopuyeTe TOV OXNUATIONO OKOLPLAG OTA
TUApaTa anod avofeidwTto xaAupa, arnopuyete
ornoladnnote enadn pe YAwplo, aAdtlL kat cidepo.

ZnuId IOV TIPOKUTTTEL aTd TN KN TAPENON AUTWY TWV
odnyuwv Bewpeital e\ ouvTrpnon Kat dev
KAAUTITETAL Ao TNV €yy0NON.

Kdatw amnod tnv avaAuTIKr) TIapouaiacn TnG CUOKELNG 0ag

(6eUTEPO PEPOG TOUL gyXELPLOiOL), PTtopeite va deite pia Aiota

pe OAQ Ta TUAPATA TIOL ATTOTEAOUV TN CUOKeLN 0ag. AuTh

n Aiota nmepthapPavel €va cupBoAo mou kabopilel To UAIKO

KABe TUNMPATOG, OTIOTE UTOPEITE va TN XPNOLLOTIOINCETE YIa

va eAEYEETE TOV TPOTIO GUVTAPNONG EVOG CUYKEKPLUEVOU

TUAMATOG.

H AioTta Tpunuatwyv xpnowornolei Ta akoAouvba cupBoAa:

Z0ppBoAo YAIKO
[ | AVOEeidwToC XAAUBAG
* Eniotpwon nmoudpag

7.5. Mapayyelia avtaAAaKTIKWV

Ta avtaAAakTIKA TIoU ekTiBevtal oe PpwTid ) €vtovn BepudtnTta

Ba mpenel TEAIKA va avtikataotabouv.
lNa va napayyeirete avtaAAakTIKA:
1. Bpeite Tov apiBud avadopdg Tou TUMUATOG TIOL XPEIAleTTE.

YTapyel pia Aiota pe 0AouG Toug apilBous avadopas KATw aro

TO QVOAUTIKO OXESIO OTO SEUTEPO PEPOG AUTOU TOL 08NYOUL KAl
otn SievBuvon www.barbecook.com.

owotn Aiota epdavifetal autopata aTov Aoyaplacuod
oag oto MyBarbecook. Mrmiopeite ertiong va
apayyeiAeTe AVTAANAKTIKA HECW TOL

Aoyaplacpou oag.

2. Mapayyeilete TO AVTAAAAKTIKO peow TNG SlevBuvong www.

Edv €xete kataxwpnroel Tn ouokeun oag S1adIKTUAKA, N

barbecook.com 1| gto onueio MWANoNG TG TEPLOXNS

0ag. Ta avtaAAaKTIKA TIOU KAAUTITOVTAL atd TNV yyvnon
UTIOPOLV va TtapayyeABouv Jovo JECW TOU ONUEIOU TIWANONG
NG TEPLOXNG Oag.

8. EITYHZH

8.1. KaAoypeig

H ouokeur oag dlabétel eyyonon dvo eTwv, EeKvwvTtag ano
TNV nUepopnvia ayopdg. Auth n eyyonon KAALTITEL OAQ TA
KATAOKELAOTIKA eEAATTWATA, LTIO TNV TIPpolTdBeDN OTL:

‘EXETE XPNOLUOTIOINOEL, CUVAPUOAOYACEL KAl CLVTNPAOEL TN
OUOKELN 0aG oLPGWVA PE TIG 00NYieg oTo TIPSOV YXELPIdIO.
ZnuLd TIoL TIPOKUTTEL Antd KAKA XPRon, EoPaApEvn
ouvappoAdynon 1 akatdAAnAn cuvtrpnon dev Bewpeital
KATAOKELAOTIKO EAATTWHA.

Mrnopeite va apovcidoete tnv anéddel€n kat Tov povadiko
oelplakd aplBud tnNG cUoKELAG 0ag. AUTOG O GEIPLAKOG
aplBpoég anoteleitat anod 16 Ynoia. O oeplakdg aplOpog
avagépeTal:

- 0g AuTo TO eyxelpidlo

- OTN CLOKELAGIA TNG CUOKELNG

- OTO KATW PEPOG TOU TIOSI0V TNG CUOKELNG

To tunRua modvTNTag TNG Barbecook Ba emiBeBaiwoel 6t1
Ta e€apTtrpata sival EAaTTWHATIKA Kal 0Tl anodeixbnkav
EAATTWUATIKA LTIO KAVOVIKA XPrion, CWwoTr cuvapuoAdynon
KAl owaTr ocuvThPNon.

Edv évag and autolg Toug 6poug dev AnpouTal, dev
KAAOTITECTE Ao TNV €yyvnon. Ze OAEG TIG TIEPITTWOELS, N
gyyunon neplopiCeTal oTnNV EMIOKELN ) TNV AVTIKATACOTACN
EAATTWHATIKWY €EQPTNHATWV.

8.2. Aev KaAlTtTOovVTAL

O ako6AouBeg {nuIEG Kat ehaTtTwpata dev
KaAvrtTovtal ano tnv eyyvnon:

Kavovikr} $8opd (okoupld, iapapdpdwarn, anoxpwatiopog
K.ATL.) Twv €€apTnUATWY 1oL eKTiBevtal dueca oe dwTIA

| évtovn Beppotnta. Autd Ta e€aptripata Ba mpénel va
avTikabioTavtal mePIoTACIaKd.

OntikeG avwpalieg mou mPoKUTITouV Katd Tn Siadikacia
KATaoKeung. AuTEG oL avwpalieg dev Bewpouivtal
KATAOKELAOTIKA EAATTWHATA.

‘OAeg o1 {nuiEg tou odeilovtal oe Qvemnapkr cuvtipnan,
akatdAAnAn arobrikeuon, eadalpévn cuvappoAdynon n
TPOTIOTIOINOELG OTA TIPOCLVAPHUOAOYNUEVA EEQPTHUATA.
‘OAeg o1 {nuieg Trou odeilovtal oe Kakn xprion TG
ouoKeung (6ev xpnotuotor|dnke cupdwva Pe TIG 0dnyieg
TOUL TIAPOVTOG EYXELPLSiO, XpPNOLUOTIOINBNKE YIa EUMOPIKOUG
OKOTIOUG, Xpnolpororifnke wg T¢AaKL avolXTtoL TUTIOU K.ATL.).
‘OAeg o1 emakoAoubeq CnuIEG IOV odeilovTal oe AMPOTEKTN
XPnon 1 pn ouppopPdWoN Pe T Xprion TNG CUCKEULNG.
2KOLPLA ) ATIOXPWHATIOHOG AOYW EEWTEPIKWV TIAPAYOVTWY,
XProNG OKANPWV TIPoioVTWY Kabapiopoo,

€kBeong oe xAwplo KA. Auth n nuia dev Bewpeital
KATAOKELAOTIKO EAATTWUA.
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9. AIOPOQZH MPOBAHMATQON

MpoBAnua

O efaeplotnpag dev Aeitoupyei owotd

MOéavég attieg

.

O\ pynatapieg eivat oxedov adeleg N
€xouv ToroBeTnBei Aavbaopéva

O e€aeplotnpag eival XaAaopevog

H p0Bulon Tou e€aeplotripa eival mMoAD
XQHnAr

Nooeig

.

AvtikataoTnote i TortoBeTrote Eava
TIG YrtaTapieg

Mapayyeilete véo e€aeplotrpa.
BAéne "7.5. Mapayyehia
QVTAAAGKTIKWOV"

2TPEPTE TOV SlakéTTN OTNV
VPNAGTEPN PLBULON Kal, OTN CLVEXELQ
HEwoTe

‘Eva HETAAAIKO UEPOG EXEL TapapopdwhEei

‘EkBeon oe dpwTid 1} Evtovn BeppdTnTa

Kdarmola napapdpowon eival
duololoyIkn kal dev anaitei
Kapia evépyela. Eav To e€dptnua
éxel mapapopdwbei uriepPoAikd,
TIaPAyYEIAETE AVTAANAKTIKO.
BAéme "7.5. Mapayyehia
QVTAAAGKTIKWOV"
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BG - PbKOBOACTBO 3A
NOTPEBUTENSA

1. PEFMCTPUPAWTE YPEQA CU

Bnaropgapum Bu, ye 3akynuxte 6apbekto Barbecook!
HapsiBame ce ga ro nsnonaeare ¢ yAoBOCTBME U fa MaTe
MHOIo wacTtamBm MOMEHTN C Hero! MoxkeTe aa ontuMmnsnpare
CBOSI NMPaKTUNYECKM ONUT, KaTto pernctpupare 6apbexkoTo cu
OHNaiiH, 3a oa ce Bb3MnoJsi3BaTe 0T MHOXECTBOTO NPeayMCTBa.
- lMony4yaBaTe 4OCTHLM 4O MbAHOTO OHMAMH PHLKOBOACTBO

3a noTpebuTensi, 3a ga MOXeTe fa ce 3ano3HaeTe ¢

TbHKOCTUTE Ha ypeaa Cu.

- Hwe Bun npepoctaBsme nepcoHann3npaHo
cnegnponaxb6eHo ob6cny>xBaHe, KOETO O3HaYaBa, ye
MoXeTe 6bP30 U NIECHO Aa HamepuTe 1 NnopbyaTe pe3epBH
yacTn. ToBa By gaBa Bb3MOXHOCT Ja ce Bb3nona3sare
HarMb/IHO OT rapaHUMOHHOTO OBCIY>KBaHe.

- HenpekbcHaTo nosyyaBaTe Hal-akTyanHaTta nHdopmaumst
3a npogykTuTe.

- HayanaTe MHOIo HOBU CbBETU U TPUKOBE.

3a noseye nHpopmMaunsa OTHOCHO perncTpaumsaTa Ha
Bawwns ypen otBopeTe canTta: www.barbecook.com.

ﬂ Barbecook yBa>kasa BawaTta noseputenHocT. Bawunte
OaHHM HUKora Hama ga 6baart npogasaHu,
pas3npocTpaHsiBaHn v CMOAEeNsHN C TPETU CTPaHW.

2. 3ATOBA PbKOBOACTBO

ToBa PbLKOBOLACTBO CE CbCTOM OT 2 YacTu.

YacT 1 cbaobprka o6 NHCTPYKLMK 32 MOHTaX, ynotpeba,
noaapbXKa 1 rapaHumst.

YacT 2 (3anoyBa Ha cTp. 42) cbabpxka untocTpaumm,
CMUCBLM C HaCTW N MOHTaXKHU HYEPTEXN.

% AKO B pbKOBOLCTBOTO UMa WUOCTPaLUs, KOSITO
CbOTBETCTBA HAa KOHKpPEeTHa MHCTPYKLUWA, Le 6baeTe
Haco4YeHn KbM Hed C Ta3n NUKTorpama,
V|306pa39|BaLu,a MOJIMB.

3. MHCTPYKUMU 3A BE3OMACHOCT

3anosHaiiTe ce ¢ MHCTPYKUMUTE, NPeamn Aa u3nonssare

ypepa. BuHaru cnaseaiTte CTPUKTHO UHCTPYKLMATE.

MoHTUpaHeTO unn N3NON3BaHETO Ha ypeaa Mo HauvH, KONTO

He e yKa3aH B UHCTPYKLMNTE, MOXE Aa [oBeae A0 Nnoxap u

HaHacsiHe Ha MaTepuasHu LLEeTN.

LLleTnTe, NPUYMHEHN OT HECNAa3BaHe Ha MHCTPYKLMUTE
(HenpaBunHo crnobsiBaHe, HenpaswWHa ynotpeba,
HenpasuiHa NOAAPBXKA U T.H.), HE Ce NoKpuBaT OT
rapaHuusiTa.

+ BHMMAHVE! OpbxTe geuata 1 goOMalHUTe robuMum

naney ot 6ap6ektoTo.

+ BHVMAHWE! ToBa 6ap6ekto cTaBa MHOIro ropeLLo,

He ce onuTBanTe fa ro NpeMecTBare Nno Bpeme Ha
ynoTpeb6a.

+ V3nonssante noaxopsiia 3awimTa, KoraTo ce Hanara ga
[OKOCHETE ropeLy YacTu.

+ [OpbXTe 3ananMmuTe mMatepuanu, 3anammmnTe TEYHOCTU
1 pasTBoOpUMUTE NpeaMeTn Ha 6e30nacHo pa3cTosiHMe OT
ypena rno Bpeme Ha ynoTpeba.

+ BHUMAHWE! He nanonasante cnupT, 6€H3MH unu opyru
3ananumm TeYHOCTY 32 3anasiBaHe Win pasnansaHe Ha
ypena! TpsibBa fa nanona3saTte camo NOANaNnKu, KOUTo
otrosapsT Ha EN 1860-3!

+ BHUMAHWE! He 3ano4BaiTe ga neyvete Bbpxy 6ap6ekioTo,
[oKaTo BbrieHuTe He obpasysar cfion nenen. Toea
06VKHOBEHO OTHEMa 0KoJ10 15 MuHyTH (pur. 3B)

» He ocTaBsiiTe 6apbekioTo 6€3 Haa3op No Bpeme Ha
ynoTpeb6a.

+ [OpbXTe Kogha ¢ Boga unm nsicbk Habnmnso, Korato
nanonseare ypeaa, 0cobeHo Npe3 MHOro ropeLuy aHu v
B cyxa cpefa.

+ He nsnonseanTte Ha 3akpuTo! MsnonseanTte ypega camo Ha

OTKpUTO. AKO 13non3eare ypena Ha 3akpuTo,

[OpU B rapax, 3aTBOPEHO NMPOCTPaHCTBO UM HaBEC,

puckyBaTe oTpasBsaHe C BblieponeH OKUC.

+ He nsnonseawnTte 1031 ypen, BE3 [A BkntounTe

BeHTUNaropal

+ [pepwn Bcsika ynotpeba NbPBO noctaBeTe ocHoBaTa Ha

KOHTelnHepa 3a Bbriviia (4act Ne 3, BuxTe cTp. 46).

AKO He NpaBuTe TOBa, BEHTUNATOPBT MOXE Aa NpeTbpnu

CEepUOo3HY NnoBpeaw.

KoraTo Bknto4BaTe BEHTUNATOPA, 3aBbPTETE KOMYETO A0

Han-BMCoOKaTa CTeMeH, a c/ef ToBa ro 3aBbpTeTe Haomy

00 >XenaHarta CTEneH.

+ He 3abpaBsaiTe fa cMeHsiTe pefoBHO 6aTtepumTe.
+ [lpun n3bopa Ha MACTO MMaNTe Npensug ClnegHoTo:

— He noctassanTe 6ap6ekioTo nog nsgasalla ce Hanpes
KOHCTPYKUMS (BepaHaa, 3ac/ioH U T.H.) U MOf,
pPacTUTENHOCT.

— MNMocTaBeTe ypena BbpXxy paBHa 1 cTabuiHa NOBbPXHOCT.

— He nocTaBsiiite ypena Bbpxy ABUXKELLO Ce NPEeBO3HO
CpencTBo (ogka, pemapke un ap. ).

4. MOHTAX HA YPE[OA

4.1. UHcTpyKuMmn 3a 6e30nacHOCT

+ OTcTpaHeTe onakoBKaTa HambJ/HO.

* He BugousmeHsanTe ypega npy MOHTMpPaHeTo My. He
TpsibBa Aa NPOMEHSATE HUTO efHa OT YacTuTe Ha ypefa.
ToBa e MHOro onacHo.

+ BwuHaru cnassavite CTPUKTHO UHCTPYKLMNTE 32 MOHTaX.

+ [MoTpebuTensaT HoOCK OTFOBOPHOCT 3a NPaBUSTHNS MOHTaX
Ha ypepa. apaHumsiTa He NoKpuBa LLETUN, MPUYMHEHN OT
HenpaBuIEH MOHTaX.

4.2. 3a pa MOHTUpaTe ypeaa

Heobxogumu ca Bn 4 6atepun AA, KOUTO He Ce AOCTaBAT C
ypena.

Z Han-BaxkHuUTe CTbMNKM OT Ta3n 3agada ca WitocTpmpaHu
Ha cur. 1 Ha cTpaHuua 46.

YpenbT e Ao ronsama cTeneH npeasapuTeniHo criobeH.

1. OTBOpETE OTAENEHNETO 3a 6aTepum u nocTaseTe 4 batepun
AA.
CvMmBonnTE 32 NONSIPHOCT (+ U -) NOKa3BaT NpPaBUIHOTO
nonoxeHve Ha 6atepuuTe.

2. 3aTBOpeTe OTAENEeHNETO 3a baTepunTe.

5. NOArOTOBKA HA YPEJA 3A YINOTPEBA

Hyxnaete ce oT AbpBeHW Bbr/vLLa, NoanaIku (KOUTo
otroBapsT Ha EN1860-3) u absira knbputeHa Kiedka.

5.1. Kol Bua obpBeHn Bbrnvwa 6u Tpsaéesano pa
ns3nonssam?

BuHaru 3ananeavite ypega cu ¢ TpPagMUMOHHN ObPBEHN
BbIMLa, H1Kora ¢ 6pukeTu. Korato ypenobT € 3ananeH,
MOXEeTe Aa gobasste 6puKeTun.

MNanonssanTte gbpBeHn Bbramwa ¢ 4o6po KavyecTBo 3a
3anasnBaHe Ha ypefa, 3a npegnoynTaHe ObpBEeHN BbIvwa,
KouTo oTroeaps Ha ctaHgapTa EN 1860-2. KauectBeHnTte
ObPBEHN BbIMNLLA Ce CbCTOSAT OT JTbCKaBM napyeTa n He
OTAENAT MHOro npax.

3aTtBopeTe Mo noaxofsiy HaunH TopbaTta ¢ AbpBeHn
BbLMMLLA, NPeaun aa g npubepeTe 3a CbXxpaHeHue.
BuHaru cbxpaHsiBaiiTe ObpBeHUTe BbIMLLA Ha CYXO
MSICTO, HE M CbXpaHsBaiTe B Mase.

KoHTeNHepbT 3a BbIMLA MOXE Aa Ce HambJIHN
Han-mHoro ¢ 200 r sbravwa. MNMpenbnBaHeTo Ha cbaa
MOXKE [a NPUYNHN CEPUO3HM LWEeTK Ha BaweTo
6apbekto nopaan CUTHOTO HarpsiBaHe.
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He ropeTe gbpBa B 6ap6eKtoTo, 3aLoTo
Temnepartypara Lie ce NoBULWM TBbpAe MHOIO U
6apbeKIOTO LLe Ce NoBpeau.

5.2. Ctbnka 1: nocTtaBsiHe Ha AbPBEHU Bbravwia.

m Haii-Ba>kHWTe CTbINKKU OT Tasn 3agada ca UitoCcTpupaHn
Ha curypu 2 go 5 Ha cTpaHuua 46. HanpaseTe
CNnegHoTo:
1. MocTtaBeTe cbaa B ypena (dur. 2).
2. MNocTaBeTe ocHoBaTa 3a KOHTEeNHepa 3a Bbriviia B
KOHTelHepa 3a Bbravwa (dur. 3).

Tasm MHOro Ba)kHa CTblKa rapaHTipa, Yye 6apbekioTo
Bwu ce ekcnnoatupa npasunHo n 6e3onacHo.
MponyckaHeTo Ha Tasu CTbMka MOXe Aa AoBefe Oo
CEpPVO3HN MaTepraHu LWETH.

3. MNMpenopbyBame fa nanonaseare Hanm-mHoro 150 r Bbravwa

n 3 kybyeTa nognanku npu 3ananeaHe Ha ypeaa (cdwur. 4).

4. MNMocTaBeTe KOHTENHEpPA 3a Bbravwa B cbaa (dur. 5).

5.3. CTtbnka 2: 3ananBaHe Ha Bbravwara

% MnocTprpaHn ca Hal-BaXKHUTE CTbIKW OT Ta3u 3ajada
Ha cdurypm 6 1 7 Ha cTpaHuua 46.
HanpaseTte cnegHOTO:
1. BkntoyeTe enekTpryecKns BEHTUNATOP Ha Hal-Bucokara
cTeneH (qur. 6a).

2. 3ananete nognanknTe ¢ Abra KMopuUTeHa Kreyka.
(cpur. 66).

. U3uakanTte, pokarto Bbravwara ce NoKpusiT ¢ TbHbK CION
6sna nenen..

4. NocTaBeTe Kanaka BbpPXy KOHTeHepa 3a Bbravwa. (ur. 7).

w

KoraTo nanonseate ypena 3a nbpsu nbT, Tpsbsa Aa ro
ocTtasuTte ga ropu 30 MmuHyTW. ToBa Nnpemaxsa
ocTaHanmTe KonmyecTsa Npon3BOACTBEH FPec OT ypeaa.

MpasHaTta ckapa Moxe fa ce fecopmrpa, Korato
3arpsiBa TBbpAe NPOABIKUTENHO.

A BHVMAHWE! He nsnonssainte cnnpT, 6€H3VH nnn
Opyrv 3ananiummn TEYHOCTU 3a 3ananBaHe Un
pasnaneaHe Ha ypeaa! TpsibBa ga nsnonssarte camo
nognanku, konto otroeapsTt Ha EN 1860-3!

Bce olle He nocTasaAliTe ckapaTa BbpXy ypeda.
AN

Hwvkora He 3ano4yBanTe fa neyeTe Ha ckapara, Korato B
cbaa Bce olle uma nnambuy. M3vakanTte, gokaTto
BbraviaTa ce NoKpUSAT ¢ TbHbK Crion 6sna nenen.

5.4. Ctbnka 3: nocTaBsiHe Ha cKkapaTa u XpaHaTta

% Han-BaxkHuTe CTbMNKM OT Ta3n 3agada ca WitocTpmpaHi
Ha cdurypu 8 no 10 Ha cTpaHuua 47.

1. MocTaseTe ckapaTa BbpXY ypeaa (pur. 8).

2. 3aTBOpeTe ckobuTe OTCTPaHK, 3a Aa obesonacuTte ckapara

(cpur. 9).

3. Beue MoXeTe foa 3anoyHeTe ga nedverte Ha ckapata (cpur. 10)!
6. MOJIE3HU CbBETU U TPUKOBE

6.1. PerynupaHe Ha MHTEH3MBHOCTTA Ha OMbHA

MoxkeTe fja perynipare MHTEH3NBHOCTTA Ha OrbHS

ypes yBennyaBaHe UM HamasnsiBaHe Ha CKOpoCTTa Ha

BeHTMNaTopa.

+  KonkoTo no-6bp30 ce BbpTU BEHTUNATOPLT, TONKOBA
noBeye Bb3OyX Ce HacouBa KbM KOHTeNHepa 3a Bbrvwa u
TOJIKOBA NO-UHTEH3VBEH Le 6bAe OrbHAT.

+ l3nonaBaiiTe KONYeTO 3a yNpaereHne, 3a Aa peryampare
CKOpOCTTa Ha BeHTUaTopa.

& Hwvkora He n3kntouBanTe HaMbIHO BEHTUIATOPA,
[0KaTo BbrMLara ca BCe OLLe ropeLuu.

6.2. NMpepoTBpaTaABaHe Ha U3rapsiHeToO Ha XxpaHaTta

3a fa npenoTspaTuTe U3rapsHETo Ha XpaHara:

+ Hukora He 3anoysaiiTe fa nedyeTe Ha ckapaTa, KoraTto
B Cb[a BCe oLle Uma nnambUu. Mayakarite, ookaTto
BbIMLLATA Ce NMOKPUAT C ThHBLK Crol 6sna nenen.

+ WN3bgareante ga nanarate xpaHara cv Ha NPEKOMEPHO
HarpsisaHe. MoxeTe fa NOHUXUTE TonnmMHaTa, Kato
HamanuTe CKoOpOCTTa Ha BeHTUnaTopa.

6.3. NpepoTBpaTsaBaHe Ha 3anenBaHETO Ha XpaHaTa

3a pga npegoTBpaTMTe 3anenBaHETO Ha XpaHaTa BbpXy

ckapara:

+ HamaxeTte neko xpaHara c yeTka c macrno, npegu ga
S NocTaBuUTE BbPXy ckapara. MoxeTe cbLo Taka ga
HamaxxeTe C Macrno ckapara.

+ He obpbLianTe xpaHata TBbpae 6bp30. [TbpBO No3sonete
[a ce 3arpee HambJHO.

6.4. o6aBsiHe Ha Bbravwa

AKoO e Heobxoaumo, gobaBeTe olle Bbrnuwa, 3a ga

nopabp>kare orbHs. HanpaseTe cnegHoTO:

1. CnoxeTe TONIOYyCTONYNBM PbKaBULIM.

2. Pa3xnabeTte ckobuTe 1 n3BageTe ckapara oT ypeaa.

3. BkntoyeTe BeHTUNaTopa Ha cpegHa CTeneH.

4. OTcTpaHeTe Kanaka Ha KOHTelHepa 3a Bbriviia u
pobaseTe Bbrvuia.

. MocTaBeTe Kanaka BbpXy KOHTeNHepa 3a Bbramwia.

6. MNocTaseTe ckaparta BbpXy ypeaa v s 3akpeneTte CbC

ckobure.
7. BknoyeTe BeHTUNaTopa OTHOBO Ha Hal-BUcoOKaTta CTENeH.

7. NOOAPB)XKA HA YPELOA

N

7.1. MouncrtBaHe Ha ypeaa

MpenopbYBame NoyMcTBaHe Ha ypeda crep Besika ynoTtpeoa.

HanpageTe cnegHoTo:

1. OcTaBeTe ypefa fa ce oXnagun HambHo.

2. Pasxnabete ckobuTe 1 n3BageTe ckapara.

3. ViaBapeTe KOHTelHepa 3a BbruLLa (C Kanak 1 OCHOBa)
1 n3sageTe cbaa oT 6apbekioTo.

4. MouncTeTe ypena ¢ Meka rb6a unm BnaxHa kbpra u
O6GUKHOBEHO NO4YNCTBALLIO CPEACTBO.

BbTpewHuaT cba, ckaparta u KOHTeVIHep'bT 3a Bbrnmia
C OCHOBa 1 Kanak ca nogxogsauin 3a MmmeHe B
CbaomMudanHa MalimHa.

Hukora He nanonssanTe KUCeNMHa, paspeauTen unm
Apyrv 3ananumn NPoayKTM 3a NoUYMCTBaHe Ha ypeaa.

7.2. CbxpaHsaBaHe Ha ypepaa

+ CbxpaHsiBanTe ypefa Ha 3aKpuTO cref Bcsika ynotpeba.

+ 3a pa yBenuumTe MakcrMasiHO CpoKa Ha ekcnioaraums
Ha ypena, npenopbyBamMe Oa ro CbxpaHsiBaTe B
npepgocTaBeHaTa Topba.

+ YBeperTe ce, Ye ypeObT € Hamb/IHO CyX, NPeamn ga ro
npunbepeTe 3a cbxpaHeHve. ToBa npegoTepaTssa
obpasyBaHeTo Ha pbXaa.

+ V3Bapete 6atepunTe, Npean ga CbxpaHsaBaTe ypena 3a
NPOOBIKUTENEH NEpUO OT BpeMe.

7.3. PeuuknupaHe Ha 6aTepuun

BuHaru peuuknupariTte nanonasaHute 6atepumn no 6esonaceH
HauyunH, B CbOTBETCTBMNE C MECTHUTE pasnopendu.

Hukora He U3xBbpsATe N3MoN3BaHUTe 6aTepun B Kolla cu
3a 6UTOBY OTNagbLMN.

7.4. Mopabpr)xaHe Ha YacTU OT HEpbXXAAaema CTOMaHa u ¢
npaxoBo NOKpuUTUue

YpeabT ce CbCTOWN OT YacTu OT HEpPbXAAaema cToMaHa u
TakuBa C nNpaxoBo nokputue. Bcekn matepman Tpﬂ6Ba Oa ce
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NOALbPa MO PasfnyeH HauvH:

Matepunan Kak ce nogabp>ka To3n matepuan
Hepbxpaema * He n3nonssante arpecuBHu,
cToMaHa abpasvBHM NN NpegHasHayYeHn

3a MeTas NoYncTBaLy NPOOyKTU.

+ VsnonsBaiTe HearpecuBHU
no4yncTBaLLy npenapaTtu 1 rm
ocTaBeTe fa AencTeaT BbpXy
cTomMaHara.

* KM3nonsBainTe meka ro-6a
Wnu nnar.

- Cnep noyncTteaHe U3nnakHeTe
ypega ctapaTtefiHo 1 ro ocTaBeTe
[a U3CbXHe Hamb/HO, Npean ga
ro npubepeTe 3a CbXpaHeHue.

MpaxoBo 6osiancaHu He nsnonasaiTte ocTpu NpeameTu.

V3nonaeaiTe HearpecuBHU

no4YncTBaLLYM NPOAYKTU N MeKa

re6a unu nnart.

- Cnep noyncTtBaHe n3nnakHeTe
ypega ctapaTtefiHo 1 ro ocTaBeTe
[ia U3CbXHe Hamb/HO, Npean ga

ro npuGepeTe 3a CbXxpaHeHue.

3a fa npenoTepaTniTe 06pasyBaHeToO Ha pPbXaa Bbpxy

4acTn OT Hepb>XaAaema CToOMaHa, n3bsareanTe KOHTaKT C

XJ10p, COJ1 N XKeNnsAa30.

LLleTnTe, Bb3HMKHAIN B pe3y/nTaT Ha Hecrna3BaHe Ha
Te3n UHCTPYKLMM, Ce CYUTAT 3a HemnpasuiHa
nopapbXXKa 1 He ce NMoKpuBaT OT rapaHumsaTa.

Mop n306pa>keHNeTo B pasrbHaT BUA Ha ypeda (BTopa yacT

Ha PbKOBOACTBOTO), MOXETEe fia BUOWTE CMMUCHK C BCUYKM

YyacTu, KOUTO cbCTaBnsBat Bawwus ypen. To3u cnnckk

BKJTIOYBA CUMBOJ1, KOMTO YTOYHSIBA MaTepuara Ha Bcska 4acT,

Taka ye MOXeTe [ia ro 13nosseaTe, 3a Aa NpoBepuTe Kak fa

nopabpyare onpeneneHa yacT.

CnnCbKBLT € YacTu U3NON3Ba CleaHUTe CUMBOJIN:

CumBon Martepunan
[ | Hepb>xgaema ctomaHa
* MpaxoBo 6osiancaHun

7.5. Mopbuka Ha pe3epBHU YacTun

YacTuTe, KOUTO ca U3NOXKEHN Ha OMbH UM CUSTHO HarpsiBaHe,

BCe Nak Le TpsibBa na 6baat NoAMEHEHN.

Kak pa nopbuyaTe pe3epBHU YacTu:

1. HamepeTe pedepeHTHUS HOMEP Ha YacTTa, OT KOSITO ce
Hy>kgaeTe. Vima cnncbk ¢ BCUYKM pedepeHTHN HoMepa
Ha YepTeXXuTe B pa3rbHaT By BbB BTOpaTa 4acT Ha ToBa
pPBKOBOACTBO N HA www.barbecook.com.

CMNCBHbK aBTOMaTn4HO LLie Ce NosaABK B aKayHTa Bus
MyBarbecook. Mo>eTe CbLL0 fa nopbyaTe pe3epBHA
YyacTun Ypes akayHTa CI.

2. MopbyanTe pe3epBHaTa 4YacTt upe3 www.barbecook.com
UNK OT NPeQnoYnNTaHnNs NyHKT 3a npopaxba. Yactn ¢
rapaHumsi MoXke fa 6baaT nopbyaHu camo OT Bawwms nyHKT
3a npopaxoba.

AKO CTe peructpupanu cBosi ypegn OHNaiH, NpaBuiHUAT

8. IAPAHLMUA

8.1. KakBo BKnouBa rapaHuymsta

Bawwmar ypen nma gse roguHn rapaHumsi, CY4ATaHo oT
JaraTa Ha 3akyrnyBaHe. Ta3u rapaHuus nokprea BCUYKN
NPOV3BOACTBEHN AedeKTN, MPY YCIIOBUE Ye:

+ Bwue cTe nanonssanu, crnobunn n nogabp>xanu ypena
CU B CbOTBETCTBME C MHCTPYKLUNTE B HACTOSALLOTO
pbkoBOACTBO. [ToBpeouTe B pesynTar Ha HenpaswuiHa
ynoTtpeba, HeNpaBWIeH MOHTaX UMW HenpasuaHa
nogapbXKa He ce cunTaT 3a NPON3BOACTBEH AeeKT.

+ MoxeTe ga npegcraBuTe pasnuckara v yHUKanHus cepueH
HOMep Ha
cBoOs ypea. To3n cepreH HoOMep Ce CbCTon
oT 16 undpn. CepunHUAT HOMEpP € NOCOYEH:

— B HaCTOSILLOTO PbKOBOACTBO
— BbpPXy OMNakoBKara Ha ypeaa
— B AoSiHaTa 4acT Ha Kpaka Ha ypeda

+ OTtpenbT No KavecTBOTO Ha Barbecook we notebpan, ye
yacTute ca gedekTHM 1 Ye gedekTuTe ca ce NposiBUIn
npu HopmarsnHa ynotpeba, npaBuIeH MOHTaX 1 NpaBuiHa
nooopbXKa.

AKO eJHO OT Te3u YCNOoBUS He € U3MbJIHEHO, rapaHuusaTa

He nokpuea ypega Bu. Bbs BCcuuky cnyyau rapaHumsTa e

orpaHunyeHa 0o PEMOHT U NoAMsHa Ha OeeKTHN YacTu.

8.2. KakBo He ce BK/louBa

CnepHuTe noBpeun n nedekTn He ca

NOKPUTY OT rapaHuusTa:

+ HopmanHo nsHocsaHe (pbXxaa, nedopmauus,
obesuBeTaBaHe 1 Ap.) Ha YacTu, KOUTO ca ANPEKTHO
N3/TOXKEHN Ha OrbH UM CUSHO HarpsiBaHe. Te3n yacTu we
TpsibBa fa ce CMeHAT NepuoguYHo.

+ BusyanHu HepeaHOCTU, KOUTO ca NPUCHLLM Ha
NPOn3BOACTBEHNS Npouec. Te3n HepeqHOCTU He ce cunTar
3a NPon3BOACTBEHN AedheKTu.

+  Bcuukn noBpegu, NpuYnMHEHN OT Henoaxogsiia
nogopbXKa, HEMPaBUTHO CbXpaHeHNe, HenpaBuieH
MOHTaX NN BUOOU3MEHEHNS Ha habpuyHMTe YacTu.

+  Bcuukn noBpegu, NpuynMHEHN OT HenpasuaHa ynotpeba
Ha ypeaa (HeM3non3BaHeTo My CbIIaCHO MHCTPYKUUNTE
B HaCTOSILLOTO PbKOBOACTBO, N3MOJI3BaHETO My 3a
TbProBCKM LeNn, N3NoNI3BaHETO My KaTo KoL 3a 3anansaHe
Ha OIbH U T.H.).

+  Bcuukn nocnegpawim WwWeTn, NpUYNHEHN OT HEOPEXKHO unn
HECBHOTBETCTBALLO Ha M3NCKBaHMSTa U3MON3BaHe Ha ypeaa.

+ Pbxpga wiv obe3useTsaBaHe B pe3ynTar Ha BbHLUHN
hakTopu, N3non3BaHe Ha arpPeCcrBHN NOYNCTBALLM
NPOLYKTW, n3naraHe Ha Bb3AeNCTBMe
Ha xnop u T.H. Ta3n NnoBpeda He ce cunTa 3a
NPOn3BOLCTBEH AedeKT.
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9. PELUABAHE HA NPOBJIEMU

MpoGnem

MoTeHuWanHu NpUYnHN

PeweHus

BeHTunaTopbT He paboTu UsnpasHO

+ barepunte ca noutn npasHu unm ca
nocTtaBeHn HenpaswuIHO

+ BentunatopuT € noBpeneH

+ CrteneHTa Ha BeHTMNaTopa e TBbpae
HUCKa

+ CMeHeTe unm noctaBeTe OTHOBO
6aTtepunTte

+ [lopbyanTe HOB BEHTUNATOP.
BwxTe pasgen ,,7.5. Kak ga nopbyam
pesepBHN YacTn“

+ 3aBbpTeTe 6yTOHA Ha Han-BMcoKaTta
CTeneH, a cnep ToBa HamarsneTe

MeTanHarta yacT e gedopmMmpaHa

* W3naraHe Ha OrbH NN CUHO
HarpsiBaHe

* Hsakown pecdhopmauunm ca HopmanHm
1 He n3nckKBaT npeanpuemMaHe Ha
HUKaKBW OencTBus. AKO OeTannbT e
npekaneHo gedopmmpaH, nopbyanTe
pesepBHa 4acT.
BuwxTe pasgen ,,7.5. Kak ga nopbyam
pesepBHM YacTn®
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HU - HASZNALATI UTMUTATO

1. REGISZTRALJA A KESZULEKET

Koszonjuk, hogy Barbecook grillsttét vasarolt.

Kivanjuk, hogy minél hosszabb ideig lelje 6romét

a hasznalataban! A grillstitét regisztrélva hasznos

informéacidkhoz juthat a késziilék hasznalataval kapcsolatban,

és kihasznalhatja a regisztracié szamos elényét.

- Hozzéférhet a teljes online hasznélati Gtmutatoéhoz, és
megismerheti a készilék hasznalatanak minden részletét.

- A személyre szabott értékesités utani szolgaltatasnak
kdszonhetden gyorsan és egyszerlien kikeresheti
és megrendelheti az alkatrészeket. igy maximalisan
kihasznalhatja a jotallasi szolgaltatast.

- Folyamatosan tajékoztatjuk a termékfrissitésekrdl.

- Szamos Uj tippet és trikkot ismerhet meg.

Tovabbi informacié a készlilék regisztracidjardl a

www.barbecook.com oldalon talalhaté.

A Barbecook tiszteletben tartja az 6n személyes adatait.
Adatait soha nem értékesitjuk, terjesztjik, és nem
osztjuk meg harmadik féllel.

2. AZ UTMUTATOROL

Ez az Utmutatd két részbdl all. Az 1. rész az dsszeszereléssel,
a haszndlattal, a karbantartassal és a jotallassal kapcsolatos
altaldnos utasitasokat tartalmaz.

A (42. oldalon kezd6dd) 2. rész illusztraciokat,
alkatrészlistakat és 0sszeszerelési rajzokat tartalmaz.

Ha az atmutato6 adott utasitdsanak megfeleld illusztracio
szerepel valahol, akkor azt a ceruza
piktogram jeldli.

3. BIZTONSAGI UTMUTATO

A készUlék hasznalata el6tt olvassa el az Utmutatét. Gondosan
tartsa be az Utmutatasokat. A készUlék Utmutatasoktdl eltérd
Osszeszerelése vagy haszndlata tlizet és anyagi karokat okozhat.

A garancia nem terjed ki az Gtmutatasok figyelmen kivil
hagyasa (helytelen Gsszeszerelés, helytelen hasznalat, nem
megfelel6 karbantartas stb.) miatt bekovetkezd karokra.

» FIGYELEM! Tartsa tavol a gyermekeket és a hazidllatokat a
grillsttétdl.

+ FIGYELEM! A grillstité nagyon felforrésodik.

Ne probalja hasznalat kzben mozgatni.

+ Ha forré alkatrészeket kell megérintenie, akkor hasznaljon
megfeleld védbéeszkdzt.

+ Haszndlat kozben tartsa tavol a késziléktdl a gyulékony
anyagokat, gyulékony folyadékokat és oldhato targyakat.

+ FIGYELEM! Ne hasznaljon denaturalt alkoholt, benzint
vagy mas gyulékony folyadékot a készulék begyujtasahoz
vagy Ujrabegyujtasahoz! Csak az EN 1860-3 szabvanynak
megfeleld tlizgyujtdkat szabad hasznalni!

+ FIGYELEM! Ne kezdjen grillezni, amig a faszén fellletén
nem keletkezik hamu. Ez altaldban korilbeliil 15 percet
vesz igénybe (3c. abra)

+ Haszndlat kozben ne hagyja felligyelet nélkil a grillstitét.

+ A készlilék haszndlatakor tartson kéznél egy v6dor vizet
vagy homokot, kiilénésen nagyon forré napokon és
szaraz kérnyezetben.

» Ne haszndlja beltérben! A késziiléket csak a szabadban
hasznalja. A készllék beltéri (beleértve a garazst), zart
helyiségben vagy fészerben t6rténé hasznalata esetén
fennall a szénmonoxid-mérgezés NE HASZNALJA ezt a
késziléket a ventilator bekapcsolasa nélkul!

+ Minden hasznalat el6tt ELOSZOR helyezze be a
faszéntartaly aljat (3. sz. alkatrész, lasd: 46. oldal). Ha ezt
nem teszi meg, a ventilator sulyos karokat szenvedhet.

« A ventilator bekapcsolasakor forditsa el a gombot a
legmagasabb fokozatra, majd forgassa le a gombot a kivant
beallitasra.

- Ne felejtse el rendszeresen cserélni az elemeket.
- A hely kivalasztasakor vegye figyelembe a kévetkezéket:
-Ne helyezze a grillstitét kinyulé szerkezet (veranda, elétetd
stb.), vagy lombok ala.
-Helyezze a készliléket sik és stabil fellletre.
-Ne helyezze a készlléket mozgd jarmUire (csénakra,
pétkocsira stb.) ).

4. A KESZULEK OSSZESZERELESE

4.1. Biztonsdgi utasitasok

« Tavolitsa el a teljes csomagolast.

+ Ne végezzen modositasokat a készliléken az
Osszeszereléskor. A készllék semmilyen részén sem
szabad valtoztatni, mert az nagyon veszélyes.

+ Gondosan tartsa be az 6sszeszerelési Utmutatasokat.

« A felhaszndl6 felelés a késziilék megfeleld
Osszeszereléséért. A jotallas nem terjed ki a helytelen
Osszeszerelés altal okozott karokra.

4.2. A késziilék 6sszeszerelése

Sziksége lesz 4 AA elemre, amelyek nem a csomag részei.

Ennek a feladatnak a legfontosabb lépéseit az 1. dbra
szemlélteti az 46.oldalon.
A készUllék nagyrészt elére 6ssze van szerelve.
1. Nyissa ki az elemtartot és helyezzen be 4 AA elemet.
A polaritasjelek (+ és -) jelzik az elemek helyes poziciéjat.
2.Z4rja be az elemtartd rekeszt.

5 A I,(I'ES,Z[:JLEK HASZNALATRA TORTENO
ELOKESZITESE

Faszénre, tlzgyujtokra (amelyek megfeleinek az EN1860-3
szabvanynak) és egy hosszu gyufara lesz sziiksége.

5.1. Milyen tipusu faszenet hasznaljak?

Mindig hagyomanyos faszénnel, soha ne brikettel gydjtsa be
a készuléket. Amikor mar begyujtotta a készliléket, tehet bele
brikettet.

Hasznaljon j6 mindség, lehetéleg az EN 1860-2 szabvanynak
megfeleld faszenet a készlilék begyujtasahoz. A j6 minGségu
faszén nagy, fényes darabokbdl all, és nem porzik tllsagosan.

Zarja vissza megfeleléen a faszenes zsakot, miel6tt
eltenné. Mindig szaraz helyen tarolja
a faszenet, ne a pincében.

A faszéntartaly max. 200 g faszénnel toltheté meg. A
faszéntartaly tultoltése esetén a grillsttd tulhevilhet, és
sulyosan karosodhat.

Ne égessen fat a grillsitében, mert a h6mérséklet
tllsdgosan megnd, és a grillstité karosodhat.

5.2. Iépés: Helyezze be a faszenet.

Ennek a feladatnak a legfontosabb lépéseit az 46.
oldalon talalhaté 2-5. dbrak szemléltetik. A kdvetkezd
madon jarjon el:
1. Helyezze a talat a készulékbe (2. dbra).
2. Helyezze a faszéntartaly aljat a faszéntartalyba (3. abra).

Ez a nagyon fontos 1épés biztositja a grill megfeleld és
biztonsagos mukodését. A Iépés kihagyasa sulyos
anyagi kérokat okozhat.

3. Javasoljuk max. 150 g faszén és 3 tlizgyujté kocka

hasznalatat a készllék begyujtasakor (4. dbra).

4. Helyezze a faszéntartalyt a talba (5. dbra).
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5.3. Iépés: A faszén meggyujtasa

A mdvelet legfontosabb Iépései
a 6. és 7. dbran az 46. oldalon lathatok.
A kovetkezd modon jarjon el:
1. Allitsa az elektromos ventilatort a legmagasabb fokozatra
(6a. abra).
2. Hosszu gyufaval gyujtsa meg a tlizgyujtokat. 6b. abra.
3. Varjon, amig a faszenet vékony fehér hamu boritja.
4. Helyezze a fedelet a faszéntartalyra. (7. dbra)

A készlilék elsé haszndlatakor hagyni kell 30 percig
égni. Ez eltavolitja a készllékbdl a gyartasi zsirok
maradvanyait.

Még ne tegye a racsot a készilékre. Az Ures racs
deformalddhat, ha tdl sokaig van kitéve hének.

FIGYELEM! Ne hasznaljon denaturalt alkoholt, benzint
vagy mas gyulékony folyadékot a készlék begyujtasahoz
vagy Ujrabegyuijtasahoz! Csak az EN 1860-3 szabvanynak
megfeleld tlizgyujtokat szabad hasznalni!

Soha ne kezdjen grillezni, ha még langok vannak a
faszéntartalyban. Varja meg, amig a faszenet vékony
fehér hamu boritja.

5.4. 1épés: A grill és az étel elhelyezése

Ennek a feladatnak a legfontosabb lépéseit az 47.
oldalon talalhaté 8-10. abrak szemléltetik.
1. Helyezze a racsot a készUllékre (8. abra).
2. Zérja le az oldals6 kapcsokat a racs régzitéséhez (9. abra).
3. Most elkezdheti a grillezést (10. &bra)!

6. HASZNOS TIPPEK ES TRUKKOK

6.1. A tiiz intenzitasanak beallitasa

A tliz intenzitasat a ventilator sebességének novelésével vagy

csokkentésével dllithatja be.

+  Minél nagyobb a ventilator fordulatszama, annal tébb levegét
fUj a faszéntartalyba, és anndl intenzivebb lesz a t(iz.

+ Haszndlja a vezérlégombot a ventilator sebességének
beallitdsahoz.

Soha ne kapcsolja ki teljesen a ventilatort, amig a
faszén még forro.

6.2. Az ételek odaégésének megelSzése

Az étel égésének megelbzéséhez:

+ Soha ne kezdjen grillezni, ha még langok vannak a
faszéntartalyban. Varja meg, amig a faszenet vékony fehér
hamu boritja.

+ Ne tegye ki az ételt tulzott héhatdsnak. Csokkentheti a hét
a ventilator fordulatszadm anak csokkentésével.

6.3. Az ételek letapadasanak megakadalyozasa

Az étel racsra tapadasanak megakadalyozasahoz:

- Olajozza meg az ételt vékonyan egy ecsettel, miel6tt racsra
tenné. A racsot b is megolajozhatja.

+ Ne forditsa meg tul gyorsan az ételt. EI6bb hagyja
alaposan atforrésodni.

6.4. Faszén hozzaadasa

Ha szlikséges, adjon hozz4 tovabbi faszenet, hogy a tliz
tovabb égjen. A kdvetkezé mddon jarjon el:

1. Vegyen fel héallé keszty(it.

2. Lazitsa meg a kapcsokat és vegye le a racsot a készUlékrdl.
3. Allitsa a ventilatort kozepes fokozatra.

4. Tavolitsa el a faszéntartaly fedelét és tegyen bele faszenet.
5.Helyezze a fedelet a faszéntartalyra.

6. Helyezze a racsot a készlékre, és rogzitse a kapcsokkal.

7. Kapcsolja vissza a ventilatort a legmagasabb fokozatra.

7. A KESZULEK KARBANTARTASA

7.1. A késziilék tisztitasa

Javasoljuk, hogy minden haszndlat utén tisztitsa meg a

késziléket.

Az aldbbiak szerint jarjon el:

1. Hagyja a készUléket teljesen kih(ilni.

2. Lazitsa meg a kapcsokat és vegye le a racsot.

3. Tavolitsa el a faszéntartalyt (fedéllel és aljjal egyditt), és
vegye ki a télat a grillrél.

4. Tisztitsa meg a készuléket puha szivaccsal vagy nedves
ruhdval és dltalanos tisztitoszerrel.

A belsé tal, a racs és a faszéntartaly az aljjal és fedéllel
egyUtt moshaté mosogatégépben.

Soha ne hasznéljon savat, higitét vagy mas gyulékony
terméket a késziilék tisztitasahoz.

7.2. A késziilék tarolasa

+ Minden hasznalat utan tarolja a készlléket zart térben.

« A készllék élettartamanak maximalizalasa érdekében
javasoljuk, hogy a készuléket a mellékelt zsdkban tarolja.

- Ugyeljen arra, hogy a kész(ilék teljesen megszaradijon,
miel6tt eltenné. Ezzel megelézheti a rozsdasodast.

« Vegye ki az elemeket, miel6tt hosszabb ideig tarolnd a
készliléket.

7.3. Az elemek Gjrahasznositasa

A hasznalt elemeket mindig biztonsadgos mddon, a helyi
eléirasoknak megfeleléen hasznositsa Ujra.

A hasznalt elemeket soha ne dobja a haztartasi
hulladékgyUiijtébe.

7.4. A rozsdamentesacél és porszort alkatrészek
karbantartasa

A készllék rozsdamentesacél és porszort alkatrészekbdl all.
Minden anyagot méasképp kell karbantartani:

Anyag Az anyag karbantartasanak médja

Rozsdamentes acél |+ Ne haszndljon agressziv,
sUrolé hatasu vagy
fémtisztitoszereket.

- Haszndljon enyhe tisztitoszereket,
és hagyja 6ket hatni az acélon.

- Hasznéljon puha szivacsot
vagy kendét.

- Tisztitds utan alaposan 6blitse le a
készliléket, és hagyja a készuléket
teljesen megszaradni, mieltt
eltenné.

Porszért + Ne haszndljon éles targyakat.
Hasznaljon enyhe tisztitdszert és
puha szivacsot vagy kendét.

- Tisztitas utan alaposan 6blitse le a
késziléket, és hagyja a készlléket
teljesen megszaradni, miel6tt
eltenné.

A rozsdamentes acél alkatrészek rozsdasodasanak
elkeriilése érdekében Ugyeljen arra, hogy ne
érintkezzenek klorral, soval és vassal.

Az ezeknek az utasitasoknak a figyelmen kivul
hagyasabdl ered6 karok nem megfelel6 karbantartasnak
mindstiinek, és a garancia nem vonatkozik rajuk.

A készlilék robbantott nézete alatt (a kézikényv masodik

részében) a készulék osszes alkatrészének felsorolédsa

megtalalhaté. A listan az egyes alkatrészek anyagat egy
szimbolum jeldli, amelynek alapjan ellendrizheti, hogyan kell
karbantartani az adott alkatrészt.
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Az alkatrészlistan hasznalt szimbolumok:

Szimbo6lum Anyag
[ | Rozsdamentes acél
* Porszort

7.5. Potalkatrészek rendelése

El6fordulhat, hogy a tliznek vagy intenziv hének kitett

alkatrészeket ki kell cserélni.

A pétalkatrészek megrendelésének modja:

1. Keresse ki a sziikséges alkatrész hivatkozasi szamat.
A kézikonyv masodik részében a robbantott 4dbra alatt,
valamint a www.barbecook.com oldalon megtalalhaté az
Osszes hivatkozasi szam.

Ha regisztralta készlilékét az interneten, a helyes lista

automatikusan megjelenik a

MyBarbecook-fidkjaban. A fidkjan keresztl

potalkatrészeket is rendelhet.

2. Rendelje meg a pétalkatrészt a www.barbecook.com
oldalon, vagy az Uizletben. A garancidlis alkatrészeket csak
az Uzletben lehet megrendelni.

8. JOTALLAS

8.1. A jotallas koérébe tartozik

A készilékre két év jotallas vonatkozik

a vasarlas datumatol kezdédden. Ez a jotallas kiterjed minden

gyartasi hibara, feltéve, hogy:

« akészllék hasznalata, 0sszeszerelése és karbantartasa
a kézikonyv Utmutatasainak megfeleléen tértént. A nem
rendeltetésszer( hasznalatbdl, helytelen 0sszeszerelésbdl
vagy nem megfelel6 karbantartasbdl ered karok nem
mindsilnek gyartasi hibanak.

- A jotallas a vasarlast igazold nyugta és a készulék egyedi
sorozatszamanak bemutatasdval
vehet6 igénybe. A sorozatszam
16 szamjegybdl all. A sorozatszamot megtalalja:

- ebben a kézikdnyvben
— a készlilék csomagolasan
— a készlilék labanak aljan

9. A PROBLEMAK KIJAVITASA

- A Barbecook mindséguigyi részlege megbizonyosodik
arrél, hogy az alkatrészek valdban hibasak-e, és hogy
normal hasznalat, megfelelé 6sszeszerelés és megfelelé
karbantartas mellett bizonyultak-e hibasnak.

Ha a fenti feltételek kdzul barmelyik nem teljesl, akkor a

jotallas nem terjed ki a hibara. A j6tallas minden esetben a

hibas alkatrészek javitasara vagy cseréjére korlatozodik.

8.2. Nem tartozik a jotallas korébe

A j6téllas nem terjed ki a kdvetkez6 karokra

és hibakra:

« Tlznek vagy intenziv hének kitett alkatrészek normal
elhasznalédéasa (rozsdasodas, deformacio, elszinezédés
stb.). Ezeket az alkatrészeket id6rél idére ki kell cserélni.

+ A gyartasi folyamatbdl adodo optikai szabalytalansagok. Az
ilyen szabalytalansagok nem mindslinek gyartasi hibanak.

+ A nem megfelel§ karbantartas, nem megfeleld tarolas,
helytelen 6sszeszerelés vagy az elészerelt alkatrészek
modositasdval okozott mindennem( kar.

+ A készllék nem rendeltetésszer(i hasznalatabdl (nem a
kézikonyv Utmutatasainak megfelelé hasznalat, gazdasagi
célra, tlizkosarként t6rténé hasznalat stb.) ered6
mindennem kar.

+ A készllék gondatlan vagy nem megfelel6 hasznalataval
elSidézett mindennem( kovetkezményi kar.

« Kulsé kortlmények, agressziv tisztitoszerek, klor hatasa stb.
miatt bekdvetkez6 rozsdasodas vagy
elszinez6dés. Ez a kar nem tekinthet6 gyartasi hibanak.

Probléma Lehetséges okok Megoldasok
A ventilator nem mukodik megfeleléen + Az elemek szinte teljesen lemerlltek, « Cserélje ki vagy helyezze be Ujra az
vagy helytelenll vannak behelyezve elemeket
+ A ventilator elromlott + Rendeljen Uj ventilatort.
+ A ventilator tul alacsony fokozatra van Lasd: ,7.5. Alkatrészek rendelése”
beallitva + Forgassa a gombot a legmagasabb
fokozatra, majd csdkkentse
Egy fémrész deformalodott « Tz vagy erés hé hatasara + Bizonyos mérték( deformacid
normalis, és nem igényel semmilyen
mUiveletet. Ha az alkatrész tllsagosan
deformalédott, rendeljen potalkatrészt.
Lasd: ,,7.5. Alkatrészek rendelése”

38 www.barbecook.com




RO - MANUAL DE UTILIZARE

1. INREGISTRATI-VA APARATUL

Va multumim ca ati cumparat un gratar Barbecook.

Speram ca va va face placere sa il utilizati si ca veti petrece

fmpreuna multe momente fericite! Va puteti optimiza

experienta inregistrandu-va online gratarul pentru a profita de

numeroase beneficii.

- Obtineti acces la ghidul complet de utilizare online, astfel
incat sa puteti invata toate caracteristicile aparatului dvs.

- Va oferim servicii personalizate post-vanzare, ceea ce
fnseamna ca puteti gasi si comanda rapid si usor piese de
schimb. Acest lucru va permite sa profitati la maximum de
serviciul de garantie.

- Sunteti informat cu privire la actualizarile produsului.

- Aflati multe sfaturi si trucuri noi.

Pentru mai multe informatii despre inregistrarea
aparatului dvs., vizitati www.barbecook.com.

Barbecook va respecta confidentialitatea. Datele dvs.
nu vor fi niciodata vandute, distribuite sau partajate
cu terti.

2. DESPRE ACEST MANUAL

Acest manual consta din doua parti.

Partea 1 contine instructiuni generale despre asamblare,
utilizare, intretinere si garantie.

Partea 2 (incepand cu pagina 42) contine ilustratii, liste de
piese si schite de asamblare.

Daca exista o ilustratie care corespunde unei instructiuni
specifice din manual, veti fi trimis catre aceasta cu
ajutorul acestei pictograme creion.

3. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Cititi instructiunile Tnainte de a utiliza aparatul. Urmati
intotdeauna instructiunile cu atentie. Asamblarea sau utilizarea
aparatului intr-un mod care se abate de la instructiuni poate
duce la incendii si daune materiale.

Deteriorarile cauzate de nerespectarea instructiunilor
(asamblare incorecta, utilizare necorespunzatoare,
ntretinere necorespunzatoare etc.) nu sunt acoperite
de garantie.

» AVERTIZARE! Feriti copiii si animalele de companie de
gratar.

+ AVERTIZARE! Acest gratar se incalzeste foarte tare,
nu incercati sa il mutati cand este utilizat.

+ Folositi protectie adecvata atunci cand trebuie sa atingeti
piesele fierbinti.

+ Pastrati materialele inflamabile, lichidele inflamabile si
obiectele dizolvabile la o distanta sigura de aparat atunci
cand este utilizat.

+ AVERTIZARE! Nu folositi alcool denaturat, benzina sau
alte lichide inflamabile pentru a aprinde sau a reaprinde
aparatul! Trebuie sa utilizati numai aprinzatoare care
respecta EN 1860-3!

» AVERTIZARE! Nu incepeti sa frigeti alimente pe gratar pana
cand carbunele nu a dezvoltat un strat de cenusa. Aceasta
dureaza de obicei aproximativ 15 minute (Fig. 3c)

» Nu lasati gratarul nesupravegheat cand il folositi.

« Pastrati o galeata de apa sau nisip in apropiere atunci cand
utilizati aparatul, mai ales in zilele foarte calduroase si in
medii uscate.

+ Nu utilizati in interior! Utilizati aparatul numai in exterior. Daca
utilizati aparatul in interior, chiar si intr-un garaj, spatiu inchis
sau magazie, riscati intoxicarea cu monoxid de carbon.

+ Nu utilizati acest aparat FARA a porni ventilatorul!

+ Tnainte de fiecare utilizare, MAI INTAI introduceti baza
recipientului pentru carbune (piesa nr. 3, vezi pag. 46).
Daca nu faceti acest lucru, ventilatorul poate suferi daune
grave.

« Cand porniti ventilatorul, rotiti butonul la viteza maxima si
apoi rotiti butonul la setarea dorita.
+ Nu uitati sa schimbati bateriile in mod regulat.
« Tineti cont de urmatoarele aspecte atunci cand alegeti o
locatie:
- Nu asezati gratarul sub o structura suspendata (veranda,
sopron etc.) sau sub frunzis.
- Asezati aparatul pe o suprafata plana si stabila.
- Nu asezati aparatul pe un vehicul in miscare (barca,
remorca etc.) ).

4. ASAMBLAREA APARATULUI

4.1. Instructiuni de siguranta

+ TIndepartati tot ambalajul.

« Nu efectuati modificari la aparat in timpul asamblarii. Nu
trebuie sa efectuati modificari la niciuna dintre piesele
aparatului; acest lucru este foarte periculos.

+ Urmati intotdeauna instructiunile cu atentie.

» Utilizatorul este responsabil pentru asamblarea corecta a
aparatului. Deteriorarea cauzata de asamblarea incorecta
nu este acoperita de garantie.

4.2. Pentru a asambla aparatul
Aveti nevoie de 4 baterii AA, care nu sunt furnizate.

Cei mai importanti pasi ai acestei activitati sunt ilustrati
in Fig. 1 de la pagina 46.

Aparatul este in mare parte pre-asambilat.

1. Deschideti compartimentul pentru baterii si introduceti 4
baterii AA. Simbolurile de polaritate (+ si -) indica pozitia
corecta a bateriilor.

2. Inchideti compartimentul pentru baterii.

5. PREGATIREA APARATULUI PENTRU UTILIZARE

Aveti nevoie de carbune, aprinzatoare (care respectd EN1860-
3) si un chibrit lung.

5.1. Ce tip de carbune ar trebui sa folosesc?

Aprindeti intotdeauna aparatul cu carbune traditional,
niciodata cu brichete. Cand aparatul dvs. este aprins, puteti
adauga brichete.

Utilizati carbune de buna calitate pentru a aprinde aparatul,
de preferinta carbune conform EN 1860-2. Carbunele de buna
calitate este format din bucati lucioase si nu degaja mult praf.

nchideti corect punga cu carbune inainte de a o
depozita. Depozitati intotdeauna carbunele intr-un loc
uscat, nu depozitati carbune intr-un subsol.

Recipientul pentru carbune poate fi umplut cu max. 200
g de carbune. Umplerea excesiva a vasului poate cauza
daune grave gratarului dvs. din cauza caldurii extreme.

Nu ardeti lemne in gratar, deoarece temperatura va
creste prea mult si va va deteriora gratarul.

5.2. Pasul 1: Introducerea carbunelui.

Cei mai importanti pasi ai acestei activitati sunt ilustrati in
Fig. 2-5 de la pagina 46. Procedati dupa cum urmeaza:
1. Asezati vasul in aparat (Fig. 2).
2. Introduceti baza recipientului pentru carbune in recipientul
pentru carbune (Fig. 3).
Acest pas foarte important va asigura ca gratarul dvs.
functioneaza corect si in siguranta. Omiterea acestui
pas poate duce la daune materiale grave.
3. Va recomandam sa utilizati max. 150 g carbune si 3 cuburi
de aprinzatoare la aprinderea aparatului (Fig. 4).
4. Introduceti recipientul pentru carbune in vas (Fig. 5).

www.barbecook.com 39



5.3. Pasul 2: Aprinderea carbunelui

Cei mai importanti pasi ai acestei activitati sunt ilustrati
in Fig. 6 si 7 de la pagina 46.

Procedati dupa cum urmeaza:

1. Setati ventilatorul electric la viteza maxima (Fig. 6 a).

2. Aprindeti aprinzatoarele cu un chibrit lung. (Fig. 6 b).

3. Asteptati pana cand carbunele este acoperit cu un strat

subtire de cenusa alba.
4. Asezati capacul pe recipientul pentru carbune. (Fig. 7).

Prima dat& cand utilizati aparatul, trebuie sa |&sati s&
arda 30 de minute. Aceasta elimina din aparat orice
grasimi de fabricatie ramase.

Nu asezati inca gratarul pe aparat. Un gratar gol se
poate deforma daca este tinut pe foc prea mult timp.

AVERTIZARE! Nu folositi alcool denaturat, benzina sau
alte lichide inflamabile pentru a aprinde sau a reaprinde
aparatul! Trebuie sa utilizati numai aprinzatoare care
respecta EN 1860-3!

Nu incepeti sa folositi niciodata gratarul cat timp mai
sunt inca flacari in recipientul pentru carbune. Asteptati
pana cand carbunele este acoperit cu un strat subtire
de cenusa alba.

> B

B>

5.4. Pasul 3: Amplasarea gratarului si a alimentelor

Cei mai importanti pasi ai acestei activitati sunt ilustrati
in Fig. 8-10 de la pagina 47.

1. Asezati gratarul pe aparat (Fig. 8).

2. Inchideti clemele laterale pentru a fixa gratarul (Fig. 9).

3. Acum puteti incepe sa folositi gratarul (Fig. 10)!

6. SFATURI Sl TRUCURI UTILE

6.1. Reglarea intensitatii focului

Puteti regla intensitatea focului marind sau micsorand viteza

ventilatorului.

+ Cu céat ventilatorul se roteste mai repede, cu atat mai mult
aer este suflat in recipientul pentru carbune si cu atat focul
va fi mai intens.

« Utilizati butonul rotativ pentru a regla viteza ventilatorului.

& Nu opriti niciodata complet ventilatorul in timp ce
carbunele este inca fierbinte.

6.2. Prevenirea arderii alimentelor

Pentru a preveni arderea alimentelor:

« Nuincepeti sa folositi niciodata gratarul cat timp mai sunt
nca flacari in recipientul pentru carbune. Asteptati pana cand
carbunele este acoperit cu un strat subtire de cenusa alba.

« Evitati sa expuneti alimentele la caldura excesiva. Puteti
reduce caldura micsorand viteza ventilatorului.

6.3. Prevenirea lipirii alimentelor

Pentru a preveni lipirea alimentelor de gratar:

+ Ungeti usor cu ulei mancarea cu o pensula inainte de a o
aseza pe gratar. De asemenea, puneti uleipe gratar.

+ Nu intoarceti alimentele prea repede. Mai intai permiteti-le
sa se patrunda bine.

6.4. Adaugarea carbunelui

Daca este necesar, addugati carbune suplimentar pentru a
mentine focul. Procedati dupa cum urmeaza:

1. Folositi manusi rezistente la caldura.

2. Slabiti clemele si indepartati gratarul de pe aparat.

3. Setati ventilatorul la o viteza medie.

4. Scoateti capacul recipientului pentru carbune si adaugati
carbunele.

5. Asezati capacul pe recipientul pentru carbune.

6. Asezati gratarul pe aparat si fixati-l cu cleme.

7. Comutati ventilatorul la viteza maxima.

7. INTRETINEREA APARATULUI

7.1. Curatarea aparatului

Va recomandam sa curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Procedati dupa cum urmeaza:

1. Asteptati pana la racirea completa a aparatului.

2. Slabiti clemele si indepartati gratarul.

3. Scoateti recipientul pentru carbune (cu capac si baza)
si scoateti vasul de pe gratar.

4. Curatati aparatul cu un burete moale sau o laveta umeda si
un produs de curatare obisnuit.

Vasul interior, gratarul si recipientul pentru carbune,
fmpreuna cu baza si capacul, se pot spéla in masina
de spalat vase.

Nu folositi niciodata produse acide, solventi sau alte
produse inflamabile pentru a curata aparatul.

7.2. Depozitarea aparatului

« Depozitati aparatul in interior dupa fiecare utilizare.

+ Pentru a maximiza durata de viata a aparatului, va
recomandam sa pastrati aparatul in husa furnizata.

+ Asigurati-va ca aparatul este complet uscat inainte de a-I
depozita. Acest lucru previne formarea ruginii.

« Scoateti bateriile inainte de a depozita aparatul pentru o
perioada indelungata.

7.3. Reciclarea bateriilor

Reciclati intotdeauna bateriile uzate intr-un mod sigur, in
conformitate cu reglementarile locale.
Nu aruncati niciodata bateriile uzate in cosul de gunoi menajer.

7.4. intretinerea pieselor din otel inoxidabil si vopsite in
camp electrostatic

Aparatul este alcatuit din piese din otel inoxidabil si vopsite in
camp electrostatic. Fiecare material trebuie intretinut in mod
diferit:

Material Cum sa intretineti acest material

Otel inoxidabil » Nu utilizati produse de curatare
agresive,
abrazive sau metalice.

+ Folositi detergenti de curatare
delicati si lasati sa actioneze pe
otel.

» Folositi un burete
sau o laveta moale.

+ Dupa curatare, clatiti bine aparatul
si lasati-l sa se usuce complet
inainte de depozitare.

Vopsit in camp * Nu folositi obiecte ascutite.

electrostatic Folositi produse de curatare
blande si un burete moale sau o
carpa.

» Dupa curatare, clatiti bine aparatul
si lasati-l sa se usuce complet
fnainte de depozitare.

. Pentru a preveni formarea ruginii pe piesele din otel
inoxidabil, evitati orice contact cu clorul, sarea si fierul.

Daunele care apar ca urmare a nerespectarii acestor
instructiuni sunt considerate intretinere neadecvata si
nu sunt acoperite de garantie.

Sub imaginea detaliata a aparatului dvs. (a doua parte a

manualului), puteti vizualiza o lista cu toate piesele care

alcatuiesc aparatul. Aceasta lista include un simbol care
specifica materialul fiecarei piese, astfel incat sa il puteti utiliza
pentru a verifica modul de intretinere a unei anumite piese.
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Lista pieselor utilizeaza urmatoarele simboluri:

Simbol Material
[ | Otel inoxidabil
* Vopsit in camp electrostatic

7.5. Comandarea pieselor de schimb

Partile expuse la foc sau caldura intensa vor trebui in cele din

urma inlocuite.

Cum se comanda piese de schimb:

1. Gasiti numarul de referinta al piesei de care aveti nevoie.
Exista o lista cu toate numerele de referinta sub desenele
descompuse in partea a doua a acestui manual si pe www.
barbecook.com.

Daca v-ati inregistrat aparatul online, lista corecta va

aparea automat in contul dvs.

MyBarbecook. De asemenea, puteti comanda piese de

schimb prin contul dvs.

2. Comandati piesa de schimb prin www.barbecook.com sau
la punctul de vanzare. Piesele in garantie pot fi comandate
numai prin punctul de vanzare.

8. GARANTIE

8.1. Acoperire

Aparatul dvs. are o garantie de doi ani, incepand cu

data achizitiei. Aceasta garantie acopera toate defectele de

fabricatie, cu conditia:

- sa fi folosit, montat si intretinut aparatul conform
instructiunilor din acest manual. Daunele rezultate din
utilizarea necorespunzatoare, montarea incorecta sau
ntretinerea necorespunzatoare nu sunt considerate defecte
de fabricatie.

» Puteti prezenta chitanta si numarul de serie unic al
aparatului dvs. Acest numar de serie consta
din 16 cifre. Numarul de serie este mentionat:

- in acest manual
- pe ambalajul aparatului
- in partea de jos a piciorului aparatului

9. REMEDIEREA PROBLEMELOR

+ Departamentul de calitate Barbecook va confirma ca piesele
sunt defecte si ca s-au dovedit a fi defecte in conditii de
utilizare normala, montare corecta si intretinere adecvata.

Daca una dintre aceste conditii nu este indeplinita, nu se

aplica garantia. in toate cazurile, garantia se limiteaza la

repararea sau inlocuirea pieselor defecte.

8.2. in afara garantiei

Urmatoarele daune si defecte nu sunt

acoperite de garantie:

+ Uzura normala (rugina, deformare, decolorare etc.) a
pieselor care sunt direct expuse la foc sau la caldura
intensa. Aceste piese vor trebui inlocuite periodic.

+ Neuniformitati vizuale care sunt inerente procesului de
fabricatie. Aceste neuniformitati nu sunt considerate
defecte de fabricatie.

+ Toate daunele cauzate de intretinerea inadecvata,
depozitarea necorespunzatoare, montarea incorecta sau
modificarile aduse pieselor pre-asamblate.

+ Toate daunele cauzate de utilizarea necorespunzatoare a
aparatului (neutilizarea acestuia conform instructiunilor din
acest manual, utilizarea acestuia in scopuri comerciale,
utilizarea acestuia drept cos pentru foc etc.).

+ Toate daunele indirecte cauzate de utilizarea
necorespunzatoare sau neconforma a aparatului.

+ Rugina sau decolorarea ca urmare a unor factori externi,
utilizarea produselor de curatare agresive, expunerea
la clor etc. Aceste daune nu sunt considerate defecte de
fabricatie.

Problema Cauze posibile Solutii
Ventilatorul nu functioneaza corect + Bateriile sunt aproape goale sau + Tnlocuiti sau reintroduceti bateriile
introduse incorect + Comandati un ventilator nou.
+ Ventilatorul este defect Consultati ,7.5. Cum se comanda
+ Viteza ventilatorului este prea scazuta piese de schimb”
+ Rotiti butonul la viteza maxima si apoi
reduceti viteza
O piesa metalica este deformata + Expunere la foc sau caldurd intensa + Unele deformari sunt normale si nu
necesita nicio actiune. Daca piesa
este deformata excesiv, comandati o
piesa de schimb.
Consultati ,7.5. Cum se comanda piese
de schimb”
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[ENG] [RO]
Symbol Material Simbol Material
| Stainless steel [ | Otel inoxidabil
* Powder coated * Acoperit cu pulbere
[NL] [CZ]
Symbool Materiaal Symbol Material
| Roestvast staal [ | Nerezova ocel
* Gepoederlakt * Praskovy lak
[FRI] [GR]
Symbole Matiére ZuupoAo YAik6
[ | Acier inoxydable [ | AvoEe(dwTog XaAupag
* R_evétements de * Eniotpwon moudpag
peinture en poudre
[DE] [SK]
Symbol Material Symbol Material
[ | Edelstahl [ | Nehrdzavejuca ocel'
* Pulverbeschichtet * Lakované diely
[ES] [ET]
Simbolo Material Siimbol Materijal
n Acero inoxidable n Roostevaba teras
* Revestimiento de pintura * Pulberkate
en polvo
[IT] [LT]
Simbolo Materiale Simbolis Medziaga
[ | Acciaio inossidabile [ | Nerudijantysis plienas
* Verniciato a polvere * Miltelinis dazymas
[PT] [LV]
Simbolo Material Simbols Materials
[ | Ago inoxidavel [ | Neraséjosais terauds
* Revestimento de p6 * Ar pulveri parklatas
[SV] [PL]
Symbol Material Symbol Materiat
[ | Rostfritt stél [ | Stal nierdzewna
* Sprejad * Czesci malowane proszkowo
[DK] [BG]
Symbol Materiale Cumson Matepuan
[ | Rustfrit stal [ | HepbXxpaema ctomaHa
* Pulverlakeret * MpaxoBo nokputune
[FI] [su]
Symboli Materiaali Simbol Material
[ | Ruostumaton terés [ | Nerjavece jeklo
* Jauhemaalattu * S praskastim premazom
[NO] [HR]
Symbol Materiale Simbol Materijal
[ Rustfritt stal [ Nehrdajuci delik
* Pulverlakkert * Obojen elektrostatskom
[HU] bojom u prahu
Jelolés Anyag
[ | Rozsdamentes acél
* Porfestett
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CARLO URBBAN GREY CARLO SUNSHINE YELLOW CARLO ARMY GREEN CARLO CHILI PEPPER

BC-CHA-1015 BC-CHA-1016 BC-CHA-1018 BC-CHA-1019

1 BC-sPA-8352 | 1 BC-sPA-8352 | 1 BC-sPA-8352 | 1 BC-sPA-8352 |

2 BC-sPA-8356 | 2 BC-sPA-8356 | M 2 BC-sPA-8356 | 2 BC-sPA-8356 |

3 BC-sPA-8357 | 3 BCc-sPA-8357 | 3 BC-sPA-8357 | 3 BC-sPA-8357 |

4 BCc-sPA-8358 | M 4 BC-sPA-8358 | 4 BC-sPA-8358 | 4 BC-sPA-8358 |

5 BC-sPA-8353 | 5 BC-sPA-8353 | 5 BC-SPA-8353 | 5 BC-SPA-8353 |

6 | BC-SPA-8351 | % 6 | BC-SPA-8354 | % 6 | BC-SPA-8360 | % 6 | BC-SPA-8361 | %

7 | BC-SPA-8355 7 | BC-SPA-8355 7 | BC-SPA-8355 7 | BC-SPA-8355
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